Chateau

Blanc

Millésime : 2022
Cépages : 60% Rolle, 20% Clairette, 20% Grenache blanc.
Degré : 13.5%

Une belle couleur jaune aux reflets verts typiques du
millésime.

Le nez développe ouvertement sa concentration en fruits
jaunes.

Il s'agit ici d’'une expression typique du Rolle issu d’un terroir
frais, associé a du Grenache blanc qui nous mene a une
bouche a la fois ample et fraiche.

Ce vin gourmand et désaltérant s’inscrit dans la tradition a la
fois mlre et fraiche des vins du chateau Lafoux.

Notre conseil : Superbe en apéritif, parfait sur des fruits de
mer et des grillades de poissons, exquis sur des fromages de
chéevre.

Servir entre 10° et 12° C et laisser réchauffer |égerement dans

le verre pour apprécier toute la complexité aromatique et la
longueur en bouche...
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