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BRUKSANVISNING

pid

Avyttra gammal apparater i,

Symbolen pa produkten eller pa dess férpackning anger att denna produkt
inte far behandlas som hushallsavfall. Istallet ska det Iamnas till en
insamlingsplats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
att se till att denna produkt kasseras pa ratt satt hjalper du till att skydda
miljon och manniskors halsa, som annars skulle kunna skadas genom
olamplig kassering av denna produkt. For mer detaljerad information om
atervinning av denna produkt, vanligen kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallshantering eller butiken dar du képte produkten.

Korrekt anvandning

Hallen ska endast anvandas for att laga mat i hemmet. Den far inte anvandas
for nagot annat andamal.

For din information...

Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvander din apparat. Den
innehaller viktig information om sakerhet och om hur du anvander och skoter
din apparat sa att den kommer att ge dig manga ars palitlig service. Om det
uppstar ett fel pa din apparat, se forst avsnittet "Vad ska man géra om problem
uppstar?" Du kan ofta atgarda mindre problem sjalv, utan att behdva tillkalla en
servicetekniker. Férvara bruksanvisningen pa ett sakert stalle och lamna
vidare till nya agare for deras information och sakerhet.



SAKERHETS INSTRUKTIONER

Anslutning och drift

Apparaterna ar konstruerade i enlighet med gallande
sakerhetsforeskrifter.

Apparaten ar tillverkad i enlighet med relevanta effektiva
sakerhetsstandarder. Icke desto mindre rekommenderar vi starkt att
personer med nedsatt fysisk, motorisk eller mental kapacitet, eller
personer med otillracklig erfarenhet eller kunskap, inte anvander
apparaten savida de inte 6vervakas av en kvalificerad person. Samma
rekommendation galler nar apparaten anvands av personer som ar
mindre an lagliga alder.

Anslutning av apparaten till elnatet samt reparation och service av
apparaten far endast utféras av en behérig elektriker enligt gallande
sakerhet foreskrifter. For din egen sakerhet, do inte tillata nagon annan an
en kvalificerad servicetekniker for att installera, serva eller reparera denna
apparat.

Kontrollera att eluttaget har ratt effekt (16A, 230V) innan du ansluter
apparat.

Endast anvanda sig av de apparat om de elektrisk systemet i din Hem har
a betyg av 16A.

Ljudniva: Lc < 70 dB(A)

Angaende hallen

Ror aldrig ytorna pa varme- eller matlagningsapparater. De blir
varma under drift. Hall barn pa sakert avstand. Det finns risk for
brannskador! Lat aldrig induktionshallen fungera utan tillsyn,
eftersom den hoga effektinstallningen (maxeffekt) resulterar i
extremt snabba reaktioner.

Placera och anvand alltid apparaten pa en torr, stabil, jdmn och
horisontell yta med ett avstand pa 10 cm bakat. omgivande.

Var uppmarksam pa kokzonernas uppvarmningshastighet nar du lagar
mat. Undvik att koka grytorna torra da det finns risk for grytorna
overhettning!

Stall inte tomma kastruller och kastruller pa kokzoner som har stallts
om pa.

Var forsiktig nar du anvander kokkarl eftersom sjudande vatten kan
torka ut obemarkt, vilket resulterar i skador pa grytan och hallen som
inget ansvar for antas.

Det ar viktigt att du byter kokzon efter att ha anvant en kokzon av.
Overhettade fetter och oljor kan sjalvantanda. Overvaka alltid
beredningen av mat med fetter och oljor. Slack aldrig antanda fetter och
oljor med vatten! Satt pa locket pa pannan och stang av tillagningen zon.



Den glaskeramiska ytan pa hallen ar extremt robust. Du bdr dock undvika
att tappa harda féremal pa glaskeramikhallen. Vassa foremal som faller
pa din hall kan ga sénder den. Om sprickor, sprickor eller andra defekter
uppstar i din glaskeramikhall, stdng omedelbart avapparaten. Koppla bort
sakringen omedelbart och ring kunden Service.

Om hallen inte kan stangas av pa grund av defekt i sensorn control
koppla omedelbart bort din apparat och ring kunden service.

Var forsiktig nar du arbetar med hushallsapparater! Anslutningskablar
far inte komma i kontakt med varm matlagning zoner.

Glaskeramikhallen ska inte anvandas som férvaring omrade.

Lagg inte aluminiumfolie eller plast pa kokzonerna. Hall allt som kan
smalta, sasom plast, folie och i synnerhet socker och sockerhaltiga
livsmedel borta fran varma kokzoner. Anvand en speciell glasskrapa for
att omedelbart ta bort socker fran keramikhallen ( nar den fortfarande ar
varm) for att undvika att skada kokplatta.

Metallféremal (grytor och stekpannor, bestick etc.) far aldrig laggas ner
pa induktionshallen eftersom de kan bli varma. Risk for brinnande!
Placera inte brannbara, brannbara eller varmedeformerbara foremal
direkt under kokplatta.

Metallféremal som bars pa din kropp kan bli varma i omedelbar narhet av
induktionshallen. Varning! Risk for brannskador! Icke magnetiserbara
foremal (t.ex. guld- eller silverringar) kommer inte att paverkas. Anvand
aldrig kokzonerna for att varma upp ooppnade burkar med mat eller
forpackningar gjorda av materialblandningar. Stromforsorjningen kan
orsaka dem brista!

Hall sensorknapparna rena eftersom apparaten kan betrakta smuts som
fingerkontakt. Satt aldrig nagot (kokkarl, kdkshanddukar etc.) pa
sensorknapparna! Om mat kokar dver pa sensorknapparna
rekommenderar vi att du aktiverar OFF knapp.

Heta kokkarl bor inte tacka sensorknapparna, eftersom detta kommer
att orsaka apparaten for att stdnga av automatiskt.

Aktivera det barnsakra laset om det finns nagra husdjur i hemmet som
kan komma i kontakt med kokplatta.

Induktionshallen far inte anvandas nar pyrolysdrift sker i en
inbyggnadsugn. Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av

en extern timer eller separat fjarrkontroll systemet.

Anvand inte glaskeramikhallen om den ar sprucken eller trasig. Om
nagon synlig spricka uppstar, koppla omedelbart bort apparaten fran
strommen tillforsel.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande kvalificerade personer for att undvika a fara.
Lat inte sladden hanga dver bordskanten eller bankskiva.

VARNING: Risk for brand: foérvara inga féoremal pa matlagningen ytor.



® VARNING: Odvervakad matlagning pa en spis med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand. Forsok aldrig slacka eld med vatten, utan
stang av apparaten och tack sedan lagan med ett lock eller en fuktig
trasa.

® Efter anvandning, stang av hallelementet med dess kontroll och lita inte
pa panndetektorn. (beroende pa modell)

® VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar. (beroende pa modell)

® Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte placeras pa
hallens yta eftersom de kan bli varma. (beroende pa modell)

® VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan du byter lampa for
att undvika risken for el chock.

® Anvand inte harda slipande rengéringsmedel eller vassa metallskrapor
for att rengora ugnsluckans glas eftersom de kan repa ytan, vilket kan
leda till att glas.

Angaende personer

Varning!

Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning. Forsiktighet
bor iakttas for att undvika att rora varmeelement. Barn under 8 ar ska hallas
borta om de inte 6vervakas kontinuerligt.

Barn bor 6vervakas for att sakerstalla att de inte leker med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet och
kunskap om de har fatt dvervakning eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna. involverade.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengdring och underhall far inte utféras av barn om de inte ar aldre an 8 ar och
overvakas.

Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

Uppmarksamhet:

Personer med pacemaker eller implanterad insulinpump maste se till att deras
implantat ar inte paverkade forbi de induktion kokplatta (de frekvens rackvidd av
induktionshallen ar 20-50 kHz).



Apparatbeskrivning

Hallen

Hallen ar utrustad med ett induktionskokningslage. En induktionsspole under
glaskeramikhallen genererar ett elektromagnetiskt vaxelfalt som penetrerar
glaskeramen och inducerar den varmealstrande strommen i grytbotten. Med
en induktionskokzon 6verfors inte langre varmen fran ett varmeelement
genom kokkarlet till maten som tillagas utan den ndédvandiga varmen
genereras direkt i behallaren med hjalp av induktionsstrommar.

Fordelar med induktionshallen

Energibesparande matlagning genom direkt 6verforing av energi till grytan
(lampliga kastruller/pannor av magnetiserbart material kravs).

Okad sakerhet da energin bara dverfoérs nar en kastrull stélls pa hallen.
Mycket effektiv energidverforing mellan en induktionskokzon och basen pa
en kruka. Snabb varma upp.

Risken for brannskador ar liten eftersom tillagningsytan endast varms upp
genom pannbotten; mat som kokar éver fastnar inte pa ytan.

Snabb, kanslig kontroll av energiforsorjningen.

DRIFT

Kokkarl for induktionshallar

Kokkarl for induktionskokzoner maste vara gjorda av metall och ha
magnetiska egenskaper. Basen maste vara tillrackligt stor.

Anvand endast krukor med en bas som lampar
sig for induktion. S& har faststaller du
lampligheten for en kruka:

Lamplig kokkarl Olampliga kokkarl

Emaljerade stalgrytor med tjock botten Krukor gjorda av koppar,
Gjutjarnsgrytor med emaljerad botten rostfritt stal, aluminium,
Krukor av rostfritt stal i flera lager, ugnsfast glas, tra, keramik och
rostfritt fermitstal eller aluminium med en terrakotta

speciell bas

Genomfor magnettestet som beskrivs nedan eller se till att grytan bar
symbolen for lamplighet for matlagning med induktionsstrom.




Magnettest:

Flytta en magnet mot botten av din kokkarl. Om det lockas kan du anvanda
kokkarlet pa induktionshallen.

MAGNET 6

Notera: '\\__,/

Vid anvandning av kokkarl 1ampliga for induktion fran vissa tillverkare kan ljud
uppsta som kan hanfoéras till utformningen av dessa kokkarl. Var forsiktig nar
du anvander kokkarl eftersom sjudande vatten kan torka ut obemarkt, vilket
kan leda till skador pa grytan och hallen som inget ansvar tas for.

Kokzon Minsta panndiameter
@ 200 mm 3 120mm

Anvand aldrig kastruller med en missformad botten. En ihalig eller rundad bas
kan stéra funktionen av dverhettningsskyddet, sa att apparaten blir for varm.
Detta kan leda till att glasskivan spricker och pannbotten smalter. Skador som
uppstar genom anvandning av olampliga kastruller eller fran torrkokning
omfattas inte av garantin.

Strominstallningar

Varmeeffekten for kokzonerna kan stéllas in pa olika effektnivaer. | diagrammet
hittar du exempel pa hur du anvander varje installning.

Matlagning Lamplig for:

niva:

1 Haller maten varm. Sjud sméa mangder (lagsta effekt
milj®).

2 Sjudande.

3-4 Sjud storre mangder eller stek storre kottbitar
tills de ar genomstekta.

5-6 Rosta, fa juicer.

7 Stekning.

8 Rostning (hogsta effekt).




INDUKTIONSPANEL

CBTIH

1

ciarra

Den dekorativa designen kan avvika fran illustrationerna.
1. Matlagning zon
2. Touch-kontroll drift panel

CBTIH2

ciarra

Den dekorativa designen kan avvika fran illustrationerna.
1. Matlagning zon
2. Touch-kontroll drift panel.



ANVANDNING AV HALLEN MED SENSORKNAPPARNA

CBTIH1
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1. PAJAV 2. Barnsparr 3. Justeringsskjut 4. Funktionsval 5. Timer 6. Display

Produktens bruksanvisning

Efter att ha satt i kontakten i uttaget hors ett "pip" och indikatorn ovanfor
[Pa/Av]-knappen boérjar blinka, vilket indikerar apparaten ar ansluten till
stromforsorjningen; detta kallas standbylage. Placera en lamplig bit kokkarl
i mitten av kokzonen. Displayen visar | ] néar knappen [Pa/Av] trycks ned
en gang. Apparaten gar till

vallage och indikatorn ovanfor [Pa/Av]-tangenten forblir tand. Tryck pa
motsvarande funktionsknappar for att starta driften. Stoppa operationen och
vaxla till standbylage genom att trycka pa [Pa/Av]-knappen efter tillagning.

Tillagningslage:

Kraft:

- Tryck pa [funktion]-tangenten; indikatorn tands och displayen visar [P8],
vilket indikerar standardeffekten. Effekten kan justeras genom att vrida pa
Justeringsskjut till dnskad effekt niva.

- Det finns totalt 8 effektnivaer (P1: 400 W, P2: 600 W, P3: 900 W,P4: 1200
W, P5: 1400 W, P6: 1600 W, P7: 1800 W, P8: 2000 W).

- For att valja ett annat lage, tryck pa knappen [Funktion] for att vaxla till

ett annat tillagningslage, eller tryck pa knappen [Pa/Av] for att stoppa

drift.



Temperatur:

- Tryck pa knappen [funktion] tills indikatorn for [Temp] tands. Displayen
kommer att visas [200]°C, indikerar de standard kraft av 1600 W. den burk
vara justeras med hjalp av reglaget.

- Stall in dnskad effekt niva.

- Det finns totalt 8 effektnivaer (60 °C, 80 °C, 120 °C, 150 °C, 180 °C, 200
°C,220°C,240°C).

- For att avbryta detta lage, tryck pa knappen [Funktion] for att vaxla till ett
annattillagningslage, eller tryck pa knappen [Pa/Av] for att stoppa drift.

Barnlas:
Tryck pa den har knappen och hall den intryckt i 3 sekunder for att aktivera
laset. Hall knappen intryckt i 3 sekunder for att lasa upp.

Timer funktion:

Anvandaren kan stalla in tillagningstiden nar ett specifikt tillagningslage ar
valt. Tryck pa [Timer]-tangenten en gang for att komma at timerfunktionen.
[Timer]-indikatorn till vanster om knappen tands. Displayen visar
standardtiden [00:30]. Anvand skjutreglaget for att stalla in dnskad tid. For att
avbryta denna funktion, tryck antingen pa [Pa/Av]-tangenten for att aterga till
standbylage eller hall ned [Timer]-tangenten for att ateruppta dnskad effekt-
eller temperaturdrift.

CBTIH2

1.PA AV

2.TIMER

3. MINSKA NYCKEL
4. OKA NYCKEL
5.FUNGERA

6. VISA
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Produktens bruksanvisning

Arbetslage: Uppvarmning . och stekning

Statusdefinitioner: driften ar densamma for bade vanster och
hoger brannare.

Maskinen innehaller tva oberoende varmeenheter, varje varmeenhet kan

kopplas individuellt och lagga till eller minska effekt, en enbrannare maximal
varmeeffekt kan vara 2000W, nar tva brannare samtidigt varms upp kommer
den interna styrenheten att koordinera brannaren inom summan av kraften pa

hogst 3500W, for att sakerstalla elsakerheten.

Effekttilldelningen kommer att folja den senare prioritetsprincipen.

1. Nar den vanstra brannaren varms upp med 2000W, tryck den hogra
brannaren till 2000W, vanster brannare kommer ner till 1400W for

uppvarmning, och de héger brannare kommer varme med 2000W.

2. Om de vanster brannare pa de "Temperatur" fungera, de héger branna burk

na
2000W.
3. Operationen ar densamma for bade vanster och héger brannare.

Om protokollavvikelse ar max. begransad effekt ar 1600W foér bade
vanster och hoger brannare.

Kraftnivan

Kraft 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Niva

Kraft 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
200W W W

visa 00 500 800 W W W W W W

Temperaturnivan

Humér.

umor.\ 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Niva

Humor. | 80 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200 | 220 | 240

visa - - C C C C C C C C

Effektfelintervall pa -10% - +5%, brannare mindre an 1000W kommer att
varmas upp med intermittent med 1000W.

2000W kommer att varmas med 2000W niva, 10 minuter senare ar nere
pa 1800W foér uppvarmning.

1




Digitalt ror och indikatorlampa display instruktioner

Varje indikatorlampa visar motsvarande instruktioner. Fyrsiffrig
segmentdisplay visar tid, effektvarde och temperaturvarde.

Tangent- och funktionsinstruktioner

Efter att ha satt i kontakten i uttaget piper summern en gang, alla LED
fortsatter att lysa en sekund, vilket indikerar att apparaten ar ansluten till
stromforsorjningen. Sla pa induktionsspisen och sedan gar den in i "standby"-
status, ingen display pa digitalt rér. Indikatorn ovanfér [pa/av] ar pa. Om ingen
atgard gors inom 15 sekunder, atergar den till avstangd status; Om funktionen
anvands kommer indikatorn ovanfor [pa/av] att lysa lange. Induktionsspisens
inspektionsgryta varms upp, om ingen gryta piper 2 sekunder at gangen, 30
ljud ganger (cirka 60S) stangs ingen gryta av automatiskt.

1. @ stromknappen: @ for att sla pa eller stdnga av induktionen
spis. 2. 11Yk

@ knappen en gang for att komma at
Timerknapp: Tryck timerfunktionen. De

ikonel pa den nedre vanstra fjardedelen av digitalsegmentdisplayen tands

upp.
Displayen visar standardtiden[00:30]. Tryck pa”+””’-"kan justera tiden, intervallet

ar 0:01~3:00. Tryck@ igen for att avbryta timer.

3. = knapp: den ar for effekt, temperatur och tidsjustering, varije till

justera effekten/temperaturen, det kommer att minska en niva. Nar induktionen
spis pa "Timer" lage, varije till tryck "-" effektivt, den kommer minska 1 minut, till
Tryck det langre, kommer det att minska 10 minuter.

4. knapp: den ar for effekt, temperatur och tidsjustering, varije till

justera effekten/temperaturen, det kommer att 6ka en niva. Nar
induktionshéallen ar pa "Timer’-lage, varje gang du trycker pa "+” effektivt, okar
den med 1 minut, for att trycka pa den langre 6kar den med 10 minuter.

5. Barnlasknapp: Tryck pa "+" och "-" under tiden i 3 sekunder

kommer in i barnlaset, de ikonen i den Ovre vanstra fjardedelen av digitalt
segment

displayen kommer att lysa. For att trycka pa "+" och "-" under tiden igen,
kommer det att avbryta barnlaset.
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6. knapp: Tryck pa den for stromfunktion, de ikﬂan pa toppen hoger

en fjardedel av digitalsegmentdisplayen kommer att lysa,
standardvarmeeffekten ar 1400W, det digitala segmentet visar effektvardet,
om med timerinstallning kommer displayen att visa timer och effekt
alternativt. | varmeeffektlaget ar den forinstallda arbetstiden 120 minuter,
den kan timer och justera effekten, effektjusteringsomradet ar 100W-
2000W.

Tryck pa den for temperaturfunktion, ikonen langst ner till hogerav

displayen for digitala segment kommer att lysa, standardtemperaturnivan ar
200°C, det digitala segmentet visar "200", forinstalld 1400W for uppvarmning
(Om temperaturen pa oljan ar lagre an 100°C, kommer den att varmas upp
med 1200W for uppvarmning) om med timerinstalining visar displayen timer
och temperaturvarde alternativt.

| temperaturlaget ar den forinstallda arbetstiden 120 minuter, den kan timer
och justera effekten, temperaturjusteringsomradet ar 60°C -240°C.

Paminnelse om restvarme

Nar temperaturen pa ytan ar hégre an 60°C i stand-by och
strom av, kommer displayen att visa "-H-".

13



RENGORING OCH SKOTSEL

® Stang av hallen och Iat den svalna fore rengéring ner.

® Anvand inte angtvatt eller hogtryckstvatt for att rengdra spishallen,
eftersom det kan leda till en elektrisk chock.

® Vid rengoéring se till att du bara torkar latt 6ver pa/avsensor. Hallen kan
annars vaxlas av misstag pa!

Glaskeramikhall
Viktig! Anvand aldrig aggressiva rengoringsmedel som grova skurmedel,
slipande kastrullrengdringsmedel, rost- och flackborttagningsmedel etc.

Rengoring efter anvandning
Rengor alltid hela hallen nar den blivit smutsig. Det rekommenderas att du

gor det varje gang hallen anvands. Anvand en fuktig trasa och lite
diskmedel for rengoring. Torka sedan hallen med en ren torr trasa for att
sakerstalla att det inte finns nagot rengdéringsmedel kvar pa hallens yta.

Stadning varje vecka
Rengdr hela hallen noggrant en gang i veckan med kommersiella

glaskeramiska rengoringsmedel. Folj tillverkarens instruktioner noggrant. Nar
det appliceras kommer rengoringsmedlet att tacka hallen i en skyddande film
som ar resistent mot vatten och smuts. All smuts finns kvar pa filmen och kan
enkelt tas bort. Gnugga sedan hallen torr med en ren trasa. Se till att inget
rengdringsmedel finns kvar pa hallens yta eftersom detta kommer att reagera
aggressivt nar hallen varms upp och kommer att forandra ytan.

Specifik nedsmutsning Kraftig nedsmutsning och flackar (kalkande och
glansande flackar av parlemortyp) kan bast tas bort nar hallen fortfarande ar
lite varm. Anvand kommersiella rengoringsmedel for att rengora hallen.
Fortsatt enligt beskrivningen under Punkt

2. Blétlagg forst mat som har kokat 6ver med en vat trasa och ta sedan

bort kvarvarande smuts med en speciell glasskrapa for glaskeramikhallar.
Rengor sedan hallen igen enligt beskrivningen under punkt 2.

Fsj‘,}:;f_- ,

Brant socker och smalt plast ska genast, nar de fortfarande ar varma,
avlagsnas med en glasskrapa. Rengor sedan hallen igen enligt
beskrivningen under punkt 2.
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Sandkorn som kan komma in pa hallen nar du skalar potatis eller ren sallad kan repa
ytan pa hallen nar du flyttar runt kastruller. Se till att inga sandkorn finns kvar pa hallen.
Andringar i hallens farg paverkar inte funktionen och stabiliteten hos det glaskeramiska
materialet. Dessa fargforandringar ar inte forandringar i materialet utan matrester som
inte tagits bort och som har brants in i ytan.

Blanka flackar uppstar nar kokkarlets botten gnider mot hallens yta, sarskilt nar

kokkarl med aluminiumbotten eller olampliga rengéringsmedel anvands. De ar svara
att ta bort med vanliga rengoéringsmedel. Du kan behdva upprepa
rengdringsprocessen flera ganger. Med tiden kommer dekorationen att slitas av och
morka flackar uppstar som ett resultat av anvandning av aggressiva rengdringsmedel
och felaktiga pannbottnar.

VAD MAN SKA GORA OM PROBLEM
UPPSTAR

Vanligen notera

Om din apparat ar defekt, kontrollera om du kan atgarda problemet sjalv genom att
lasa denna bruksanvisning.
Men det finns nagra problem som beskrivs nedan som du kan fixa sjalv. Gar

sakringarna regelbundet?

Kontakta en teknisk kundtjanst eller en elektriker!

Kan du inte sla pa induktionshéllen?

® Har ledningssystemet (sakringsbox) i huset spruckit a sakring?

® Har hallen kopplats till elnatet?

® Ar sensorknapparna delvis tackta av en fuktig trasa, vatska eller ett
metallféremal? Vanligen ratta till. Anvander du olampliga koksredskap? Se
avsnittet "Koksredskap for induktion hallar”.

Later kokkarlet du anvander?

Detta beror pa tekniska skal; induktionshallen och grytan ar inte i fara.
Fungerar kylflakten fortfarande efter att den stangts av?

Detta ar normalt eftersom den elektroniska enheten haller pa att kylas
ned. Avger hallen ljud (klickande eller knackande ljud)? Detta ar av
tekniska skal och kan inte undvikas.

Har hallen revor eller sprickor?

Om sprickor, sprickor eller andra defekter uppstar pa din glaskeramikhall, stang
omedelbart av apparaten. Koppla bort sakringen omedelbart och ring kundtjanst.
Vid eventuella fel under drift, kontrollera foljande tabell innan du ringer efter service.
Nedan finns nagra vanliga fel och vilka kontroller som ska utféras.

15



Symtom

Kontrollpunkter

Avhjalpa

Efter att ha anslutit
strdmmen och tryck pa

"power"-tangenten, det
finns ingen

svar fran

apparat.

Finns det stromforsorjning

fel?

Vanta pa
stromférsorjningen
ska aterupptas

Ar sakringen trasig eller
kretsen

brytare utlost?

Ar kontakten ansluten
fast?

Kontrollera grundorsakerna

forsiktigt. Om problemet

kan inte fixas, tack

kontakta vart servicecenter

for inspektion och
reparation.

Uppvarmningen avbryts
vid normal anvandning

och ett "pip" hors.

Inkompatibla kokkarl eller

inga kokkarl anvands?

Byt ut kokkarl; anvand
kokkarl som lampar sig
for

induktionsspis.

Kokkarlet ar inte placerat i

mitten av varmen
zon.

Placera kokkarlet i mitten

av det angivna
varmezon.

Ar kokkarlet vara
uppvarmd men den tas
bort hela tiden?

Placera kokkarlet inuti

varmezonen.

Ingen operation under
uppvarmning ar i bruk

Ar kokkarlet tomt eller

Kontrollera om
apparaten missbrukas

for hdg temperatur?

Ar
luftintaget/utloppsventil
en igensatt eller har det

samlats smuts pa den?

Rensa igen
luftintaget/utloppsventilen.
Vanta tills apparaten har

svalnat ner,
sla sedan pa den igen.

Ar spisen igang
2 timmar utan
interaktion?

Aterstall tillagningslagen
eller anvand

timerfunktionen

EO: Ingen pott;
E1: L&g spanning
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Om felkoden EO ar
anmalt, kontrollera om




Felkoder rapporteras.

E2: Overspanning
E3: Termistormodul 6ppen;

E4: Termistormodul kort; E5:

Termistor till IGBT 6ppen; E6:

Termistor till IGBT
kortslutning; E7: Skydd mot
fel pa termistormodul E8:
Overhettning av
ugnstermistor

E9: Termistor till IGBT

Overhettning
EB: Inre misslyckande

kokkarlet du anvander ar
lampligt for
induktionsmatlagning, eller
vanta tills apparaten
svalnat och sla sedan pa
den igen. Om felkoder
E1-E8 rapporteras,
kontakta servicecenter for

inspektion och reparation.

Om ovanstaende atgarder/kontroller inte kan I6sa problemet,
koppla ur apparaten omedelbart och kontakta servicecentret for
inspektion och reparation. Notera fel koda och Rapportera den till
de Service Centrum Ltd. Till undvika nagra fara och skada pa
apparaten, ta inte isar eller reparera den genom sjalv.
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