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INSTRUKCJA
UZYTKOWANIA

X

Utylizacja stary urzadzenia iz

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie
wolno traktowac jako odpadu domowego. Zamiast tego nalezy przekaza¢ go
do punktu zbiorki w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Zapewniajgc prawidtowg utylizacje tego produktu, przyczynisz sie do ochrony
Srodowiska i zdrowia ludzi, ktdre w przeciwnym razie mogtyby by¢ zagrozone
przez niewtasciwg utylizacje tego produktu. Aby uzyskac bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z
lokalnym urzedem miasta, firmg zajmujgcg sie utylizacjg odpadéw domowych
lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Prawidiowe uzycie

Ptyta stuzy wytgcznie do przygotowywania positkbw w domu. Nie moze by¢
uzywany w zadnym innym celu.

Dla Twojej informaciji...

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji przed uzyciem urzgdzenia.
Zawiera wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa oraz sposobu
uzytkowania i pielegnacji urzadzenia, aby stuzyto przez wiele lat, niezawodnie.
Jesli w urzgdzeniu pojawi sie usterka, nalezy najpierw zapoznac sie z sekcjg
,CO0 zrobi¢ w przypadku wystgpienia probleméw?” Czesto drobne problemy
mozna rozwigza¢ samodzielnie, bez koniecznosci wzywania inzyniera serwisu.
Prosimy o przechowywanie tej instrukcji w bezpiecznym miejscu i
przekazywanie jej nowym wiascicielom dla ich informacji i bezpieczenstwa.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Potaczenie i dzialanie

Urzadzenia sg skonstruowane zgodnie z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa.

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa. Niemniej jednak zdecydowanie zalecamy, aby osoby o
uposledzonych zdolnosciach fizycznych, motorycznych lub umystowych
lub osoby o niewystarczajgcym doswiadczeniu lub wiedzy nie korzystaty z
urzgdzenia bez opieki wykwalifikowanej osoby. To samo zalecenie
dotyczy sytuacji, w ktorych urzgdzenie jest uzywane przez osoby, ktére
nie sg zgodne z prawem wiek.

Podtaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej oraz naprawy i
serwisowanie urzgdzenia moze wykonywac wytgcznie wykwalifikowany
elektryk zgodnie z aktualnie obowigzujgcym bezpieczenstwo przepisy
prawne. Do Twdj posiadac bezpieczenstwo, robic¢ nie dopuszczac
komukolwiek innemu niz wykwalifikowany technik serwisu do instalacji,
serwisowania lub naprawy tego urzgdzenia.

Sprawdz, czy gniazdko sieciowe ma odpowiednig warto$¢ znamionowg
(16 A, 230 V) przed podtgczeniem urzgdzenie.

Tylko stosowanie ten urzgdzenie Jesli ten elektryczny system w Twoj Dom
ma a ocena 16A.

Poziom hatasu: Lc < 70 dB(A)

Jesli chodzi o plyte grzejnag

Nigdy nie dotykaj powierzchni urzadzen grzewczych lub
kuchennych. Beda gorace podczas pracy. Trzymaj dzieci w
bezpiecznej odlegtosci. Istnieje ryzyko poparzenia! Nigdy nie
pozwalaj, aby ptyta indukcyjna dziatata bez nadzoru, poniewaz
ustawienie wysokiej mocy (moc maks.) powoduje bardzo szybkie
reakcje.

Zawsze umieszczaj i uzywaj urzgdzenia na suchej, stabilnej, rownej i
poziomej powierzchni i w odlegtosci 10 cm od tytu otaczajgcy.
Podczas gotowania zwracaj uwage na predkos¢ nagrzewania sie stref
gotowania. Unikaj gotowania garnkéw na sucho, poniewaz istnieje
ryzyko garnkéw przegrzanie!

Nie stawiaC pustych garnkéw i patelni na polach grzewczych, ktore
zostaty wtgczone na.

Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z patelni, poniewaz
gotujgca sie woda moze niezauwazalnie wyschnac¢, powodujgc
uszkodzenie garnka i ptyty kuchennej, za ktére nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnosci przypuszczalny.

Wazne jest, aby po uzyciu pola grzejnego zmienic je wytgczony.



Przegrzane ttuszcze i oleje mogg samoistnie sie zapali¢. Zawsze nadzoruj
przygotowywanie potraw z ttuszczami i olejami. Nigdy nie gas zapalonych
ttuszczéw ioleje z wodg! Natéz pokrywke na patelnie i wytgcz gotowanie
strefa.

Szklano-ceramiczna powierzchnia ptyty jest niezwykle wytrzymata. Nalezy
jednak unika¢ upuszczania twardych przedmiotéw na ptyte
witroceramiczng. Ostre przedmioty, ktdre spadng na ptyte, mogg jg
ztamac. Jesli na Twojej ptycie witroceramicznej pojawig sie pekniecia,
pekniecia lub inne defekty, natychmiast jg wytgczurzgdzenie.
Natychmiast odtgcz bezpiecznik i zadzwon do Klienta Ustuga.

Jesli ptyta nie moze zosta¢ wytgczona z powodu uszkodzenia

czujnika kontrola natychmiast odtgcz urzgdzenie i zadzwon do

Klienta ustuga.

Zachowaj ostroznos¢ podczas pracy ze sprzetem AGD! Kable
potgczeniowe nie mogg stykac sie z gorgcymi potrawami strefy.

Ptyta szklano-ceramiczna nie powinna by¢ uzywana jako schowek
powierzchnia.

Nie ktas¢ folii aluminiowej ani plastiku na polach grzejnych. Trzymaj
wszystko, co mogtoby sie stopic, np. tworzywa sztuczne, folie, a w
szczegolnosci cukier i stodkg zywnos¢, z dala od gorgcych stref
gotowania. Uzyj specjalnej skrobaczki do szkfa, aby natychmiast usungc¢
cukier z ptyty ceramicznej ( kiedy jest jeszcze gorgca), aby unikngc
uszkodzenia kotek.

Nie wolno stawia¢ metalowych przedmiotéw (garnkéw i patelni, sztuécow
itp.) na ptycie indukcyjnej, poniewaz mogg sie nagrzac. Ryzyko palenie!
Nie umieszczaj przedmiotow tatwopalnych, tatwopalnych lub
odksztatcajgcych sie pod wptywem ciepta bezposrednio pod kotek.
Metalowe przedmioty noszone na ciele mogg sie nagrzewaé w
bezposrednim sgsiedztwie ptyty indukcyjnej. Ostroznos¢! Ryzyko
poparzenia! Przedmioty niemagnesowalne (np. ztote lub srebrne
pierscionki) nie zostang naruszone. Nigdy nie uzywaj pol grzewczych do
podgrzewania nieotwartych puszek z zywnoscig lub opakowan
wykonanych z materiatow. Zasilanie moze spowodowac, ze: pekac!
Utrzymuj przyciski dotykowe w czystosci, poniewaz urzgdzenie moze
uznac brud za kontakt z palcami. Nigdy nie kladz niczego (garnkow,
Scierek itp.) na przyciski dotykowe! Jesli jedzenie wyleje sie na przyciski
czujnika, radzimy aktywowac¢ OFF przycisk.

Gorgce patelnie nie powinny zakrywac przyciskdéw czujnika, poniewaz
spowoduje tourzgdzenie do wytgczenia automatycznie.

Aktywuj blokade przed dzie¢mi, jesli w domu znajdujg sie zwierzeta, ktore
mogg mie¢ kontakt z kotek.



Ptyta indukcyjna nie moze by¢ uzywana, gdy operacja pirolizy
odbywa sie w piekarniku do zabudowy. Urzgadzenie nie jest
przeznaczone do eksploatacjiza pomocg zewnetrznego timera lub
oddzielnego pilota system.

Nie uzywaj ptyty witroceramicznej, jesli jest peknieta lub ztamana.
W przypadku pojawienia sie jakichkolwiek widocznych peknie¢
nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania dostarczac.
Jesli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony
przez producenta, jej agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowane osoby w celu uniknigcia zaryzykowac.

Nie pozwdl, aby przewodd zwisat z krawedzi stotu lub blat.

UWAGA: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowywac zadnych
przedmiotow na kuchence powierzchnie.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z ttuszczem lub
olejem moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowac pozar. Nigdy nie
prébuj gasi¢ ognia woda, ale wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykry;j
ptomien pokrywka lub wilgotng wilgotng ptotno.

Po uzyciu wytgcz element ptyty za pomocg jego sterowania i nie
polegaj na czujniku naczynia. (zalezy od Model)

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwos¢ porazenia pragdem. (zalezy od Model)

Na powierzchni ptyty nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
mog3g sie nagrzewac. (zalezy od Model)

OSTRZEZENIE: Upewnij sie, Ze urzgdzenie jest wytgczone przed
wymiang lampy, aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem
zaszokowac.

Nie uzywaj ostrych, $ciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych
metalowych skrobakow do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogg zarysowac powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szkito.



Dotyczace oso6b

Ostroznos¢!

Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny byc¢ trzymane z dala, chyba Zze sg pod statym nadzorem.
Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg pod nadzorem lub sg
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejg zagrozenia. zaangazowany.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg wiecej niz 8 lat i sg pod nadzorem.

Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Uwaga:

Osoby z rozrusznikami serca lub wszczepiong pompg insulinowg muszag
upewnic sie, ze: ich implanty sg nie dotkniety przez ten wprowadzenie kotek (ten
czestotliwos¢ zakres ptyty indukcyjnej to 20-50 kHz).



Opis urzadzenia
Piyta
arzewcza

Ptyta wyposazona jest w tryb gotowania indukcyjnego. Cewka indukcyjna pod
szklano-ceramiczng ptytg grzejng wytwarza zmienne pole
elektromagnetyczne, ktére penetruje ceramike szklang i indukuje prad
wytwarzajgcy ciepto w dnie garnka. W przypadku indukcyjnej strefy gotowania
ciepto nie jest juz przekazywane z elementu grzejnego przez garnek do
gotowanej zywnosci, ale niezbedne ciepto jest wytwarzane bezposrednio w
pojemniku za pomocg pradéw indukcyjnych.

Zalety ptyty indukcyjnej

Energooszczedne gotowanie dzieki bezposredniemu przekazywaniu energii do
garnka (wymagane sg odpowiednie garnki/patelnie wykonane z materiatu
magnetycznego).

Wieksze bezpieczenstwo, poniewaz energia jest przekazywana tylko wtedy,
gdy garnek jest umieszczony na ptycie.

Wysoce efektywny transfer energii miedzy indukcyjng strefg grzewcza a
podstawg dzbanek.  Nagty podgrzac.

Ryzyko oparzenia jest niskie, poniewaz strefa gotowania jest ogrzewana
tylko przez dno naczynia; zywnos¢, ktora sie wykipi, nie przykleja sie do
powierzchni.

Szybka, czuta kontrola dostaw energii.

OPERACJA

Naczynia do plyt indukcyjnych

Naczynia do indukcyjnych pdél grzewczych muszg by¢ wykonane z
metalu i posiada¢ wiasciwosci magnetyczne. Podstawa musi by¢
wystarczajgco duza.

Uzywaj tylko garnkow z podstawg nadajgcy sie
do indukcji. Oto jak ustali¢ przydatnosé

doniczki:

Odpowiednie naczynia kuchenne Nieodpowiednie naczynia
kuchenne

Garnki emaliowane ze stali o grubym dnie Garnki z miedzi, stali

Garnki zeliwne z emaliowang podstawg nierdzewnej, aluminium, szkta

Garnki wykonane z wielowarstwowej stali zaroodpornego, drewna,

nierdzewne;, ceramiki i terakoty

nierdzewna stal fermitowa lub aluminium

ze specjalng podstawg

Przeprowadz opisany ponizej test magnesu lub upewnij sie, ze na garnku
widnieje symbol przydatnosci do gotowania prgdem indukcyjnym.
7



Test magnesu:

Przesun magnes w kierunku dna naczynia. Jesli jest przyciggany, mozesz
uzy¢ naczynia na ptycie indukcyjne;j.

MAGNET B

Notatka: '\\__,/

Podczas korzystania z patelni odpowiednich do indukgcji niektorych
producentéw moga wystgpi¢ odgtosy, ktdre sg zwigzane z konstrukcjg tych
patelni. Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z patelni, poniewaz
gotujgca sie woda moze niezauwazalnie wyschng¢, powodujgc uszkodzenie
garnka i ptyty kuchennej, za co nie ponosimy odpowiedzialnos$ci.

Strefa Minimalna srednica
gotowania naczynia
200mm @120mm

Nigdy nie uzywaj patelni ze znieksztatcong podstawg. Pusta lub zaokraglona
podstawa moze zaktoci¢ dziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem, przez
co urzgdzenie stanie sie zbyt gorgce. Moze to doprowadzi¢ do pekniecia
szklanego blatu i stopienia dna patelni. Uszkodzenia powstate w wyniku
uzywania nieodpowiednich garnkow lub wygotowania na sucho sg wytgczone

z gwarancji.

Ustawienia zasilania

Moc grzewczg stref grzejnych mozna ustawic¢ na réznych poziomach mocy. W
tabeli znajdziesz przyktady wykorzystania kazdego ustawienia.

Gotowanie Nadaje sie do:

poziom:

1 Utrzymywanie ciepta w jedzeniu. Duszenie matych ilosci
(najnizsza moc)
ustawienie).

2 Gotowanie na wolnym ogniu.

3-4 Duszenie wiekszych ilosci lub pieczenie wiekszych kawatkow
miesa
dopdki nie zostang ugotowane.

5-6 Pieczenie, dostawanie sokow.

7 Prazenie.

8 Pieczenie (najwyzsza moc wyjsciowa).

8




PANEL INDUKCYJNY

CBTIH

1

ciarra

Wzor dekoracyjny moze odbiegac od ilustracji.
1. Gotowanie strefa
2. Obstuga dotykowa ptyta

CBTIH2

ciarra

Wzor dekoracyjny moze odbiegac od ilustracji.
1. Gotowanie strefa
2. Obstuga dotykowa ptyta.



OBSLUGA PLYTY ZA POMOCA PRZYCISKOW
CZUJNIKOWYCH

CBTIH1

@ % — ((ltdigeaaaae +
® @ ©)

1. WL./WYL. 2. Blokada dziecieca 3. Suwak regulacji 4. Wybor funkcji 5.
Zegar 6. Wyswietlacz

Instrukcja obstugi produktu

Po wiozeniu wtyczki do gniazdka wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy,
a wskaznik nad klawiszem [On/Off] zacznie migac¢, wskazujgc urzgdzenie
jest podtagczony do zasilania; jest to okreslane jako tryb gotowosci. Umies¢
odpowiednie naczynie na srodku pola grzejnego. Wyswietlacz pokazuje [ ]
po jednokrotnym nacisnieciu przycisku [Wtgcz/Wytgcz]. Urzgdzenie dziata
do

tryb wyboru i wskaznik nad klawiszem [Witgcz/Wytgcz] bedg sie swiecié.
Nacisnij odpowiednie klawisze funkcyjne, aby rozpoczgé operacje. Zatrzymaj
operacje i przejdz do trybu gotowosci, naciskajgc przycisk [On/Off] po
zakonczeniu gotowania.

Tryb gotowania:

Moc:

- Nacisnij klawisz [funkcja]; wskaznik zaswieci sie, a wyswietlacz pokaze [P8],
wskazujgc domysing moc. Moc mozna regulowac, obracajgc Regulacja
suwaka do zgdanej mocy poziom.

- Lgcznie dostepnych jest 8 poziomdéw mocy (P1: 400 W, P2: 600 W, P3:

900 W, P4: 1200 W, P5: 1400 W, P6: 1600 W, P7: 1800 W, P8: 2000 W).

- Aby wybrac¢ inny tryb, nacisnij klawisz [Funkcja], aby przejsc¢ doinny

tryb gotowania lub nacisnij przycisk [On/Off], aby zatrzymac operacja.
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Temperatura:

- Nacisnij klawisz [funkcja], az zaswieci sie wskaznik [Temp]. Wyswietlacz
pokaze [200]°C, wskazujgc ten domysina moc z 1600 W. Ono mogg by¢
skorygowana za pomocg suwaka.

- Ustaw zgdang moc poziom.

- Dostepnych jest tgcznie 8 poziomoéw mocy (60 °C, 80 °Cc, 120 °C, 150 °C,
180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Aby anulowac ten tryb, nacisnij klawisz [Funkcja], aby przejs¢ do innego
gotowania lub nacisnij klawisz [On/Off], aby zatrzymac operacja.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi:
Nacisnij ten klawisz i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby aktywowac
blokade. Nacisnij i przytrzymaj klawisz przez 3 sekundy, aby odblokowad.

Funkcja timera:

Uzytkownik moze ustawi¢ czas gotowania po wybraniu okreslonego trybu
gotowania. Nacisnij klawisz [Timer] raz, aby uzyskac dostep do funkcji timera.
Zaswieci sie wskaznik [Timer] po lewej stronie klawisza. Wyswietlacz pokaze
domysiny czas [00:30]. Uzyj suwaka, aby ustawi¢ zgdany czas. Aby anulowac
te funkcje, nacisnij klawisz [On/Off], aby powrdcic¢ do trybu gotowosci, lub
przytrzymaj klawisz [Timer], aby wznowi¢ dziatanie w zgdanym trybie
zasilania lub temperatury.

CBTIH2

1. WE./WYL.
2.REGULATOR CZASOWY
3.ZMNIEJSZENIE KLUCZ
4.ZWIEKSZAC KLUCZ

5. FUNKCJONOWAC

6. WYSWIETLACZ

1



Instrukcja obstugi produktu

Tryb pracy: ogrzewanie . ismazenie

Definicje statusu: dziatanie jest takie samo dla lewego i prawego
palnika.

Maszyna zawiera dwie niezalezne jednostki grzejne, kazda jednostka grzejna
moze by¢ indywidualnie wigczana i zwiekszac¢ lub zmniejsza¢ moc,
maksymalna moc grzewcza pojedynczego palnika moze wynosi¢ 2000W, gdy
dwa palniki jednoczesnie grzejg, wewnetrzny sterownik koordynuje prace
palnika w sumie moc nie wieksza niz 3500 W, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
energii elektrycznej.

Przydziat mocy bedzie zgodny z drugg zasadg pierwszenstwa.

1. Gdy lewy palnik nagrzeje sie z 2000 W, nacisnij prawy palnik do 2000 W,
aby lewy palnik bedzie na dot do 1400W dla ogrzewanie, oraz ten
prawidtowy palnik bedzie ciepto z 2000W.

2. Jesli ten lewy palnik na ten "Temperatura" funkcjonowac, ten prawidtowy
oparzenie mogg zasieg
2000W.

3. Operacja jest taka sama dla lewej i prawej strony palnik.

W przypadku anomalii protokotu, max. ograniczona moc to 1600W dla
lewego i prawego palnika.

Poziom mocy

Moc 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Poziom

Moc 1000 1200 1400 1600 1800 2000
200W | 500W | 800w

wyswiet w w w w W W

lacz

Poziom temperatury

Hatowal v | 2 | 3 | a | s | 6 | 7| 8 | 9|10
Poziom

I:Iartowa 60 80 100 120 140 160 180 200 | 220 | 240
c. C C T T T T T T T T
wyswiet

lacz

Zakres btedu mocy -10% - +5%, palnik ponizej 1000W bedzie nagrzewany
z przerwami z 1000W.

2000W zostanie podgrzane na poziomie 2000W, 10 minut pdzniej
spadnie do 1800W na ogrzewanie. 12



Instrukcje dotyczace wyswietlacza cyfrowego w ksztatcie tuby i
lampki kontrolnej

Kazda lampka kontrolna pokaze odpowiednie instrukcje. Czterocyfrowy
wyswietlacz segmentowy pokaze czas, wartos¢ mocy i warto$¢ temperatury.

Instrukcje dotyczace klawiszy i funkciji

Po wtozeniu wtyczki do gniazdka, brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy,
wszystkie diody LED zapalg sie przez jedng sekunde, co oznacza, ze
urzgdzenie jest podtgczone do zasilania. Wtgcz kuchenke indukcyjng, a
nastepnie przejdzie ona w stan ,gotowosci’, bez wyswietlacza na cyfrowym
tubie. Wskaznik nad [on/off] jest wigczony. Jesli w ciggu 15 sekund nie
zostanie wykonana zadna operacja, nastgpi powrot do stanu wytgczenia; W
przypadku dziatania funkcji, wskaznik nad [on/off] bedzie dtugo swiecit.
Ogrzewanie garnka kontrolnego kuchenki indukcyjnej, jesli zaden garnek nie
wyda sygnatu dzwiekowego 2 sekundy na raz, 30 razy dzwiek (okoto 60 S),
zaden garnek nie wytgczy sie automatycznie.

1. @ przycisk zasilania: E)] aby witgczy¢ lub wytgczyc¢ indukcje;

kuchen naciskac

ka. @ klawisz raz, aby uzyskac dostep do funkcji
Przycisk timera: timera. ten
naciskac

ikona w lewej dolnej ¢wiartce wyswietlacza segmentowego w gore.

Wyswietlacz pokaze domysiny czas [00:30]. Nacisnij ,+""-"mozesz ustawic¢ czas,
zakres

w
jest0:01~3:00. Naci ponownie, aby anulowac regulator czasowy.

3. = Przycisk: stuzy do regulacji mocy, temperatury i czasu, co! do
wyreguluj moc/temperature, obnizy to poziom. Kiedy indukcja kuchenka

wigczona "Regulator czasowy" tryb, kazdy do nacisnij’-"skutecznie, to bedzie
redukowac 1 minuta, do naciskac dtuzej, zmniejszy sie o 10 minuty.

4. Przycisk: stuzy do regulacji mocy, temperatury i czasu, co! do
wyreguluj moc/temperature, zwiekszy to poziom. Gdy kuchenka indukcyjna
jest w trybie ,Timer”, kazde skuteczne nacisniecie ,+” zwiekszy sie o 1 minute,
przy dtuzszym nacisnieciu zwiekszy sie o 10 minut.
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5. Przycisk blokady rodzicielskiej: Aby nacisng¢ ,+” i ,-” w miedzyczasie
przez 3 sekundy

wejdzie w blokade dziecieca, ten @w w lewym gérnym rogu segment
cyfrowy

wyswietlacz sie zaswieci. Ponowne nacisniecie ,+” i ,-” w miedzyczasie
spuje anulowanie blokady rodzicielskie;j.
6. Przycisk: nacisnij go, aby wigczy¢ funkcje zinia, ten ikona na

gorze prawidtowy
cwieré wyswietlacza segmentu cyfrowego zaswieci sie, domysina moc
grzewcza wynosi 1400 W, segment cyfrowy pokaze wartos¢ mocy, jesli z
ustawieniem timera, wyswietlacz pokaze na przemian timer i moc. W trybie
mocy grzania domysiny czas pracy wynosi 120 minut, mozna ustawic timer i
regulowac¢ moc, zakres regulacji mocy to 100W-2000W.

Nacisnij go, aby wtgczy¢ funkcje temperatury, ikona w prawym dolnym
roguz

Zaswieci sie wyswietlacz cyfrowo-segmentowy, domysiny poziom
temperatury to 200°C, cyfrowo-segmentowy wyswietlacz pokaze ,2007,
domysinie 1400W dla ogrzewania (jesli temperatura oleju jest nizsza niz
100°C, bedzie podgrzewany z mocg 1200W dla ogrzewania), jesli przy
ustawieniu timera, wyswietlacz pokaze na przemian wartosc timera i
temperatury.

W trybie temperaturowym domysiny czas pracy wynosi 120 minut, mozna
ustawicC czas i moc, zakres regulacji temperatury wynosi 60°C-240°C.

Przypomnienie o cieple resztkowym

Gdy temperatura powierzchni jest wyzsza niz 60°C w trybie czuwania i
stan wylgczenia, wyswietlacz pokaze ,-H-".
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

® Przed czyszczeniem wytgcz ptyte i pozwdl jej ostygng¢ na dot.

® Nie uzywaj myjek parowych ani myjek wysokocisnieniowych do
czyszczenia ptyty kuchennej, poniewaz moze to spowodowac porazenie
elektryczne zaszokowac.

® Podczas czyszczenia upewnij sie, ze tylko lekko przecierasz
wigcznik/wytgcznik czujnik. W przeciwnym razie ptyta moze zostac
przypadkowo przetgczona na!

Piyta szklano-ceramiczna

Wazny! Nigdy nie uzywaj agresywnych srodkow czyszczgcych, takich jak
szorstkie srodki do szorowania, scierne srodki do czyszczenia garnkow,
odrdzewiacze i odplamiacze itp.

Czyszczenie po uzyciu
Zawsze czysciC catg ptyte grzejng, gdy jest zabrudzona. Zaleca sie, aby

robi¢ to za kazdym razem, gdy ptyta jest uzywana. Do czyszczenia uzywaj
wilgotnej szmatki i odrobiny ptynu do mycia naczyn. Nastepnie osusz ptyte
czysta, suchg szmatkg, aby upewnic sie, ze na powierzchni ptyty nie
pozostat zaden detergent.

Cotygodniowe sprzatanie

Raz w tygodniu nalezy doktadnie wyczysci¢ catg ptyte grzejng dostepnymi w
handlu srodkami do czyszczenia ceramiki szklanej. Prosimy o doktadne
przestrzeganie instrukcji producenta. Po natozeniu srodek czyszczacy pokryje
ptyte ochronng warstwg odporng na wode i zabrudzenia. Caty brud pozostaje
na folii i mozna go tatwo usungc¢. Nastepnie wytrzyj ptyte do sucha czystg
szmatkg. Upewnij sie, ze na powierzchni ptyty nie pozostat zaden srodek
czyszczacy, poniewaz bedzie on agresywnie reagowat na rozgrzanie ptyty i
zmieni powierzchnie.

Specyficzne zabrudzenia Silne zabrudzenia i plamy (odkamieniajgce i
btyszczgce, pertowe) najlepiej usungc, gdy ptyta jest jeszcze lekko ciepta. Do
czyszczenia ptyty nalezy uzywac dostepnych w handlu srodkdéw czyszczacych.
Postepuj zgodnie z opisem w punkcie
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2. Najpierw namoczy¢ wygotowane produkty wilgotng sciereczkg, a
nastepnie usungc pozostate zabrudzenia specjalng skrobaczkag do szkfa
do ptyt szklano-ceramicznych. Nastepnie ponownie wyczys¢ ptyte, jak
opisano w punkcie 2.

\" '}
l’g:-
L

Przypalony cukier i roztopiony plastik nalezy natychmiast usung¢ za pomocag
skrobaczki do szkta, gdy sg jeszcze gorgce. Nastepnie ponownie wyczys¢
ptyte, jak opisano w punkcie 2.

Ziarna piasku, ktére mogg dostac sie na ptyte podczas obierania ziemniakow
lub czystej sataty, mogg porysowac¢ powierzchnie ptyty podczas przesuwania
garnkéw. Upewnij sig, ze na ptycie nie pozostaty zadne ziarenka piasku.
Zmiany koloru ptyty nie majg wptywu na funkcje i stabilnos¢ ceramiki
szklanej. Te zmiany koloru nie sg zmianami w materiale, ale resztkami
jedzenia, ktore nie zostaty usuniete i ktore wypality sie na powierzchni.
Btyszczgce plamy powstajg, gdy spdd naczynia ociera sie o powierzchnie
ptyty, szczegdlnie w przypadku uzycia naczyn z aluminiowg podstawg lub
nieodpowiednich srodkow czyszczgcych. Trudno je usungc standardowymi
Srodkami czyszczgcymi. Moze by¢ konieczne kilkakrotne powtdrzenie
procesu czyszczenia. Z czasem dekoracja zetrze sie i pojawig sie ciemne
plamy w wyniku stosowania agresywnych srodkow czyszczgcych i
wadliwych dna patelni.

16



CO ZROBIC, JESLI WYSTAPI PROBLEM?

Prosze zanotowac

Jesli Twoje urzgdzenie jest wadliwe, sprawdz, czy mozesz sam rozwigzac problem,
zapoznajac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
Ale jest kilka probleméw opisanych ponizej, ktére mozesz naprawi¢

samodzielnie. Bezpieczniki przepalaja sie regularnie?

Skontaktuj sie z technicznym serwisem klienta lub elektrykiem!

Nie mozesz wigczy¢ ptyty indukcyjnej?

® Czy instalacja elektryczna (skrzynka bezpiecznikow) w domu jest przepalona?
bezpiecznik?

® Czy ptyta jest podtgczona do sie€ elektryczna?

® Czy przyciski czujnika sg czesciowo zakryte wilgotng szmatka, ptynem lub
metalowym przedmiotem? Prosze o sprostowanie. Czy uzywasz nieodpowiednich
naczyn kuchennych? Patrz rozdziat ,Naczynia do gotowania indukcyjnego ptyty
grzejne’.

Czy naczynia, z ktérych korzystasz, wydajg dzwieki?

Wynika to z przyczyn technicznych; ptyta indukcyjna i garnek nie sg zagrozone.
Czy wentylator chtodzacy nadal dziata po wylaczeniu?

Jest to normalne, poniewaz jednostka elektroniczna jest chtodzona.

Czy plyta wydaje odgtosy (trzaski lub trzaski)? Dzieje sie tak z
przyczyn technicznych i nie mozna tego unikngc.

Czy ptyta ma tzy lub pekniecia?

Jesli na Twojej ptycie witroceramicznej pojawig sie pekniecia, pekniecia lub inne
defekty, natychmiast wytgcz urzgdzenie. Natychmiast odtgcz bezpiecznik i wezwij
serwis.

W przypadku wystgpienia btedéw podczas pracy, przed wezwaniem serwisu nalezy
zapoznac sie z ponizszg tabelg. Ponizej znajduje sie kilka typowych btedéw i czynnosci
kontrolnych do wykonania.
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Objawy

Punkty kontrolne

Zaradzi¢

Po podtgczeniu
moc i nacisniecie

klawisz ,zasilanie”, nie ma
odpowiedz od

urzgdzenie.

Czy jest zasilacz?
niepowodzenie?

Poczekaj na zasilanie
do wznowienia

Czy bezpiecznik jest
przepalony lub obwod?
wytgcznik zadziatat?

Czy wtyczka jest
podtgczona?
mocno?

Sprawdz gtéwne przyczyny

ostroznie. Jesli problem
nie da sie naprawic, prosze

skontaktuj sie z naszym
Centrum Serwisowym
do kontroli i naprawy.

Ogrzewanie zostaje
przerwane podczas
normalnego
uzytkowania i stycha¢

sygnat dzwiekowy.

Nieodpowiednie naczynie
lub brak naczynia do

gotowania?

Wymien naczynia
kuchenne; uzywaé

naczyn odpowiednich do
kuchenka indukcyjna.

Naczynie nie jest
umieszczone na srodku

ogrzewania
strefa.

Umies¢ naczynie na
Srodku wskazanego
strefa grzewcza.

Czy naczynia kuchenne s3?
podgrzewany, ale jest
ciggle usuwany?

Umie$¢ naczynie w strefie

grzewcze;.

Brak operaciji podczas
ogrzewanie jest w uzyciu

Czy naczynie jest puste lub
temperatura za wysoka?

Sprawdz, czy
urzadzenie jest
niewtasciwie uzywane

Czy czerpnia/wyrzutnia
powietrza jest zatkana
lub nagromadzit sie na

niej brud?

Odblokuj wlot/wylot
powietrza. Poczekaj, az

urzgdzenie ostygnie na dot,
nastepnie wtgcz go ponownie.

Czy kuchenka dziata?
2 godziny bez

Zresetuj tryby

interakcji? gotowania lub uzyj
funkcji timera
EO: Brak puli; Jesli kod btedu EO to

E1: niskie napiecie
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Zgtaszane sg kody
bteddéw.

E2: Przepiecie
E3: modut termistora otwarty;
E4: modut termistora zwarty;
E5: Termistor do IGBT
otwarty; E6: Zwarcie
termistora do IGBT; E7:
Zabezpieczenie przed awarig
modutu termistora ES8:
Przegrzanie termistora pieca
E9: Termistor do

przegrzania IGBT
EB: wewnetrzna awaria

uzywane naczynie nadaje
sie do gotowania
indukcyjnego lub
poczekaj, az urzadzenie
ostygnie, a nastepnie
wigcz je ponownie. Jesli
zostang zgtoszone kody
btedow E1-E8, skontaktuj
sie z Centrum
Serwisowym w celu

sprawdzenia i naprawy.

Jesli powyzsze srodki zaradcze/kontrole nie mogg rozwigzaé
problemu, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie i skontaktowac
sie z Centrum Serwisowym w celu sprawdzenia i naprawy. Zanotu;
btad kod oraz raport to do ten Ustuga Srodek Sp. z 0.0. W celu
unika¢ kazdy zagrozenie i uszkodzenia urzgdzenia, nie demontuj
go ani nie naprawiaj przez sie.
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