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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

L’'intero percorso professionale di Iginio Massari € stato ispirato dalla convinzione che
'utilizzo di materie prime di altissima qualita, la cura del dettaglio, dell’estetica e |l
bilanciamento tra tradizione e innovazione fossero le chiavi per celebrare ed elevare la
cultura della pasticceria alla sua massima espressione.

Questa visione e uno studio costante hanno portato Iginio Massari a essere considerato
il pit grande Maestro Pasticcere nel mondo.

Un team di esperti pasticcieri condivide con il proprio Maestro i principi che sono alla
base del successo dei prodotti di Iginio Massari Alta Pasticceria.

Grazie a una prolifica attivita di ricerca e innovazione guidata direttamente dal Maestro
e dai suoi figli, Debora e Nicola, i prodotti non sono mai statici perché in costante
rinnovamento.
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA

La Colomba di Iginio Massari, contraltare pasquale del
Panettone.

Un perfetto equilibrio tra sapori e gusti aromatici, una viva
e delicata nota agrumata data da ricercati cubetti di scorza
d’arancia custoditi da un ricco impasto particolarmente
soffice grazie alla complessa lavorazione che prevede quattro
lievitazioni a tempo e temperatura controllati e due impasti,
per un totale di 62 ore.

Una squisita glassa realizzata con mandorle ne ricopre
la sommita, intrappolando la granella di zucchero e
mandorle intere grezze.

Disponibile nei formati:

- 500g: 28,00 €
- 1kg: 48,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 7



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA AL CACAO E CIOCCOLATO

Rivisitazione della classica versione al Cioccolato, questa
golosa Colomba ¢é stata ideata con un innovativo impasto al
cacao, arricchito con pepite di cioccolato fondente e al latte e

da cubetti di arancia candita.

Disponibile nei formati:

- 500g: 29,50 €
- 1kg: 53,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA AL PISTACCHIO

Questa golosa versione della Colomba & proposta glassata
con cremino al pistacchio e ricoperta da granella di zucchero
e granella di pistacchi.

Il soffice impasto & arricchito con gustosi cremini al pistacchio
e da cubetti di arancia candita.

Disponibile nel formato:

- 500g: 30,00 €
- 1kg: 55,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 9



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA SENZA CANDITI

A grande richiesta, la versione senza canditi della nostra
Colomba classica.

Sapientemente riequilibrata con piu vaniglia e piu miele, questa
straordinaria Colomba vanta un ricco e gustoso impasto
particolarmente soffice grazie alla complessa lavorazione dei
lievitati del Maestro Massari che prevede quattro lievitazioni a
tempo e temperatura controllati e due impasti, per un totale
di 62 ore.

Una squisita glassa realizzata con mandorle ne ricopre
la sommita, intrappolando la granella di zucchero.

Disponibile nel formato:

- 750g9: 46,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

10



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA AL COCCO E CANNELLA

Questa nuova gustosa versione della Colomba, dal soffice
impasto con cannella, € proposta glassata con cremino al
cioccolato bianco e mandorla e ricoperta con cocco rape.

Disponibile nel formato:

- 1kg: 53,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

n



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LA COLOMBA AL CIOCCOLATO E LAMPONE
LIMITED EDITION

Questa nuova golosa Edizione Limitata della Colomba é
proposta glassata con cremino al lampone e ricoperta con
zucchero cristallino.

L’innovativo soffice impasto al cacao € arricchito con gustose

pepite di cioccolato fondente e al latte e da lamponi canditi.

Disponibile nel formato:

- 1kg: 60,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 12
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LE CLASSICHE

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

Le nuove Uova di Pasqua di Iginio Massari Alta Pasticceria da
4009 con qualita di cacao accuratamente selezionato dalla
famiglia Massari.

Disponibili con cioccolato al latte al 38%, fondente al 70% e
bianco al 34%.

Contengono una sorpresa.

Disponibili nel formato:

-400g: 60,00 €

14



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE PRALINATE
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Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

Le Uova di Pasqua Pralinate di Iginio Massari Alta Pasticceria
da 550g con qualita di cacao e frutta secca accuratamente
selezionate dalla famiglia Massari.

Disponibili con cioccolato al latte al 38% e nocciole IGP,
fondente al 70% e nocciole IGP, bianco al 34% e pistacchi
essiccati.

Contengono una sorpresa.

Disponibili nel formato:

- 550g: 80,00 €

15



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

UOVO DOPPIO GUSTO CIOCCOLATO
AL LATTE E FONDENTE

Uovo di Pasqua al cioccolato al latte 38% e fondente al 70%.

Contiene una sorpresa.

Disponibile nel formato:

- 400g: 60,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 16



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

UOVO DOPPIO GUSTO CIOCCOLATO

FONDENTE E AL LAMPONE
LIMITED EDITION

Uovo di Pasqua al cioccolato fondente 70% e al lampone.

Contiene una sorpresa.

Disponibile nel formato:

-400g9: 70,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

17



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

GLI OVETTI DI CROCCANTE

Gli Ovetti Croccanti di Iginio Massari Alta Pasticceria con un
cuore di mandorle e nocciole.

Disponibili nel formato:

- 200g: 15,00 €

——

GLI OVETTI

DI CROCCANTE

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. -|8
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE PRALINE

Anche il piu piccolo assaggio delle raffinate praline di Iginio
Massari Alta Pasticceria racchiude una potenza aromatica pura,
intensa e avvolgente, che sprigiona sensazioni profonde.

Le ganaches, ricoperte dai tre cioccolati, rivelano spiccate note
trasversali che regalano piccoli ma intensi momenti di piacere.

Ganaches: Passion Fruit, Pistacchio Salato, Mandorla Cruda
e Vaniglia, Cremino al Latte, Cremino Fondente, Limoncello,
Grappa, Grand Marnier

Disponibili nei formati:
-9 pezzi: 14,50 €
-16 pezzi: 23,00 €
- 25 pezzi: 34,00 €
- 36 pezzi: 46,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 20



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE PRALINE FANTASIA

Ricercata selezione di stile che propone praline assortite
al pistacchio, nocciola e mandorla, finemente decorate.

Disponibili nei formati:
WPER N, -9 pezzi: 14,50 €
-16 pezzi: 23,00 €
- 25 pezzi: 34,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

21



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| CREMINI ASSORTITI

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

Un concentrato di aromi dalla consistenza morbida e vellutata,
da lasciar sciogliere lentamente in bocca.

La composizione stratificata permette un’armoniosa combina-
zione di gusti persistenti al palato.

Gusti: cioccolato fondente, al latte, ai tre cioccolati, alla
mandorla, alla nocciola, al pistacchio e al caffe.

Disponibili nei formati:
-4 pezzi: 8,00 €

-9 pezzi: 14,50 €

- 16 pezzi: 23,00 €

- 25 pezzi: 34,00 €

- 36 pezzi: 46,00 €

22



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| CREMINI ARCOBALENO

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

Alla raffinatezza del cremino classico si aggiunge I'esplosione

del colore dei cremini arcobaleno.

Un perfetto equilibrio di aromi intensi di cacao e latte che

regalano una cremosita avvolgente all’assaggio.

Gusti: Pistacchio e Lampone, Cioccolato al Latte e Fondente,

Mandorla e Cioccolato al Latte.

Disponibili nei formati:

- 4 pezzi:
- 9 pezzi:
- 16 pezzi:
- 25 pezzi:
- 36 pezzi:

8,00 €

14,50 €
23,00 €
34,00 €
46,00 €

23



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE TAVOLETTE DI CIOCCOLATO

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

Fondente 64%: un cioccolato fondente particolare che
regala un’emozione equilibrata di note amare e acidule. Il
cacao puro, intenso e avvolgente rende guesto cioccolato
straordinariamente elegante all’assaggio.

Al latte 38%: cioccolato al latte incredibilmente raffinato,
caratterizzato da un gusto puro e intenso di cacao e latte e da
una cremosita avvolgente. Questo cioccolato al latte, ottenuto
da fave di cacao dell’Africa occidentale, offre all’assaggio un
aroma prezioso e avvolgente.

Bianco 34%: leggero e armonioso, € estremamente soffice
ed equilibrato. Questo cioccolato bianco offre una favolosa
dolcezza intensa al palato.

Disponibili nel formato:

-82g9: 6,00 €

24
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE GELATINE

Le forme, i colori e i profumi dei fiori e della frutta vengono
celebrate in queste eleganti gelée.

Gusti assortiti.

Disponibili nei formati:
-9 pezzi: 14,50 €
- 16 pezzi: 23,00 €
- 25 pezzi: 34,00 €
- 36 pezzi: 46,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 26



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| MARRONI CANDITI

Morbidi marroni lavorati con una lenta canditura con estratto
di vaniglia.

[l loro sapore autentico rende i marroni canditi di Iginio Massari
Alta Pasticceria un piccolo momento di gioia da assaporare in
ogni momento della giornata.

Disponibili nei formati:

-4 pezzi: 13,50 €
-9 pezzi: 2900 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 27



LE DRAGEES

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

Le dragées di Iginio Massari Alta Pasticceria: Mandorle,
Nocciole e Cereali ricoperti di cioccolato al latte e fondente.

Disponibili nelle varianti:

- Nocciole ricoperte di cioccolato fondente 100g:
- Nocciole ricoperte di cioccolato al latte 100g:

- Mandorle ricoperte di cioccolato fondente 100g:
- Cereali ricoperti di cioccolato al latte 60g:

8,00 €
8,00 €
8,00 €
6,00 €

28



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

IL MANDORLATO

Pregiate mandorle si incontrano con il delicato miele d’acacia,
creando un equilibrio di dolcezza e croccantezza.

Disponibili nei formati:

- 200g: 15,00 €
- 300g: 22,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 29
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE CREME SPALMABILI

CREMA SPALMABILE
I .

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

Da utilizzare come farcitura per un fragrante croissant o
semplicemente a cucchiaiate, le nostre creme spalmabili
sono perfette ad ogni momento della giornata. Ingredienti
accuratamente ricercati e selezionati per offrire un’esperienza
di gusto intensa.

Disponibili nei formati:

- Crema Spalmabile alla Nocciola 200g: 12,00 €
- Crema Spalmabile al Pistacchio 200g: 12,00 €
- Crema Spalmabile alla Nocciola e Cacao 200g: 12,00 €

31



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE CREME DI ARACHIDI

Le nuove Creme di Arachidi di Iginio Massari Alta Pasticceria
realizzato con gustose arachidi selezionate di provenienza
USA, sottoposte a un delicato processo di tostatura chiara.
Disponibili nei formati:

- Crema di Arachidi tostatura chiara 200g: 8,00 €

- Crema di Arachidi Crunchy tostatura chiara 200g: 8,00 €

e [
. | ‘;J“""mm—
| CREMA D) ARACHID!
I wachin seberonate UH
TOSTATURA CHIARA.

S

e

e

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 32
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| BACI DI DAMA

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

Un piccolo capolavoro di pasticceria.

L’impasto del biscotto & arricchito con farina di nocciole e di
mandorle e compone due gusci che racchiudono un sottile
strato di cioccolato.

Disponibili nei formati:

-9 pezzi: 11,00 €

- 16 pezzi: 16,00 €
- 25 pezzi: 23,00 €
- 36 pezzi: 31,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

34



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| FROLLINI

Un’ode alla nobile essenza gustativa e aromatica del burro,
che viene celebrata in un frollino raffinato e gustoso, eppure
leggero, friabile e dal profumo inconfondibile.

Disponibili nel formato:

- 350g: 12,00 €

IGINIO MASSAR!

| EROLLINI

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 35



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| DANESI

Adatti in ogni occasione, inzuppati o secchi, questi biscotti
sono caratterizzati da un accento di croccantezza in piu, grazie
allaggiunta di frutta secca e gocce di cioccolato fondente.

Disponibili nel formato:

- 350g: 12,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 36



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

| CANESTRELLI

Piacevoli anche nella forma, questi biscotti sono caratterizzati
da una frolla friabile e fragrante, grazie alla particolare
lavorazione del tuorlo sodo utilizzato nell'impasto.

Disponibili nei formato:

- 350g: 12,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 37



| BRESCIANI

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

Biscotti da inzuppo, leggeri e friabili, che si distinguono per
una lavorazione a doppia cottura e una ridotta presenza di
burro.

Un basso potere calorico unito ad un gusto semplice e delicato,
con un accennato sentore di vaniglia in sottofondo, lo rendono
ideale per ogni momento.

Disponibili nei formato:

- 280g: 12,00 €

38
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

SINFONIA DEL MAESTRO - CAFFE MACINATO

Uno specialty blend unico, studiato e composto dal Maestro
lginio Massari con i coffee designer di 1895, con chicchi

di arabica brasiliani e colombiani sapientemente selezionati e
sottoposti a doppia fermentazione.

Questo caffe entusiasma con il suo aroma di frutti rossi con
note di prugna, cioccolato e miele.

Disponibile nel formato:

- 125g: 11,00 €

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 40
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

COLOMBA E DERBUSCO CIVES BRUT

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Bottiglia di Derbusco Cives Brut

Prezzo: 88,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

— / /]\\__ g :'f () |('/ ) -_-

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale. 42



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

COLOMBA E BELLAVISTA ALMA BRUT

Immagine a scopo illustrativo e non raj

ppresentativa del prodotto finale.

1 Colomba Tradizionale da 1kg
1 Bottiglia di Bellavista Brut

Prezzo: 93,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

43



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

COLOMBA E BELLAVISTA SATEN

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Bottiglia di Bellavista Satén in Cofanetto

Prezzo: 113,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

44



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

COLOMBA E LOUIS ROEDERER

1 Colomba Tradizionale da 1kg
1 Bottiglia di Champagne Louis Roederer

Prezzo: 125,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

e e e

45

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.



SELEZIONE N° 1

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Confezione di Biscotti Danesi

1 Confezione di Ovetti di croccante
1 Mandorlato 200g

Prezzo: 101,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

46



SELEZIONE N° 2

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Confezione di Biscotti Danesi

1 Confezione di Ovetti di croccante
1 Confezione di Praline da 25 pezzi

Prezzo: 120,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

47



IGINIO MASSARI

SELEZIONE N° 3

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

ALTA PASTICCERIA

TR RN N e

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Colomba Cacao e Cioccolato da 5009

1 Confezione di Ovetti di croccante

1 Confezione di Praline da 25 pezzi

1 Mandorlato da 200g

1 Bottiglia di Champagne Louis Roederer

Prezzo: 242,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

48



IGINIO MASSARI

SELEZIONE N° 4

Immagine a scopo illustrativo e non rappresentativa del prodotto finale.

ALTA PASTICCERIA

1 Colomba Tradizionale da 1kg

1 Colomba Cacao e Cioccolato da 5009

1 Confezione di Ovetti di croccante

1 Confezione di Praline da 36 pezzi

1 Confezione di Cremini arcobaleno da 25 pezzi
1 Confezione di Gelatine miste da 16 pezzi

1 Confezione di Biscotti Danesi

1 Confezione di Biscotti Canestrelli

1 Mandorlato da 200g

1 Bottiglia di Champagne Louis Roederer

Prezzo: 335,00 €

Confezione regalo inclusa nel prezzo

49



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE CONFEZIONI

L’eleganza di un packaging raffinato incontra I’eccellenza dell’alta pasticceria.
Le nostre confezioni sono pensate per stupire non solo il palato, ma anche la vista di chi li riceve.

Confezione regalo per Colomba e Bottiglia e per la Selezione n°1 e Selezione n°2

50



IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

LE CONFEZIONI

Confezione regalo per la Selezione n°3 e Selezione n°4.

51
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IGINIO MASSARI

ALTA PASTICCERIA

Per ulteriori informazioni, per esigenze di personalizzazione del prodotto (ad esempio: inserimento di un pendaglio
esterno per attivita di co-branding o di un biglietto augurale all’interno delle confezioni) o per supporto per effettuare
i vostri ordini, potete contattarci agli indirizzi mail:

direzionecommerciale@iginiomassari.it
commerciale@iginiomassari.it
commerciale2@iginiomassari.it

53
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