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CORNELIA POLETTO
SILVESTERKRACHER MENU

Tatar vom US Prime Beef
im Karoffelcannolo, Creme fraiche & Imperial Kaviar von AKI

2018 Gruner Veltliner Ried Renner, SchloB Gobelsburg

Handgemachte Maronen Tortelli
mit Burgunderkraut, Parmesanfonduta & Alba Truffel

2018 Mercury blanc En Pierrelet, Chardonnay
Chateau de Chamirey Devillard

Winterkabeljau
mit Blumenkohl, Lardo di Colonnata & Apfellbalsam

2020 Riesling frocken, Schlossgut Diel & Cornelia Poletto
aus der Magnum-Flasche

Filet vom Bison
mit Radicchio frevisano, Piemonteser Haselnuss
& Portweinfeige

2016 Rosso del Conte, Nero d’Avola & Perricone
Tasca d’Almerita

Traumkugel 2024
mit weisser Schokolade, Champagner & Zitrusfrucht

2015 Moscato oro passito, Moscato, La Spinetta

5-Gange-MenU 189€ pro Person
Weinbegleitung (nach Wunsch) 85€

Wir freuen uns auf ihre Reservierung
restaurant@cornelia-poletto.de



