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CAFE DE
ESPECIALIDAD

Desde Brasil hasta Madrid

4 Espresso

& Cortado

& Café con leche
e Pequeno
e Grande

4 Capuccino con canela o cacao

e Pequeno
e Grande

4 Americano

# Mocca. café con leche y chocolate

e Pequeno
e Grande

4+ Balbisiana
Espresso con helado de vainilla y nata

¢ Flat white

¢ Iced cotfee

¢ Latte macchiato

¢ Bombon tradicional

& Bombon latte

BAKERY
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Croissant

e Normal
e Banado en chocolate blanco y pistacho o
banado en chocolate relleno de crema avellana

Bizcocho de limon

Bizcocho de limdn hecho con zumo natural,
leche y huevos frescos.

Palmera

e AzUcar
e Chocolate negro o chocolate con leche

Palmerita

e AzUcar
e Chocolate negro o chocolate con leche

Cookies artesanas

Pepitas de chocolate
Té matcha y chocolate blanco

Berlina

e Glaseada sin relleno
e Rellena de crema pastelera, chocolate,
chocolate blanco o dulce de leche

Berlisiana

Glaseada | Mousse de chocolate
Praliné | Nata | Crema
Mousse de frutos rojos | Dulce de leche

Pain au chocolat
Rollo de canela

Mini brioche trenzado
Relleno de crema de chocolate y avellanas
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Berlina de fresas con nata

Bocado de nata fresca y fresas en
masa de brioche frita.

Postre de galleta y chocolate

Mousse de chocolate con galleta Maria
recubierto con una ganache de chocolate.

Postre de lima
Base de galleta al horno, crema de lima con un
toque acido y nata montada.

Postre de pistacho y chocolate blanco

Tartaleta de mantequilla rellena de praliné
de pistacho y mousse de chocolate blanco.

Pecan Pie

Base de masa sablé rellena de una crujiente
mezcla de nueces pecanas caramelizadas,
azucar y huevo.

Postre banoffee

Base de galleta, dulce de leche, platano, nata
montada y cacao.

Postre de frambuesa

Tartaleta de mantequilla rellena de coulis de
frambuesa, nata montada y frambuesas
naturales.

Postre de pavlova de frutos rojos

Merengue crujiente, crema de mascarponey
frutos rojos naturales.

Postre de zanahoria

Bizcocho de zanahoria casero, frosting de
queso y nuez.

Postre de queso Payoyo
Postre artesanal de queso Payoyo al horno.
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3,50€
3,95€

2,95€

2.50€
2,95€

1,20€
1,50€

2,75€

2.50€
3,50€

1,20€

3,50€

3,50€

3,95€

5.95€

5.95€

5.95€

5.95€

5.95€

6,10€

6.10€

5.95€
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PLATOS DULCES
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Croissant relleno 6,95€
Croissant relleno de nata y frutos rojos
Croissant relleno de nata, oreo y crema de avellana

Tortitas 6.95€

Chocolate con nata | Sirope de arce con
frutos rojos

Walffle Balbisiana 9.95€

Fruta, natay sirope de arce
Chocolate, nata y oreo

Brownie con helado de vainilla 6,95€
y chocolate caliente
Disponible sin gluten

0

Coulant de chocolate sin gluten 6,95€

Tarta de almendra sin gluten 6,95€
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Granola con yogur natural y 6.95€
fruta fresca
Fruta de temporada cortada 5.95€

TOSTADAS

*Elige tu pan: brioche, payés, integral o semillas.
Disponible pan sin gluten

Tostada con tomate y AOVE 3.50€

Tostada con mantequilla y mermelada 3.50¢

Tostada con paleta ibérica de 6.95€
bellota y tomate
Tostada de Paula 8.,95¢€

Queso crema, aguacate, pavo, brotes,
cebollinoy AOVE

Tostada personalizada 2,95€

e Aguacate +4,00€

e Queso crema +3,50€

e Salmdon ahumado +595€

e Queso fetay tomate cherry +3,50€
e Mortadela trufada +2,95€

e Beicon +2,50€

e Huevos revueltos +2,95€

e Jamon cocido italiano +2,95€

e Paleta ibérica de bellota +4,00€
e Pastrami + 4,00€

e Pavo +2,95€

e Salami trufado +295€

e Pechuga de pollo +4,00€
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SANDWICHES

SERVIDO CON ENSALADA O PATATAS FRITAS

Croissant mixto 7.95€

Croissant de jamon cocido italiano y queso
emmental

Croissant caramelizado con burrata  11,95€

Croissant caramelizado en sartén rellenos
de burrata, pistachos picadosy jamon
cocido italiano.

Sandwich Club Balbisiana 11,95€

Pavo asado, emmmental, gueso crema,
tomate, brotes, beicon y salsa Balbisiana.
Ligeramente picante.

Truffini 10.95€

Mortadela trufada con queso emmental
y mascarpone con trufa.

Sandwich Biarritz 10.95€

Huevo revuelto, pavo asado, queso, salsa
mayo pepinillo en pan brioche.

Sandwich Smoked Salmon 13.95€

Salmon, aguacate, brotes, salsa de yogur
con pepino en pan integral tostado.

Sandwich Pastrami 11.95€

Pastrami, rdcula, pepinillos, mayonesa y
mostaza en pan focaccia.

Chicken sandwich 9.95€

Pollo al horno, tomate seco, espinacas,
brotes de alfafa acompanado de salsa
mayo pepinilloy pesto en pan de cristal.




ENSALADAS

Ensalada de mango y aguacate 11,95€

Base de espinacas, mango, tomate cherry,
aguacate, nueces, queso feta desmigadoy
vinagreta de mostaza.

Poke bowl asiatico de salmon 16,95€

Base de fideos chinos y lechuga mezclum
con salmoén ahumado, aguacate, huevo
cocido, semillas chia y edamame
acompahado de un alino de salsa de soja,
mMayonesa y mostaza.

Ensalada Balbisiana 11,95€

Base de lechuga mezclum y kale tierno,
garbanzos crujientes, almendras fileteadas,
boniato asado con especiasy salsa de yogur.

Ensalada Cesar 12,95€

Base de mézclum con kale, pechuga de
pollo, tomate cherry, queso parmesanoy
picatostes alinada con salsa césar.

Hamburguesa Balbisiana 14,95€

150gr de rabo de toro desmigado, queso
parmesano, rdcula y salsa Balbisiana en pan
brioche tostado. Ligeramente picante.

Tabla de embutidos 16.,95€

Mortadela trufada, pastrami, gueso comté,
parmesano y salami trufado.

BEBIDAS

ZUMOS NATURALES

4 Limonada

¢ Zumo de naranja

4 Zumo de tomate
Zumo del dia

Smoothie tropical
Mango, pina y naranja

CHOCOLATES

« Chocolate a la taza

4 Chocolate con nata v oreo

BATIDOS

Elaborados con helados ecologicos y leche fresca

« Batido de chocolate 7,95€

4 Batido de vainilla de 7,95€
Madagascar

* Incluyen nata fresca de decoracion




TES E INFUSIONES

¢ Infusion de rosas

4+ Tentaciones de la abuelita
+ Té verde con jengibre y limon
¢ Rooibos de vainilla

¢ Earl Grey

¢ Chai Latte

¢ Darjeeling

# Pu Erh de canela y limon
¢ T¢é de menta

¢ Matcha Latte

# Manzanilla

¢ Ice matcha

& Ice té verde

*Todos nuestros tés tienen un tiempo de
Infusionado de 5 minutos.

BEBIDAS FRIAS

4+ Agua

4+ Agua con gas San Pellegrino ;ooml
¢ Relrescos

4 Kombucha de jengibre

¢ Cerveza Mahou

& Cerveza Mahou 0,0%

VINOS Y CHAMPAN

« Vinos blancos
« Vinos tintos
& Copa de Moet

4 Botella de Moét 75cl

COCKTAIL

2 Moscow Mule

« Bellini

Coctel italiano dulce de zumo de
melocotdn y proseco

# Mimosa de champan

Coctel de champan con zumo de
naranjay licor triple seco

CONSULTA LA CARTA DE ALERGENOS



https://www.elcorteingles.es/moet-and-chandon/club-del-gourmet/
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