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Belle robe grenat brillante. Vin flatteur, nez  à dominante de 
petits fruits rouges. Ce vin présente un bel équilibre en bouche 
avec une finale généreuse sur le fruit et des tanins enrobés et 
gourmands.

Cépages : 100% merlot

Millésime : 2022

Vinification :
Vendange légèrement éraflée, foulée envoyée en cuve.
Cuvaison de 10 à 15 jours afin de préserver le fruit.
Remontages 2 fois par jour. Décuvage et pressurage doux.
Elevage : 8 à 10 mois sur lies fines en cuve.

Suggestion d’accompagnement :
Quasi d’agneau aux tomates confites,
Poivrons farcis de légumes aux épices,
Plateau de fromages.

Température de service recommandée : entre 15 et 16°C

Format : 75 cl
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