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Céotes de Provence, Rosé, Bio, 2022

Médaille d'Argent au Concours International de Lyon 2023
Médaille d'Argent au Concours des Vinalies Mondial du Rosé

Belle robe pale aux reflets pomelos. Un nez intense dévoilant

de délicates notes d’agrumes et des ardmes de fruits rouges d’été.
Une bouche ample et généreuse avec une finale tout en fraicheur
qui rend ce rosé harmonieux et élégant.

Cépages : Grenache & Cinsault
Millésime : 2022

Vinification :

Vendange égrappée, foulée.

Pressurage pneumatique doux.

Débourbage de 36 heures a 8°C

Fermentation a basse. température (15°C) pendant 3 semaines.
Elevage : 6 mois sur lies fines en cuve

Suggestion d’accompagnement :

Idéal a I'apéritif, Bruschetta provencale,
Cote de veau au rougail de tomate,
Encornet farcis au fenouil et chorizo,
Pavlova aux fruits rouges.

Température de service recommandée : entre 7 et 9°C

Format : 75 cl, 150 cl et 300 cl
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