Ficha técnica

Gran Vino de Guarda

La Comtesse
2019

Vinedo propio

Las uvas con las que se elabora proceden de Pago Cacheiro, un vifiedo
plantado en 1965, de 1,4 hectareas perteneciente a nuestra finca Pazo de
Barrantes de 12 hectareas divididas en 8 pagos diferenciados y situada
alrededor de la bodega, en el Valle del Salnés, corazén de las Rias Baixas.
Los suelos son de tipo granitico, con arena en la superficie.

Manual harvest

La vendimia se llevd a cabo en cajas de 18 kilos el 14 de septiembre de 2019.

Vinificacion

GRAN VING DE GUARDA
oE PAZG BARRANTES.

ot Tras una exhaustiva seleccioén, las uvas se despalillan y se prensan suave y
lentamente en una prensa neumatica. El mosto se decanta por flotacion para
garantizar una mayor pureza aromatica y a continuacion fermenta a 10°C en
tinos de madera de roble francés de 3.000 | durante aproximadamente 85
dias.
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Proceso de crianza

12 meses en tino de madera de roble francés de 3.000 | de
los cuales 3 estd en contacto con las lias y 12 meses en
depdsito de hormigoén.

Variedades de uva

100% Albarifio.

Grado alcoholico

13,5% vol.

Fecha de embotellado

Abril, 2022.

Nuamero de botellas

9.655 (0,75 ),
400 (1,5 D.
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