
  
 

 

 

SCHEDA TECNICA PRODOTTO 
 

PRODOTTO NOME PRODOTTO: Casolet Val di Sole 

CONFEZIONAMENTO: sottovuoto 

INDICAZIONI 

ETICHETTA 

DENOMINAZIONE DI VENDITA: Formaggio 

INGREDIENTI E ALLERGENI: Latte, sale, caglio 

ORIGINE DELLATTE: Italia 

DICHIARAZIONE 

NUTRIZIONALE: 

(Valori medi per 100 g) 

 

 

TEMPERTURA DI 

CONSERVAZIONE: 

0-8°C 

ULTERORI INDICAZIONI: Crosta non edibile 

RESPONSABILE DELLA 

COMMERCIALIZZAZIONE 

Trentingrana Consorzio dei Caseifici Sociali Trentini 

S.C.A. - via Bregenz, 18 - 38121 Trento 
P .IVA 00107950222 - www.trentingrana.it 

DESCRIZIONE DESCRIZIONE Il Casolét Val di Sole una volta era prodotto in autunno 

come scorta alimentare per l’inverno. Da formaggio di 

casa per eccellenza, è diventato oggi una piccola 

grande rarità. Si consuma generalmente fresco, ma è 

adatto anche in cucina, per preparare ottime ricette 

come ad esempio la fonduta. 

Caratteristiche: formaggio prodotto con latte 

termizzato, a pasta tenera. Derivante da 

alimentazione NO OGM, completamente privo di 

additivi e conservanti. 

LOGHI LOGHI -Casolet Val di Sole 

-Gruppo Formaggi del Trentino 
-Marchio Qualità Trentino 

 
 
 
 

Gruppo Formaggi del Trentino - via Bregenz, 18 - 38121 Trento P .IVA 00107950222 - 
www.formaggideltrentino.it 
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