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Da un’indagine presente sul numero 
di marzo 2021 del mensile Gambero Rosso,
i biscotti Tumminello sono stati selezionati 

tra i migliori 46
su 4374 biscottifici italiani artiginali 

A survey published in the March 2021 issue of Gambero Rosso magazine
ranks Tumminello biscuits among the top 46 out of Italy’s 4374

 artisanal biscuit bakeries 

QUANDO MANGI BISCOTTI TUMMINELLO...

STAI MANGIANDO 

UNO DEI MIGLIORI BISCOTTI D’ITALIA*
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Ho appena ricevuto i biscotti. 
Sono molto buoni e anche 

le confezioni richiamano all’occhio. 
Li ho fatti assaggiare 

ai clienti e mentre li disponevamo 
abbiamo fatto delle vendite. 

Macelleria Salvatore Sorrenti
Cittanova RC

Le latte sono adorabili, 
abbiamo assaggiato 

i biscottini al cioccolato, 
arance e manna, ci sono piaciuti tanto.

Linea Tumisfizi: abbiamo assaggiato
Zuccotti,  Ricci al pistacchio e Cosi chini. 

Tutto buono, molto buono.

Marzia Caricato
Italia Selection - Barcellona SPAGNA 

 Volevo complimentarmi con voi 
per la bontà dei vostri prodotti,

sono stati molto apprezzati dai miei clienti, 
soprattutto quelli con i grani antichi siciliani. 

Maurizio De Patto 
La bottega la Rotonda - Limido Comasco CO

Li vendo nel mio negozio
di Roma 

e sono molto soddisfatto 
della scelta e degli 

apprezzamenti dei clienti.

Enzo Claudio Ragionieri 
Assaggeria Italiana - Roma

Ho assaggiato quelli
al pistacchio e i ricci, 

sono buonissimi,
limone eccezionale

Elda Lepore
Il Tralcio d’Oro

Grottaminarda AV

A mio marito li ho dovuti togliere davanti, 
prima uno, poi un altro, è impazzito, 

veramente sono felice che ci siano piaciuti

Paola Pagano
Realmente Buono - Castelvetere Sul Calore AV

Meritano attenzione perché molto buoni 
e ricercati. Quelli ai Cereali molto buoni 
nel sapore e consistenza, come sempre

resta alta la qualità del prodotto.

Salumeria Paolo Cacciuolo - Milano

Mia moglie ha assaggiato i biscotti 
ai cereali solo stasera, stava quasi 

svenendo, mai mangiato biscotti così 
raffinati in vita mia.

Giampaolo Fiasconaro
excellencedesicile.com

Nizza FRANCIA

COSA DICONO DI NOI



UNA TRADIZIONE CHE DURA 
DA PIÙ DI 40 ANNI

SOLO I PIÙ ANTICHI GRANI SICILIANI MACINATI A PIETRA, 
IL SEGRETO DELLA LAVORAZIONE

DEL CIOCCOLATO DI MODICA 
A BASSISSIMA TEMPERATURA, E IL RITORNO 

AGLI INGREDIENTI DI UN TEMPO… LA MANNA.

AN ENDURING TRADITION BORN MORE THAN 40 YEARS AGO
ONLY ANCIENT SICILIAN STONE-GROUND GRAINS, THE SECRET OF MODICA CHOCOLATE 

PROCESSED AT A VERY LOW TEMPERATURE, AND THE REDISCOVERY 
OF AN INGREDIENT FROM THE PAST... MANNA.

Dentro a ogni biscotto Tumminello trovi
l’esperienza e la tradizione di oltre 40 anni.
Nel 1977 a Castelbuono, un paese siciliano di 
origine medievale nel Cuore del Parco delle 
Madonie, le sorelle Arcangela e Rosa insieme 
ai mariti Lucio e Vincenzo aprirono il primo 
laboratorio per la produzione di biscotti e pane.
Biscotti un po’ diversi da quelli di oggi, ma 
semplici e genuini. Sin da allora apprezzati sia dai 
paesani che da turisti e villeggianti.

Oggi, sempre a Castelbuono, la tradizione 
continua da piccola “putia” artigianale a piccola 
azienda con nuove e moderne tecnologie, ma 
con gli stessi procedimenti della lavorazione 
artigianale di 40 anni fa.

I biscotti Tumminello sono ancora prodotti 
con passione, tradizione, cura maniacale degli 
ingredienti e antiche ricette. 
Utilizziamo solo materie prime di altissima 
qualità prodotte nella nostra terra, assicurandoci 
che seguano un processo produttivo rispettoso 
della tradizione e cultura della nostra isola.

Each and every Tumminello biscuit embodies
experience and tradition honed over more than
40 years. In 1977 in Castelbuono, a medieval 
Sicilian town nestled in the Madonie Park, sisters 
Arcangela and Rosa and their husbands, Lucio and 
Vincenzo, opened a workshop for the production 
of biscuits and bread.
The biscuits are perhaps a bit different from most 
produced today, but their goodness is in their 
simple and timeless authenticity; for this reason, 
they are appreciated by locals, tourists and 
passers-by alike.

Today, tradition continues to move forward 
in Castelbuono. The small “putia” (Sicilian for 
workshop) is now a small company that leverages 
new and modern technologies to harness the 
same artisanal techniques of 40 years ago.

Tumminello biscuits are still made with passion, 
tradition and meticulous care, using the 
best ingredients and ancient recipes. 
We only use ingredients of the highest quality 
that are yielded by our land, and make sure that 
our production process is in tune with our island’s 
tradition and culture.



Dal connubio tra passato e presente nasce così 
una vasta gamma di produzione di biscotti, per 
venire incontro a un pubblico esigente e attento 
alla qualità e alla genuinità dei prodotti.

La serietà, l’impegno, la passione e la meticolosa 
attenzione verso i desideri del cliente che animano 
il nostro lavoro di gruppo, sono la garanzia 
che ogni giorno, da più di quarant’anni, offriamo 
a coloro i quali scelgono per il proprio benessere 
un’alimentazione sana, senza trascurare il buon
gusto e la soddisfazione del palato.

Grazie all’autentica passione, alla serietà, alla 
precisione del lavoro e alla continua ricerca 
di nuove produzioni, la nostra è un’azienda
in espansione, che impiega le più moderne 
tecnologie nel rispetto di tecniche produttive 
ereditate dall’antica tradizione artigiana.

The marriage between past and present gives 
life to a wide range of biscuits that meet the 
expectations of consumers who are at once 
demanding and attentive to quality 
and genuineness.

Every day, just as we have been doing for more
than forty years, our team is inspired by 
commitment, passion and meticulous attention 
to the needs and expectations of customers who 
opt for healthy eating and wellness without giving
up the pleasure of good taste.

Authentic passion, professionalism, meticulous 
work and the continuous search for new 
products are the elements that make
our company grow by incorporating the most 
modern technologies to production techniques 
steeped in the timeless artisan tradition.

DELIZIE SANE E GENUINE
CON IL SAPORE DELLA VERA PRODUZIONE ARTIGIANALE

HEALTHY AND GENUINE DELIGHTS
WITH THE TASTE OF UNCOMPROMISED ARTISANAL PRODUCTION



MATERIE PRIME 
D’ECCELLENZA
MADE IN SICILY

CON PAZIENZA E SAPIENZA
SELEZIONIAMO OGNI GIORNO

LE MIGLIORI MATERIE PRIME 
DELLA NOSTRA TERRA

EXCELLENT INGREDIENTS MADE IN SICILY
WITH PATIENCE AND WISDOM

EVERY DAY, WE SELECT THE BEST INGREDIENTS OUR LAND OFFERS

GRANI ANTICHI

SICILIANI

ARANCE E LIMONI

DI SICILIA

CIOCCOLATO

DI MODICA IGP

MANDORLE

DI AVOLA

PISTACCHIO

siciliano

MANNA DI 

CASTELBUONO

UOVA FRESCHE

DA GALLINE

ALLEVATE

ALL’APERTO

LATTE

FRESCO

SICILIANO

OLIO

EXTRAVERGINE

DI OLIVA



La Storia della nostra isola raccontata attraverso 
i nostri biscotti, incontro dei sapori 
della tradizione e dell’eccellenza siciliana 

I grani antichi siciliani moliti a pietra di 
Castelvetrano incontrano Modica ed il suo 
inconfondibile cioccolato lavorato a freddo. 
Il latte fresco di Ragusa, capitale del barocco 
siciliano, le arance e limoni coltivati dai nostri 
contadini, le uova fresche da galline allevate 
all’aperto a Mistretta, piccolo borgo 
del Parco dei Nebrodi, l’olio extra vergine 
d’oliva e con l’irrinunciabile dolcezza delle 
mandorle d’Avola e il gusto autentico del 
pistacchio di Bronte.

Giungendo sino a noi, a Castelbuono, nel cuore 
del Parco delle Madonie per la manna, nettare 
biblico estratto dalla corteccia dei frassini 

The history of our island is told through our 
biscuits, born of the encounter of flavours of 
Sicilian tradition and excellence 

The ancient Sicilian stone-milled grains of 
Castelvetrano meet Modica and its one-of-a-
kind cold-processed chocolate. Fresh milk from 
Ragusa, the capital of Sicilian Baroque, oranges 
and lemons grown by our farmers, fresh eggs 
from hens raised outdoors in Mistretta, a small 
village in the Nebrodi Park, extra virgin olive oil, 
the essential sweetness of Avola Almonds and 
the authentic taste of Bronte Pistachios.

And last but not least, manna, a biblical nectar 
extracted from the bark of ash trees right here, 
in Castelbuono, in the heart of the Madonie Park.

IL VIAGGIO DEL GUSTO
NELLA NOSTRA SICILIA 

A TASTING JOURNEY THROUGH OUR SICILY 



IL BISCOTTO DELLA TRADIZIONE
BONTÀ E GENUINA DOLCEZZA DELLE MATERIE PRIME

TRADITIONAL BISCUITS
THE GOODNESS AND WHOLESOME SWEETNESS OF GENUINE INGREDIENTS

Utilizziamo solo materie prime di altissima 
qualità prodotte nella nostra terra, assicurandoci 
che seguano un processo produttivo rispettoso 
della tradizione e cultura della nostra isola.
Selezioniamo solo farine di grani siciliani, 
macinati a pietra, come Timilia, Maiorca, 
Perciasacchi, Bida e Madonita, frumenti 
autoctoni del nostro territorio.

Nella scelta del cioccolato, abbiamo voluto 
soddisfare i palati più esigenti preferendo un 
prodotto d’eccellenza siciliana come il 
cioccolato di Modica IGP.
La corretta lavorazione del Cioccolato di Modica 
prevede una lavorazione a freddo, senza 
aggiunta di burro di cacao e lecitina di soia come 
emulsionante - non concandolo, ovvero non 
raffinandolo. In questo modo i granelli di zucchero 
non si sciolgono e non si amalgamano con la 
massa di cacao, conferendo al Modica quella 
consistenza granulosa, friabile e un po’ 
più tenace rispetto ai soliti cioccolati.

Our high quality raw materials are locally 
produced in the full respect of a manufacturing 
process which adheres to the traditions and the 
culture of our beautiful land, Sicily.  We only 
choose flour produced from stone milled wheat, 
preferring local wheat varieties such as Timilia, 
Maiorca, Perciasacchi, Bida and Madonita.

Our decision to choose Modica chocolate, 
a product of Sicilian excellence, reflects our 
desire to meet the expectations of the most 
demanding palates.
Modica chocolate is obtained from cold 
processing and without adding cocoa butter 
and soy lecithin as an emulsifier - in other words, 
the chocolate is neither conched nor refined.
As a result, the sugar grains neither melt nor 
amalgamate with cocoa, giving Modica that 
grainy, crumbly and slightly more lingering texture 
than traditional chocolates offer. 

Siamo gli unici in tutta la Sicilia ed Italia 
a produrre un biscotto con il Cioccolato di
Modica Igp per il quale abbiamo ottenuto 
autorizzazione per l’utilizzo da parte 
del Ministero delle politiche agricole. 

We are the only bakery company in Sicily 
and mainland Italy to make biscuits using 
Modica IGP chocolate, pursuant to a dedicated 
authorisation issued by the Ministry 
of Agricultural Policies.



Siamo gli unici a produrre un biscottino con 
grani antichi e manna, uno zucchero naturale 
estratto dalla linfa della corteccia di alcune 
specie di Frassino, coltivato nelle campagne 
di Castelbuono e della vicina Pollina, dove
i contadini da luglio a settembre estraggono 
con sapiente pazienza la linfa che a contatto 
con il sole si solidifica formando dei cannoli

Storicamente apprezzata in medicina per le sue 
proprietà disintossicanti, digestive e diuretiche,
nell’arte della pasticceria la manna esprime 
il lato più affascinante e gustoso.

Il suo utilizzo nei nostri prodotti ci permette 
di ridurre in modo significativo la percentuale 
di zuccheri aggiunti, venendo incontro 
alle esigenze di un’alimentazione sana pur 
nel rispetto delle tradizioni.

Oltre a deliziare il palato, la manna è dunque 
un ingrediente in linea con le raccomandazioni
dell’Organizzazione Mondiale della Sanità 
che suggerisce la riduzione del consumo 
degli zuccheri.

We are the only ones who produce biscuits
using traditional wheat and manna, 
a natural sugar extracted from the bark 
sap of certain species of ash tree grown in the 
countryside near Castelbuono and Pollina. 
From July to September, farmers patiently extract 
the sap, which solidifies in contact with the sun, 
forming tapered solid formations 
known as “cannoli”.

Historically used in medicine for its detoxing, 
digestive and diuretic properties, 
it is in pastry-making that manna fully expresses 
its fascinating flavour and potential.

Using it in our products allows us to significantly 
reduce added sugar, producing a healthy food 
based on Sicilian tradition.

As well as being a real treat for the tastebuds, 
manna is an ingredient which fully complies with 
the WHO recommendation to reduce sugar 
consumption.



ai Grani Antichi 
Siciliani

SWEETS MADE WITH ANCIENT SICILIAN GRAINS

GraniSi è l’emblema della sicilianità declinata secondo lo stile produttivo della famiglia 
Tumminello. È l’approdo di un percorso, dove la ricerca delle migliori materie prime non ha 
cercato un compromesso ma semmai è stata alimentata da uno studio continuo in grado di 
conciliare l’essenza di Sicilia con gradevolezza e salubrità. I biscottini della linea GranSi sono 
ottenuti con grani antichi siciliani moliti a pietra, privi di diserbanti, altamente digeribili e 

per questo particolarmente indicati per chi soffre di sensibilità al glutine. 

Tumminia, Maiorca, Madonita e Perciasacchi provenienti da Castelvetrano e dalla Madonie, 
E poi ancora altre materie prime d’eccellenza e rigorosamente siciliane: latte fresco di Ragusa, 

cioccolato di Modica IGP lavorato a freddo, arance, limoni, miele, uova fresche da galline 
allevate all’aperto nel Parco dei Nebrodi, e poi la manna che sgorga da alcune varietà di 

frassino che crescono nel territorio di Castelbuono. 

E infine il packaging che rimanda agli antichi decori 
del carretto siciliano stilizzati in maniera moderna. 

Eccola la Sicilia per Tumminello 
in grado di far coesistere la tradizione con la contemporaneità e bontà con leggerezza.

Possono dei biscotti essere 
raccontati da un fumetto?
Scopri come all’interno 
del nostro magazine



BISCOTTINI 
ALLA MANNA E ARANCIA 

E GRANI ANTICHI SICILIANI

BISCUITS WITH MANNA, ORANGE AND ANCIENT SICILIAN GRAINS

Farina biologica integrale di Timilia macinata a pietra, 
zucchero grezzo di canna, uova da galline allevate all’aperto, scorza d’arancia, manna 

ed olio extravergine d’oliva di Sicilia: sono stati selezionati solo ingredienti  genuini e 
naturali per dar vita ad un prodotto di alta qualità dedicato alla Sicilia.

Stone-ground organic whole Timilia flour, raw cane sugar, eggs from 
free-range hens, orange peel, manna 

and Sicilian extra virgin olive oil: only genuine and natural ingredients have been selected to give life to a 
high quality product that celebrates Sicily.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

210 g - 8,81oz 

8028786100686

12

28 x 22 x 37,5 cm

10 mesi - months

0088

grani antichi
siciliani: timilia

scorza
darancia

MANNA DI
CASTELBUONO

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



BISCOTTINI 
AL LIMONE

E GRANI ANTICHI SICILIANI - SENZA LATTE - SENZA BURRO

LEMON BISCUITS WITH ANCIENT SICILIAN GRAINS  - NO MILK - NO BUTTER

Semplicemente limoni di Sicilia, grani antichi, uova fresche 
e zucchero di canna, danno vita a dei biscottini delicati e golosi. 

Specificatamente formulati per chi è intollerante ai latticini e derivati.

Just Sicilian lemons, ancient grains, fresh eggs and brown sugar give life 
to delicate and delicious biscuits.  Made specifically for customers who 

are intolerant to dairy products and their derivatives.

0089

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786100693

12

28 x 22 x 37,5 cm

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

MMIILK FLK FRREEEE
PRIVI DI LATTE

olio 
extravergine 

di olivA

LIMONI
SICILIANI



BISCOTTINI 
AL”cioccolato di modica igp”

E GRANI ANTICHI SICILIANI e zucchero mascobado

BISCUITS WITH “MODICA IGP CHOCOLATE”
SICILIAN ANCIENT GRAINS AND MUSCOVADO SUGAR

L’originale “Cioccolato di Modica IGP” fondente mescolato con lo zucchero di canna 
integrale biologico mascobado, sposa i grani antichi siciliani

Tumminia e Maiorca.
Nascono così dei deliziosi biscotti realizzati secondo 

i procedimenti della lavorazione artigianale.

The original dark “Modica IGP Chocolate” mixed with organic Muscovado brown sugar 
and ancient Sicilian Tumminia and Maiorca grains.

This is how delicious biscuits are made according to traditional artisanal recipes.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0087

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786100679

12

28 x 22 x 37,5 cm

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



BISCOTTINI 
AI FRUTTI ROSSI

BISCOTTI INTEGRALI DI GRANI ANTICHI SICILIANI 

RED BERRY BISCUITS WHOLEMEAL - BISCUITS WITH SICILIAN GRAIN FLOURS

Biscottini sani e digeribili, con i sapori e aromi rimasti inalterati nel tempo. 
Integrali con frutti rossi, grani antichi varietà Madonita e Perciasacchi, 

zucchero grezzo di canna e Marsala. Ad alto contenuto di fibre.

Healthy and digestible biscuits, with flavours and aromas that have remained unchanged over time. 
Wholemeal flour made from ancient

Madonita and Perciasacchi grains, with red berries, raw cane sugar and Marsala wine.
High in fiber content.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0090

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786100709

12

28 x 22 x 37,5 cm



BISCOTTINI 
MANNA E GRANO SARACENO
E GRANI ANTICHI SICILIANI - SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

BISCUITS MADE WITH MANNA AND BUCKWHEAT AND SICILIAN GRAIN FLOURS
WITHOUT ADDED SUGARS

Biscottini con manna, grano saraceno e grani siciliani macinati a pietra,
senza zuccheri aggiunti. Un connubio di ingredienti naturali che regala 

un’esperienza di gusto autentica e salutare.

Little cookies with manna, buckwheat and Sicilian ancient grains, without added sugars. 
A combination of natural ingredients that provides an authentic and wholesome taste experience.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0143

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786100709

12

28 x 22 x 37,5 cm



BISCOTTINI 
di tumminia e maiorca

GRANI ANTICHI SICILIANI

BISCUITS WITH TUMMINIA AND MAIORCA
ANCIENT SICILIAN GRAINS

Solo ingredienti genuini e naturali, per un biscottino nato dal recupero di 
antiche farine siciliane ricche di sapore, bontà e benefici. 

Il grano duro della Tumminia si mescola al grano tenero della farina d’eccellenza delle 
antiche ricette dolci siciliane: la Maiorca.

Only genuine and natural ingredients, for a biscuit made from rediscovered ancient 
Sicilian grains rich in flavor, goodness and health benefits.

The durum wheat of Tumminia blended with the soft wheat of the top quality flour 
traditionally used in Sicilian confectionery: Maiorca.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0091

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786100716

12

28 x 22 x 37,5 cm



BISCOTTINI 
MULTICEREALI

DI GRANI ANTICHI SICILIANI - CON 6 CEREALI E 3 SEMI

MULTIGRAIN BISCUITS MADE WITH ANCIENT SICILIAN GRAINS - WITH 6 CEREALS AND 3 SEEDS

Un biscotto croccante, con 6 cereali e 3 semi.
Ideale per un’alimentazione sana e genuina.

A biscuits cookie, made with 6 cereals and 3 seeds. 
Ideal for a healthy and genuine diet

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0144

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786101027

12

28 x 22 x 37,5 cm

6 cereali

3 semi



BISCOTTINI 
mela candita e cannella

di gRANI ANTICHI SICILIANI

CANDIED APPLE AND CINNAMON BISCUITS
MADE WITH ANCIENT SICILIAN GRAINS

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0150

210 g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786101096

12

28 x 22 x 37,5 cm

I Biscottini con Mela Candita e Cannella sono semplici, appetitosi e salubri.
Questi due ingredienti rimandano alla fragranza di una torta di mele 

ma in una versione più rustica e sana grazie alla presenza 
di due grani antichi siciliani moliti a pietra, la Timilia e la Maiorca. 





BISCOTTINI 
ALLA MANNA E ARANCIA 

E GRANI ANTICHI SICILIANI

BISCUITS WITH MANNA, ORANGE AND ANCIENT SICILIAN GRAINS

Farina biologica integrale di Timilia macinata a pietra, 
zucchero grezzo di canna, uova da galline allevate all’aperto, scorza d’arancia, manna 

ed olio extravergine d’oliva di Sicilia: sono stati selezionati solo ingredienti  genuini e 
naturali per dar vita ad un prodotto di alta qualità dedicato alla Sicilia.

Stone-ground organic whole Timilia flour, raw cane sugar, eggs from 
free-range hens, orange peel, manna 

and Sicilian extra virgin olive oil: only genuine and natural ingredients have been selected to give life to a 
high quality product that celebrates Sicily.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

grani antichi
siciliani: timilia

scorza
darancia

MANNA DI
CASTELBUONO

0136

270 g - 9,52 oz

10 mesi - months

8028786100983

8

16 x 11 x 10 cm

40 x 38,5 x 19,3 cm

dimensione latta
tin dimension 

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



BISCOTTINI 
AL”cioccolato di modica igp”

E GRANI ANTICHI SICILIANI e zucchero mascobado

BISCUITS WITH “MODICA IGP CHOCOLATE”
SICILIAN ANCIENT GRAINS AND MUSCOVADO SUGAR

L’originale “Cioccolato di Modica IGP” fondente mescolato con lo zucchero di canna 
integrale biologico mascobado, sposa i grani antichi siciliani

Tumminia e Maiorca.
Nascono così dei deliziosi biscotti realizzati secondo 

i procedimenti della lavorazione artigianale.

The original dark “Modica IGP Chocolate” mixed with organic Muscovado brown sugar 
and ancient Sicilian Tumminia and Maiorca grains.

This is how delicious biscuits are made according to traditional artisanal recipes.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

0137

270 g - 9,52 oz

10 mesi - months

8028786100990

8

16 x 11 x 10 cm

40 x 38,5 x 19,3 cm

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



BISCOTTINI 
AL LIMONE

E GRANI ANTICHI SICILIANI - SENZA LATTE - SENZA BURRO

LEMON BISCUITS WITH ANCIENT SICILIAN GRAINS  - NO MILK - NO BUTTER

Semplicemente limoni di Sicilia, grani antichi, uova fresche 
e zucchero di canna, danno vita a dei biscottini delicati e golosi. 

Specificatamente formulati per chi è intollerante ai latticini e derivati.

Just Sicilian lemons, ancient grains, fresh eggs and brown sugar give life 
to delicate and delicious biscuits.  Made specifically for customers who 

are intolerant to dairy products and their derivatives.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

MMIILK FLK FRREEEE
PRIVI DI LATTE

olio 
extravergine 

di olivA

LIMONI
SICILIANI

0147

270 g - 9,52 oz

10 mesi - months

8028786101065

8

16 x 11 x 10 cm

40 x 38,5 x 19,3 cm



Fine Pasticceria Siciliana
SPECIALITÀ 

Il carretto, un classico della tradizionale iconografia siciliana, 
destrutturato nelle sue forme e reso ancora più elegante e confortevole. 

C’è tutto questo nella nuova veste grafica delle latte, 
uno dei nostri prodotti di punta, che racchiude in diversi assortimenti alcune delle forme 

e dei sapori della Pasticceria Siciliana. 

Il carretto è un caleidoscopio di sensazioni.
 È una profusione di colori e di rimandi olfattivi: il giallo del sole e dei limoni, il rosso della lava 

dell’Etna e delle arance, e poi l’azzurro del mare e il verde delle campagne. 
Difficile non restarne incantati quando si ha la fortuna di vederne uno, 

con la sensazione di piacevole stupore che ci assale dopo aver visto queste opere d’arte. 

Aci, Galatea, Tifeo, Finzia, Scilla, Cariddi, Alfeo, Aretusa, Hera, Cibere, Egeste e Kore 
sono le dodici versioni della latte con le specialità siciliane, 

che vi consentiranno di fare un viaggio ideale tra i profumi 
e i sentori della nostra isola a bordo del nostro carretto siciliano. 

Eccola la Sicilia per Tumminello 
in grado di far coesistere la tradizione con la contemporaneità

e bontà con leggerezza.



ricci di mandorle
SOLO MANDORLE DI AVOLA, SICILIANE DI ALTISSIMA QUALITÀ

ONLY SICILIAN AVOLA ALMONDS OF THE HIGHEST QUALITY 

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0073

270 g - 9,52 oz

6 mesi - months

8028786100563

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

Un’autentica ricetta della tradizione, le mandorle superano 
il 50% dell’impasto, dando vita ad un morbido pasticcino. 

Un concentrato di bontà al gusto di Sicilia, squisito 
e dall’intenso sapore e profumo.

In this authentic traditional recipe, the almonds exceed 50% of the dough,
producing a soft pastry. A concentrate of goodness containing all the exquisite, intense flavours 

and aromas of Sicily.

MANDORLE

DI AVOLA

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



Ricci al pistacchio
con pistacchi di bronte e mandorle d’avola

WITH BRONTE PISTACHIOS 
AND AVOLA ALMONDS

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0080

220 g - 7,76 oz

6 mesi - months

8028786100594

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

Morbide prelibatezze frutto di un 
connubio perfetto tra due materie prime Siciliane d’eccellenza.

Il gusto autentico del Pistacchio 
di Bronte incontra le Mandorle di Avola dando vita ad una 

sinfonia di sapori.

Soft delicacies yielded by the perfect combination of two Sicilian ingredients 
of excellence. The authentic taste of Bronte Pistachio meets Avola Almonds, giving life to a 

symphony of flavours.

MANDORLE

DI AVOLA

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD

PISTACCHIO

SICILIANO



zuccotti
ripieni di mandorle d’avola e zuccata

FILLED WITH AVOLA ALMONDS AND ZUCCATA 
(candied squash preserve)

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0072

320 g - 11,28 oz

6 mesi - months

8028786100549

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

Una croccante pasta frolla svela, sin dal primo morso, 
un morbido e gustoso cuore candito reso goloso da  

mandorle tritate, zuccata e cannella, sapori e profumi 
dell’autentica tradizione dolciaria siciliana.

As soon as you take your first bite, a crunchy shortcrust pastry gives way to a delicious soft 
candied heart of chopped almonds, zuccata and cinnamon: the flavours and aromas of the 

authentic Sicilian confectionery tradition.

MANDORLE

DI AVOLA

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



cosi chini
ripieni di fichi secchi e mandorle  d’avola

STUFFED WITH DRIED FIGS 
AND AVOLA ALMONDS

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0071

320 g - 11,28 oz

6 mesi - months

8028786100556

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

Una sinfonia di sapori senza uguali data da una croccante frolla che  
racchiude un generoso ripieno a base di fichi secchi, mandorle siciliane tritate 
e tostate, confettura di albicocche, uva sultanina, gocce di cioccolato, miele e 

caffè. Basterà solo un morso per assaporare tutta la genuina bontà delle materie  
prime della nostra Sicilia.

A unique symphony of flavours yielded by a crunchy pastry containing a generous
filling of dried figs, chopped and toasted Sicilian almonds, apricot jam, sultanas,

chocolate chips, honey and coffee. Just one bite is enough to savour all the genuine
goodness of the ingredients yielded by our island of Sicily.

MANDORLE

DI AVOLA

ECCELLENZA 

THE WINEHUNTER 

AWARD



praline al cocco
con cocco e mandorle  d’avola

WITH COCONUT
AND AVOLA ALMONDS

0074

270 g - 9,52 oz

6 mesi - months

8028786100570

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

Ingredienti semplici e genuini, come le mandorle d’Avola 
ed il cocco, fanno di questi dolcetti 

delle prelibatezze dal sapore fresco e goloso

Simple and genuine ingredients, such as Avola almonds and coconut, 
turn these sweets into delicacies with a fresh and delicious taste

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

MANDORLE

DI AVOLA



cantucci mobidi siciliani

al “cioccolato di modica igp”

SOFT SICILIAN CANTUCCI WITH “MODICA IGP CHOCOLATE” AND ALMONDS

0108

270 g - 9,52 oz

9 mesi - months

8028786100808

6

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

L’incontro di gusto tra le mandorle di Sicilia dalla doppia tostatura 
ed il “cioccolato di Modica IGP” danno vita

ad un cantuccio morbido e sfizioso in grado di soddisfare 
i palati più intraprendenti, ideale da abbinare a vini

dolci come lo zibibbo e il passito.

Twice-toasted Sicilian almonds and “Modica IGP chocolate” combine 
in delicious soft cantucci for the most refined palates, perfect with 

a sweet raisin wine such as Zibibbo.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

MANDORLE

DI AVOLA

CIOCCOLATO

DI MODICA IGP



cantucci mobidi siciliani

con mandorle tostate

SOFT TOASTED CANTUCCI WITH SICILIAN ALMONDS

Con mandorla siciliana dalla doppia 
tostatura capace sprigionare i gusti intensi dei mandorleti in fiore della
nostra isola. Perfetti per un post pasto da abbinare a passiti o zibbibo

Twice-toasted Sicilian almonds with the 
intense flavour of a Sicilian almond orchard 
in blossom, perfect for dessert with a glass 

or raisin wine or Zibbibo.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0107 

270 g - 9,52 oz

9 mesi - months

8028786100792

12

35,5 x 23,5 x 16,5 cm

MANDORLE

DI AVOLA



Le Buatte del Mito
MODERNITÀ E TRADIZIONE

NEL SEGNO DELL’ELEGANZA E DELLA CLASSICITÀ 
PER RIMARCARE CON UN NUOVO STILE UNA SICILIANITÀ AUTENTICA 

IN DODICI VERSIONI DA COLLEZIONE. 

Il carretto, un classico della tradizionale iconografia siciliana, 
destrutturato nelle sue forme e reso ancora più elegante e confortevole. 

C’è tutto questo nella nuova veste grafica delle latte, 
uno dei nostri prodotti di punta, che racchiude in diversi assortimenti alcune delle forme 

e dei sapori della Pasticceria Siciliana. 

Il carretto è un caleidoscopio di sensazioni.
 È una profusione di colori e di rimandi olfattivi: il giallo del sole e dei limoni, il rosso della lava 

dell’Etna e delle arance, e poi l’azzurro del mare e il verde delle campagne. 
Difficile non restarne incantati quando si ha la fortuna di vederne uno, 

con la sensazione di piacevole stupore che ci assale dopo aver visto queste opere d’arte. 

Aci, Galatea, Tifeo, Finzia, Scilla, Cariddi, Alfeo, Aretusa, Hera, Cibere, Egeste e Kore 
sono le dodici versioni della latte con le specialità siciliane,

che vi consentiranno di fare un viaggio ideale tra i profumi 
e i sentori della nostra isola a bordo del nostro carretto siciliano. 

Eccola la Sicilia per Tumminello 
in grado di far coesistere la tradizione con la contemporaneità

e bontà con leggerezza.



TIFEO FINZIA

SCILLA CARIDDI

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

le buatte del mito - mini
CONTENGONO 120g DI DOLCINI MISTI:

PRALINE AL COCCO, RICCI AL PISTACCHIO
E RICCI ALLE MANDORLE

0129

120 g - 4,23 oz

6 mesi - months

8028786100723

12  misti (4 per soggetto) 

h 8 cm x 11 cm Ø

35,5 x 23,6 x 16,5 cm



Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

le buatte del mito - ripieni
CONTENGONO 250g DI DOLCINI MISTI:

COSI CHINI AI FICHI E ZUCCOTTI ALLE MANDORLE

GALATEAACI

0130

250 g - 8,81 oz

6 mesi - months

8028786100730

6  misti (2 per soggetto)

h 15 cm x 11 cm Ø

35,5 x 23,6 x 16,5 cm



Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

le buatte del mito - cantucci
CONTENGONO 250g DI 

CANTUCCI MORBIDI AL CIOCCOLATO DI MODICA “IGP”
E CANTUCCI MORBIDI ALLE MANDORLE

ALFEO ARETUSA

0135

250 g - 8,81 oz

6 mesi - months

8028786100884

6  misti (2 per soggetto)

h 15 cm x 11 cm Ø

35,5 x 23,6 x 16,5 cm



Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

0148

250g - 8,81 oz

10 mesi - months

8028786101072

6  misti (2 per soggetto)

h 15 cm x 11 cm Ø

35,5 x 23,6 x 16,5 cm

le buatte del mito - quadrucci
CONTENGONO 250g DI 

QUADRUCCI MORBIDI AL CIOCCOLATO DI MODICA “IGP”
E QUADRUCCI MORBIDI ALLE MANDORLE

CIBELE HERA



Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto

dimensione latta
tin dimension 

0149

120 g - 4,23 oz

6 mesi - months

8028786101089

12  misti (6 x soggetto)

h 8 cm x 11 cm ø 

35,5 x 23,6 x 16,5 cm

le buatte del mito - MINI
CONTENGONO 120g DI DOLCINI MISTI:

PRALINE AL COCCO, RICCI AL PISTACCHIO
E RICCI ALLE MANDORLE

KORE EGESTE



Linea “I Classici”
DA QUASI 50 ANNI

IL SAPORE DELLA TRADIZIONE 
E BONTÀ SENZA TEMPO.

Da quasi 50 anni produciamo I Classici in maniera artigianale, 
con materie prime d’eccellenza e rigorosamente siciliane: 

latte fresco di Ragusa, uova fresche da galline allevate all’aperto. 

Sono le ricette che ci sono state tramandate dai nostri genitori, un’eredità di famiglia 
che abbiamo migliorato con la ricerca di produttori di nicchia, in grado di garantire una 

filiera certificata al prodotto finito. Seguendo in maniera meticolosa i passaggi della 
tradizione dolciaria siciliana, questi ingredienti naturali danno vita a biscotti dalla fragranza 

inconfondibile e dal sapore deciso. 

La Storia produttiva dei Classici è iniziata con i Golosini, nel 1977, delicate sfiziosità buone in 
qualsiasi momento della giornata. Il gusto avvolgente dei Rustici, è un richiamo alla mente 
dei profumi e dei sapori dei biscotti di una volta, quelli che le nostre nonne ci preparavano 
per addolcire il nostro risveglio mattutino. Il cioccolato di Modica è l’ingrediente che nei 

Cioco stuzzica la voglia dei più golosi ma con leggerezza. Infine, gli Integrali sono ideali per 
un’alimentazione equilibrata e per conduce uno stile di vita sano e attento. 



Integrali
CON IL 14% DI FIBRE

RICCHI DI FIBRE E CONSIGLIATI PER UN’ALIMENTAZIONE 
SANA E NATURALE.

RICH IN FIBRE, FOR A HEALTHY AND NATURAL DIE

I biscotti Integrali Tumminello  sono ideali per chi conduce uno stile 
di vita sano e segue un’alimentazione equilibrata. Dal sapore deciso, sono molto nutrienti. 

Con il 14% di fibre, senza grassi idrogenati e olio di palma, questi sfiziosi biscotti sono 
preparati con farine integrali e materie prime selezionate, 

controllate e di alta qualità.

Tumminello whole-grain biscuits are perfect for a healthy lifestyle and a balanced diet. 
Bold flavour, nourishing. With 14% fibre content and no hydrogenated fats or palm oil, 

these delicious biscuits are made with whole-grain flours and carefully 
selected high-quality ingredients.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0132

380 g - 13,40 oz

8 mesi - months

8028786100099

12 

43 x 30 x 34 cm



GOLOSINI
SAPORE DELICATO, IDEALE PER UN TE’ O PER UNA PAUSA 

“ORIGINALE” E RAFFINATA

DELICATE FLAVOUR, PERFECT WITH A CUP OF TEA  OR FOR A REFINED, ORIGINAL BREAK

I Golosini sono i capostipiti della nostra produzione,
dal 1977, l’originale ricetta è stata tramandata 

di generazione in generazione
per mantenere intatto tutto il gusto e la bontà di sempre.

Golosini are a historic product, made since 1977; 
the original recipe has been handed down from generation to generation

to preserve all the biscuit’s traditional flavour and goodness.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0146

400 g - 14,10 oz

8 mesi - months

8028786101003

12 

37  x 20.5 x  28.5 cm



RUSTICI

CON LATTE FRESCO SICILIANO

WITH FRESH MILK FROM SICILY

Tutta la bontà della semplicità racchiusa in un biscotto.
Semplicemente con latte fresco Siciliano, uova fresche da galline allevate 

all’aperto e farina di frumento italiana.
I Rustici Tumminello  hanno un gusto avvolgente che riporta alla mente i profumi 

ed i sapori dei biscotti fatti in casa.

All the goodness of simplicity, in a biscuit!
A simple recipe including fresh milk from Sicily, fresh eggs from hens raised outdoors, and Italian 

wheat flour.  The mouth-filling taste of Tumminello Rustici biscuits recalls all the fragrance and 
flavour of freshly baked homemade cookies.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0146

480 g - 16,93 oz

8 mesi - months

8028786101003

12 

43 x 30 x 34 cm



CIOCO
SFIZIOSI, CON GOCCE DI FINISSIMO CIOCCOLATO

TANTALISING BISCUITS MADE WITH QUALITY CHOCOLATE CHIPS

I Cioco sono i biscotti ideali per i più golosi e per gli amanti del cioccolato.
Questi particolari biscotti regalano

un sapore sfizioso e avvolgente che lega la pasta alle gocce di cioccolato
in uno di quegli incontri perfetti segnati dalla bontà e dalla leggerezza.

Cioco biscuits are the perfect treat for 
chocolate fans and anyone with a sweet tooth. The delicious, mouth-filling flavour of these unique 

biscuits combines pastry with chocolate chips in one of those classic combinations 
of goodness and lightness.

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0131

380 g - 13,40 oz

8 mesi - months

8028786100167

12 

37  x 20.5 x  28.5 cm



DOLCE RISVEGLIO
UN BISCOTTO IDEALE PER L’INZUPPO

COOKIES IDEAL FOR BREACKFAST

Formato
Size

Codice EAN
EAN Code

pz x ct
pcs x ct

dimensioni ct
dimension ct

Shelf-life

Codice prodotto 0138

720 g - 25,39 oz

8 mesi - months

8028786100976

12 

37  x 20.5 x  28.5 cm



2021 - AUTORE ANGELA SOTTILE 

2022 - AUTORE CINABRO CARRETTIERI

2023 - AUTORE MICHELANGELO LACAGNINA

Dolce Sicilia

Trinacria

Efesto

I suonatori

Tarantella

Anna

I pupi

Paladino

EDIZIONI
PRECEDENTI



MATERIALE
PROMOZIONALE

ESPOSITORE DA TERRA
IN CARTONE

SHOPPER 

 
Sacchetto piccolo
Sacchetto grande
Sacchetto medio



CONFEZIONI
MISTE

MIX DOLCINI RIPIENI
dolcini ripieni: cosi chini e zuccotti

 
Pezzi per cartone    12 
Scadenza dal confezionamento riferimento ai singoli prodotti
Codice EAN    riferimento ai singoli prodotti

shopper incluse

MIX dolcini
ricci alle mandorle e ricci al pistacchio

MIX CANTUCCI
CANTUCCI AL CIOCCOLATO DI MODICA E CANTUCCI ALLE MANDORLE

Pezzi per cartone    12 
Scadenza dal confezionamento riferimento ai singoli prodotti
Codice EAN    riferimento ai singoli prodotti

shopper incluse

Pezzi per cartone    12 
Scadenza dal confezionamento riferimento ai singoli prodotti
Codice EAN    riferimento ai singoli prodotti

shopper incluse



Personalmente avevo 
qualche dubbio, però ieri 

ho avuto la possibilità 
di assaggiare i vostri biscotti e 

a quel punto i dubbi sono spariti.

Damiano Pezzolato
Pezzolato distribuzione

Porto Tolle, RO

Saraceni e Cerealì, davvero ottimi!!! 
Mi sono piaciuti tantissimo, come tutti 

i vostri biscotti che si distinguono 
dagli altri… sicuramente perché

puntate tanto sulla 
qualità delle materie prime. 

Elisa Criscione
Salumeria 3G - Ragusa

La qualità dei vostri
prodotti è veramente incredibile

e denota una attenzione
sia alle materie prime

sia alle ricette, elevatissima.

Maria Sabina Villani
Maletti1867

Castelnuovo Rangone MO

Assaggiato: i ripieni con le mandorle a dire 
poco strepitoso è poco, pasta di mandorle 

divino, quello ai fichi meraviglioso.
Complimenti per la produzione.

Drogheria Gianpiero Casati
Desenzano del Garda - BR

 I prodotti sono unici, fantastici, come unico 
è il vostro modo di porvi, siete veramente 

straordinari, come si faceva una volta con un 
contatto che ormai non ha più nessuno, 

con una grazia unica.

Monica Di Tizio
Bar del Sole, Pescara

 Stiamo facendo fuori tutti i tuoi prodotti e 
siamo molto contenti e soddisfatti della vostra 
professionalità e qualità dei vostri prodotti. 

Giuseppe Bentivegna
Sapori Mediterranei, Cermenate CO

Trasferire i sapori, gli odori ed i colori locali 
nei prodotti è un percorso che porta sempre 

a risultati di qualità ed autentici.
È proprio questo che rende così caratteristici 

i biscotti di Tumminello.

Aldo Nava
OPI solo prodotti Italiani, Flero, BR

Arrivata ieri la consegna dei Vostri biscotti. 
Meritate 20 stelle

solo per il biglietto scritto a mano. 
Grazie... adesso finisco l’esposizione 

e poi venderò i Vostri biscotti come non ci 
fosse un domani.

Martina Di Martino

COSA DICONO DI NOI




