


 Vino rosso rubino con riflessi violacei, 
tendenti al granato con l’invecchiamento. 

Al naso sentori di fragoline di bosco, 
lamponi e mora selvatica. In bocca 

leggermente acidulo.

Maturazione in acciaio,
affinamento in bottiglia.



Refosco
Uva

18°C
Temp. di servizio

12-13%
Alcol



Selvaggina

Musetto con 
la Brovada

Carni rosse

Piatti rustici e
dai sapori decisi

Pasta e fagioli

Frico

Formaggi stagionati

Consigliato con:

Salumi



Guyot
Sistema di allevamento

fine

Settembre
Vendemmiato a mano

4.500 
kg/ha
Resa uva

Marne 
bianche -
Ponca
Terreno


