


Vino Spumante Metodo Classico 
di colore rosa “Marasca”. 

Profumo di frutti di bosco e amarene. 
Sentori di fragoline di bosco, lamponi e 

crosta di pane. 

Maturazione in acciaio, 
affinamento in bottiglia.



Refosco di Faedis &  
dal Peduncolo Rosso
Uva

10-12°C
Temp. di servizio

12-12,5%
Alcol



Torte

Macedonia 
di frutta

Cotechino

Consigliato con:

Aperitivo

Affettati



Guyot
Sistema di allevamento

fine

Settembre
Vendemmiato a mano

4.500 
kg/ha
Resa uva

Marne 
bianche -
Ponca
Terreno


