
Rebecca



Rebecca Raboso Passito
vino rosso rubino carico tendente al 

granato con l’invecchiamento.
Sentore di marasca e mora selvatica, 

sambuco, uva passa, note di caffè.
Dolce, leggermente acidulo e tannico.

Appassimento delle uve per circa 3 mesi 
in fruttaio. Maturazione in botti di rovere 

francese per almeno 12 mesi.
Affinamento in bottiglia.



16°C
Temp. di servizio

13-14,5%
Alcol

Raboso Piave
selezione di uve appassite
Uva



Consigliato con:

Cervo
con marmellata 
di mirtilli

Crostate
ai frutti di bosco

Dolci al 
cioccolato
fondente

Formaggi
 erborinati

e stagionati

Pasticceria 
veneziana secca



Guyot
Sistema di allevamento

Argilloso
Terreno

1,5kg/
ceppo
Resa uva

5.100-6.300
piante / ha

Densità

fine Ottobre
primi di Novembre

Vendemmiato a mano


