


Alimante Chardonnay
vino giallo paglierino.

Profumo floreale, fruttato, minerale.
Sapore secco, sapido, elegante.

Fermentazione in vasche di acciaio a 
temperatura controllata.

Sosta sulle fecce fini per almeno sei mesi.
Affinamento in bottiglia.



Chardonnay
Uva

12°C
Temp. di servizio

13-14%
Alcol



Consigliato con:

Verdure

Pizza

Pasta & riso

Antipasti

Carni bianche

Pesce

Formaggi



Guyot
Sistema di allevamento

Argilloso
Terreno

1,5kg/
ceppo
Resa uva

6.300
piante / ha

Densità

inizio

Settembre
Vendemmiato a mano


