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Dos tipos de elaboraciones, 20% que fermenta en barrica nueva de
roble francés de 500 litros y el resto elaborado en depésito de acero
inoxidable con temperatura controlada a 12° C, que se unen acabada
su fermentacién para su crianza de 5 meses sobre sus lias que se
complementa con una crianza minima de 3 meses en botella.
Variedad: 100% Verdejo. Uva procedente de vifiedos de mas de 40
anos situados en el corazén de la denominacion de origen Rueda
Alcohol 13% Vol.

Golor amarillo limdn con tonos acerados.

En nariz intensa y compleja donde se reconocen los sellos de
identidad de la variedad verdejo como son el hinojo y la fruta de arbol,
complementados con un toque sutil de especiados adquiridos por ese
paso leve por la barrica.

Boca equilibrada y envolvente que nos deja recuerdos de los aromas
encontrados en nariz.

Maridaje: Arroces, pastas, pescados y carnes blancas
Temperatura de servicio: 6 — 8°C.

Condiciones de almacenaje: Almacenar en lugares con temperaturas menores a 20°C. Se recomienda su consumo antes de dos afios.
Condiciones de transporte: Transportar en condiciones de temperatura adecuada y sin humedad.
Alérgenos: Sulfitos < 10 mg/kg etiqueta con la leyenda “contiene sulfitos”. Ausencia de OGM'’s.




