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FICHA TÉCNICA

SUELOS
Arcillo calcáreos y de descomposición granítica.

VIÑEDO
Viñas viejas y en altura procedientes de 4 fincas.

AÑADA
2015, añada de condiciones climáticas perfectas. Una primavera ideal y un verano
caluroso y seco fueron garantía de sanidad plena. La vendimia se desarrolló sin
prisas y con una maduración completa.

VENDIMIA
Manual, en cajas de 16kg, la primera y la segunda semana de septiembre.

FERMENTACION Y CRIANZA
Fermentación en tinas de acero y crianza: parte en las mismas tinas (con sus lías)
y parte en barricas grandes de roble francés..

ENSAMBLAJE
Garnacha blanca, Macabeo

Grado: 13,5 %.
Acidez: 5.5 g/l. exp. tartárica
Ph: 3.30
Acidez volátil: 0.24 g/l. exp. ácido acético

NOTA DE CATA
Nítido, con atractivos reflejos dorados.
Fresco, con aromas de frutos blancos, melocotón de viña, flores de acacia, ligeros
toques tropicales, y una oleada de frutas cítricas que lo hacen refrescante.
Entra vivo, cremoso, perfumado y encantador, con un final placentero.
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