LUIS CANAS

VIURA & MALVASIA ‘

WHITE WINE

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

BODEGAS LUIS CANAS
VILLABUENA DE ALAVA - ESPANA

LUIS CANAS

BLANCO JOVEN

VARIEDADES

90% Viura
10% Malvasia

ELABORACION

Despalillado
Temperatura de fermentacion: 15°
Tiempo de fermentacion: 14 dias

GRADO ALCOHOLICO
13°

CATA

Color amarillo verdoso. En nariz aparecen notas
vegetales que aportan frescor. También encontra-
mos notas de heno. A medida que el vino se abre,
surgen recuerdos de platano y un fondo de frutas
exoticas.

En boca es amplio, tenemos volumen y un tacto
sedoso, bien equilibrado por la acidez. En retro-
gusto vuelve aparecer la fruta.

Este vino expresa la tipicidad de la viura de Rioja
Alavesa en su faceta gustativa, donde encontra-

MOS una buena estructura que hace que el vino

sea sabroso.

El pequerio porcentaje de malvasia hace que el
vino sea mas afrutado.
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