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CHARDONNAY

Premios recibidos Vino blanco seco.

Denominacion: D.O. Navarra.
Variedad: uva 100% Chardonnay.

Epoca de vendimia: Ultima semana de agosto.
Cosecha: Mecanicay nocturna.
Elaboracion: Maceracion pre-fermentativaen frioa 5°C.

Fermentacién en acero inoxidable abajas temperaturas.

Grado alcohdlico: 14 %vol.
Periodo 6ptimo de consumo: Entre el segundoy el
quinto afio.
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Temperaturade servicio: 6-7°C.

Notas de cata

Apariencia: Amarillo pajizo brillante con reflejos
verdosos claros.

Nariz: Frutas tropicales, pifia y mango, integrada con
aromas de fruta confitada, melocotony kiwi.

Boca: Compacto y fresco, con notas aromaticas de

citricosy hierbas;final persistente.
Maridaje: Particularmente indicado para entrantes a
base de vegetales, pescados y mariscos, carnes blancas,
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