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Allo Simonne, c’est a l'origine le nom et prénom de
la grand-meére d'un de nos fondateurs, une femme a
la personnalité enthousiaste et généreuse, source
d’inspiration de nos recettes gourmandes.

Ce “Allo” a la consonance chaleureuse est devenu le
salut emblématique de notre entreprise. Un liant
qui, a ’image du chocolat, renvoie au plaisir et a la
convivialité.

Merci de nous accompagner depuis 2017 dans cette
délicieuse aventure!

Quentin, Vincent et toute I’équipe d’Allo Simonne.
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POURQUOI OFFRIR aio
LES PRODUITS ALLO SIMONNE?

FABRICATION LOCALE

De la torréfaction du cacao a la mise en pot,
chacune de nos recettes est imaginée, testée
et fabriquée dans notre atelier a Montréal
jusqu'a obtenir la pleine satisfaction de nos
papilles.

PRODUITS MEDAILLES

INTERNATIONAL INTERNATIONAL

CHOCOLATE CHOCOLATE Nous sélectionnons pour nos produits des
AWARDS AWARDS matiéres premiéres de qualité exceptionnelle. Notre tartinade au lait a été

AR Nos recettes décadentes et savoureuses ont 4 stant |

AR été récompensées a plusieurs reprises au clue comme etant e
concours international de chocolat. MEILLEUR CHOIX par

"Protégez-vous" dans un

RECETTES SAINES test.comparatlf de.11
Nos produits sont sans gluten, sans arachides, tartinades sans huile de
sans huile ajoutée et sans conservateur. Nous palme, grace a ses valeurs
garantissons au moins 50% de noisettes dans nutritionnelles exemplaires

toutes nos tartinades et limitons les

ingrédients a I’essentiel. et son gout superieur.

VALEURS RESPONSABLES
FONDATION

Nous choisissons nos fournisseurs avec soin et

privilégions toujours le local, tragons tous nos J E U N Es A DEUX PAS
approvisionnements, réduisons notre impact — DE LA
environnemental et soutenons financierement Ll TE-I-E

des causes qui nous tiennent a coeur.
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https://adeuxpasdelareussite.org/
https://fondationjeunesentete.org/

NOS DIFFERENTES 1 R
FORMULES CADEAUX

De |la délicieuse tartinade a déguster sur une tartine ou a méme le pot, en passant par les coffrets cadeaux,
notre sélection offrira une expérience chocolatiere inoubliable a vos équipes ou partenaires.

OPTION 1: POTS A L’UNITE OPTION 2 : COFFRET TRIO OPTION 3 : COFFRET PLAISIR OPTION 4 : ATELIER

Choisissez le pot de 220g de votre Optez pour nos boites prétes a Offrez nos meilleures tartinades Venez découvrir I’u.nivers du C_h°C°|at
choix parmi une sélection de 6 offrir comprenant 3 tartinades regroupées dans une jolie boite aUtf’U" d’une experience exquise et
tartinades savoureuses. gourmandes en pots de 100g. contenant 6 pots de 100g. ludique au sein de notre atelier.

Sons

e
NOISETTES NOISETTES,
CHOCOLAT AU/ +CHOCOLAT Noi
ROQUANT CAFE

g s

e 4
NOISETTES

CHOCQLAT Noi
ECLATS'DE CACK

o
PRALINE
NOISETTE

0 ONCTUEUX

ne
NOISETTES
CHOCOLAT

£ Q AU LAIT
o

DETAILS PAGE 5 DETAILS PAGE 6 DETAILS PAGE 7 DETAILS PAGE 8

"J'ai pleuré en mangeant votre tartinade au chocolat noir et a l'érable tout a U'heure. C'était tellement délicieux que ¢a a
provoqué un débordement émotif. Ou peut-é&tre aussi que j'ai pleuré parce que le pot tirait & sa fin? Ou parce que je l'ai

terminé a moi seule (oui-oui le pot de format régulier, non pas le mini) en moins de 24h ?"

‘ Marilou - Montréal
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OPTIO!\I 1 s glll!\?Onne
POTS A L'UNITE

Choisissez le pot de 220g de votre choix parmi cette sélection de 6 tartinades savoureuses.

PERSONNALISATIONS POSSIBLES

ano
simenne EIFI'lDI'I ne

NOISETTES i NOISETTES
‘CHOCOLAT - ‘CHOCOLAT
G 'NZEQOINE: mmmm . C} AU IEA:IOIQCE [
— g
NOISETTES & NOISETTES &
CHOCOLAT NOIR CHOCOLAT LAIT

ang
simonne 5||1'|0r|ne

.NOISETTES [NOISETTES
‘CHOCOLATN! ‘CHOCOLAT Al
CROQUANT Q CROQUANT
e e
NOISETTES & NOISETTES &
CHOCOLAT NOIR CHOCOLAT AU LAIT
CROQUANT CROQUANT alo
= simonne
S
POUR TA CONTRIBUTION i N o IS ETT ES
EXCEPTIONNELLE. (7]
diig i JOYEUSES FETES ! g C H OCO LAT
simonne simonne ’f ,.; N OI R
NOISETTES, PRALINE O Desjardins O @
c H oc OLAT N o I s ETTE o MERCI POUR TA CONTRIBUTION EXCEPTIONNELLE
C' kszmeNB:ﬁchlz ‘N”:M-r C HAZELMUT PRALINE ;
s
NOISETTES, PRALINE NOISETTE Exemple OPTION 1.A Exemple OPTION 1.B
CHOCOLAT NOIR
& SARRASIN
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OPTION 2 S onne
COFFRETS TRIO

Optez pour nos boites prétes a offrir comprenant 3 tartinades gourmandes en pots de 100g.

TARTINABES NOISETTES & CHOCOLAT « HAZELSYT
 BAMS WAL O PALMIE < FLM O FBEE v S0t apeT

TARTINADES DISPONIBLES EN POTEN 100G :

. NOISETTES & CHOCOLAT AU LAIT

« NOISETTES & CHOCOLAT NOIR

« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & SARRASIN
« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & ERABLE

« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & CAFE

« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR JAGUAR

Exemple OPTION 2.A
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OPTION 3 S onne
COFFRETS PLAISIR

Offrez nos meilleures tartinades regroupées dans un coffret contenant 6 pots de 100g.

PERSONNALISATION POSSIBLE

OPTION 3.A: ajout d’une manchette sur papier
carton glacé par-dessus la boite avec votre
logo et message.

TARTINADES EN POT EN 100 G COMPRISES DANS LE COFFRET :

« NOISETTES & CHOCOLAT AU LAIT Q
« NOISETTES & CHOCOLAT NOIR b
« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & SARRASIN

. NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & ERABLE

. NOISETTES, CHOCOLAT NOIR & CAFE

« NOISETTES, CHOCOLAT NOIR JAGUAR

Exemple OPTION 3.A
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OPTION 4 S onne
ATELIER “L’UNIVERS DU CHOCOLAT”

Venez découvrir 'univers du chocolat autour d’une expérience gustative unique a partager en équipe
dans notre atelier de Montréal.

ATELIER DE 90 MINUTES EN 3 ETAPES

1. Découverte du monde du chocolat :

Vous en apprendrez davantage sur notre
processus de fabrication, depuis les feves de
cacao a nos tartinades et chocolats savoureux.

2. Création de vos chocolats :
Accompagné d’un Maitre chocolatier, vous aurez
l'occasion de créer vos propres délices chocolatés.

3. Dégustation Gourmande :
En attendant que vos créations soient prétes, vous
serez invité a déguster nos tartinades et chocolats.

“L'atelier était super et I’équipe d’Allo Simonne tres compétente!
Nous avons énormément appris sur le monde du chocolat et nous
sommes beaucoup amusés a fabriqués nos propres produits.”

Audrey - Montréal
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INFORMATIONS

Conservation : toutes nos tartinades se conservent
jusqu’a 18 mois dans un endroit frais et sec méme
apres ouverture du pot.

Délais : si vous souhaitez personnaliser vos

produits, les délais de fabrications varient entre 4
et 6 semaines aprés validation des maquettes.

CONTACT

Une formule vous intéresse et vous souhaitez
recevoir une soumission de notre part?

Contactez-nous a info@allosimonne.com ou par
téléphone au 514 370-2487 #1

Les informations dont nous aurons besoin pour vous
soumettre la soumission :

. la personnalisation ou non des produits

. le budget alloué au projet

. le nombre d’exemplaires a commander

. le délai de livraison souhaité

. ’adresse a laquelle faire parvenir les produits

. le contact de la personne responsable du projet

ailo |
simonne

AU PLAISIR D’EN DISCUTER AVEC VOUS!


mailto:commande@allosimonne.com
mailto:commande@allosimonne.com

