
FENDANT

En bouche, c’est la fraicheur qui 
domine, accentuée par la présence 
de gaz carbonique. On retrouve les 
notes de pomme et de citron. La 
finale est portée par une touche 
minérale (pierre mouillée). 

Dégustation

#buvonslagrappe

En deux mots

Au nez, on retrouve des notes de 
fruits blancs avec la pomme et la 
poire et un côté citronné.
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Pourquoi retrouve-t-on souvent du gaz carbonique dans le 
Fendant ?
En Valais, le Fendant est le vin d’apéro par excellence. On 
cherche à faire un vin léger avec de la buvabilité. Le CO2 apporte 
un aspect frétillant, perlant dans le vin ce qui amène de la 
fraîcheur tout en amplifiant son aromatique.

LE CONVIVIALLE CONVIVIAL

Domaine des Crêtes


