SANS ALCOOL

LIMONADE AUX FRAMBOISES
avec menthe et sirop d'érable

JUS DU COWBOY
Jus d’ananas, sirop de jalapeno, jus de
citron, soda, tajin

PAMPLEMOUSSE ET TONIQUE
jus de pamplemousse, jus de citron, sirop
d'orange, eau tonique

BIERE AU GINGEMBRE

HEALTEA INFUSION GLACEE
Menthe + Pissenlit
Gingembre + Camomille
Hibiscus + Mangue

Ortie + Romarin

GUTSY KOMBUCHA

REMONTANT: Gingembre + Framboise
FLAMBOYANT: Fruit de la passion
RELAXANT: Pamplemousse

SODAS: Coca-Cola, Coca-
Cola Diete, Ginger-Ale,
Sprite

JUS: Ananas, Canneberge,
Canneberge blanche,

Orange, Pomme

EAU PETILLANTE

lolarosamontreal

BIERES DE MICROBRASSERIES

BLONDE, Boréale, 4.5%
DOUBLE BLANCHE DU LAC, Boréale, 6.1%
ROUSSE, Boréale, 5%

IPA DU NORD EST, Boréeale, 6.2%

FUT EN ROTATION, DDC

FUT EN ROTATION NITRO, DDC

BIERE SANS ALCOOL <0.5%
Blonde
IPA

CIDRES MILTON
Original, mi-sec, 4.5%
Sec brut, 5.5%

Rosé, fruits rouges, 6.5%

DIEU DU CIEL
Biere du moment

SANGRIAS

Lo/

s O

ROUGE: St-Remy brandy, jus d'orange, gingerale

BLANCHE: Liqueur de litchi, jus d'ananas, sprite

ROSEE: Cointreau, jus de pamplemousse, tonique

ORANGE: Noroi, jus de canneberge, sprite

@ lolarosa.ca



COCKTAILS

CLAIR DE LUNE

Vodka Quartz, liqueur infusé avoine et
café, sirop au café, concentré de the

chai

CUEILLETTE DE POMME

Vodka Kamouraska, jus de pomme, jus

de citron, sirop gingembre, sirop
d’érable, bdton cannelle

RECOLTE

Bulleit Bourbon, créme de cassis, jus de
citron, sirop simple, biere au gingembre

COCKTAIL DU MOMENT

Demandez-nous pour la création de la

semaine!

MOSCOW MULE

Vodka Kamouraska, lime, biére de gingembre

MOJITO
Rhum Bacardi blanc, menthe, lime, soda

COSMOPOLITAN

Vodka Quartz, Cointreau, canneberge, agrumes

SPRITZ
Noroi aperitif, mousseux, soda

MARGARITA (épicé +0.50)

Hornitos tequila, Cointreau, lime, givré de sel

GIN TONIC

Gin Madison Park, eau tonique, concombre

WHISKEY SOUR (New York Sour +1)

Bourbon Bulleit, jus de citron, sirop simple,

moussé

MANHATTAN

Rye LOT 40, vermouth Kayak rouge, Angostura,

cerise au marasquin

OLD FASHIONED

Bourbon Elijah Craig, sirop d'orange, Angostura

VINS

g

VAL CAUDALIES, Vidal, Quebec '21
Rond, frais, minéral, aux parfums fruités et agrumeés

GRUBER ROSCHITZ, Gruner Veltliner, Autriche '21
Bio, Minerale, Acidité, Sec, Délicat, pomme verte

TRAVAGLINO, Chardonnauy, ltalie, ‘20
frais, mineral, avec notes citronnés

STRUB, Griuner Veltiner Trocken, Allemagne '21
Vif, mineral, sec, aux notes citronnés

Coétes du Rhone, Vigonier, France '20
Fin, Rond, Equilibré, notes anisées et fleurales

VAL CAUDALIES, Frontenac, Quebec 19

Léger, souple, frais et fruité, finale poivrée et vanillée

3015, Monsastrell, Espagne 18
Bio, ample, notes florales de fruits rouges et noirs

TRAVAGLINO, Pinot noir, Italie ‘20
Léger, frais, équilibré, aux arémes de fr uits rouges

COTES DU RHONE, Grenache, France, ‘18

Rond, complexe, dromes de fruits mars, réglisse, poivre naoir.

TERRES FALMET, Carignan, France "18
Equilibré, mineral, fruité et parfumé aux fruits noirs.

TRAVAGLINO RAMATO, Pinot grigio, Italie '21

Souple, frais et délicat, arébmes de cerises noires et framboises

PETITE CASSAGNE,Grenache, France ’22
Rond, frais, équilibré, nez d‘agrumes et fleurs blanches

ZONIN, Prosecco, ltalie
Demi-sec, léger aux notes agrumées

PLOU ET FILS, Methode Traditionelle, France

Vif, frais, au parfum de pomme et pamplemousse.


https://www.vivino.com/grapes/grenache-noir
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Allergies

Pour des raisons de sécurité, nous vous demandons de bien vouloir
communiquer a votre serveur toute allergie au moment de la commande.
Les allergénes suivants sont utilisés dans notre cuisine et pourraient
entrer en contact avec votre plat: gluten, noix, blé, arachides, soja.

. . . W . . . .
@ Contient des noix et arrachides #X Convient a une alimentation sensible au gluten

DESSERTS

TARTE CARAMEL ET CHOCOLAT ©
Servie sur une base de graham, garni de caramel
salé et pacanes.

TARTE AU CITRON ©
Servi sur une base de graham, accompagné de
meringues maison et coulis aux fraises.

BROWNIE AU CHOCOLAT ,, ©
Servie avec notre créeme glacée aux noix de coco et
vanille, sauce aux arachides et coulis au chocolat

DESSERT DU MOMENT
Demandez quel est notre special du moment!

CAFE/THE

ESPRESSO

ALLONGE

AMERICANO

LATTE

CAPPUCCINO

CHAI LATTE (iced +.50)
TUMERIC LATTE

MATCHA LATTE (iced +.50)

THES VERT, ROIBOS, EARL GREY, CAMOMILLE, MENTHE
CAFE GLACE

lolarosamontreal



