
COLORE
Giallo paglierino scarico con riflessi tortora 
luminosi.

OLFATTO
Intenso, con note marine e frutta fresca a 
polpa bianca seguita da accenni di crosta di 
pane.

PALATO
Entra deciso. Sapore asciutto, molto dritto 
seguito da acidità e mineralità incisive e 
taglienti.

TIPO DI TERRENO
Limoso, sabbioso, calcareo, ampio scheletro.

ESPOSIZIONE Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato.

PIANTE PER ETTARO 
6500

RESA PER ETTARO 
90 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 9°C

PRIMA VENDEMMIA 2019

EPOCA DI VENDEMMIA
Ultima decade di agosto.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco da uve rosse. Fermentazione 
15 giorni 100% in acciaio a temperatura 
controllata. Affinamento 28 mesi sur lies.

Vignamare 
CervoClassico
Vino spumante di qualità, 
metodo classico extra brut

Lupi

Vitigno Rossese

Vigna di Cervo (IM)

Vinificato con metodo classico per 
la prima volta nel 2019 dalla nostra 
vigna di Cervo con un’ambiziosa idea: 
vinificare in bianco l’uva rossese e creare 
un blanc de noirs che rappresentasse in 
forma internazionale questo prestigioso 
vitigno. 

La vigna, affacciata sul mare ed esposta 
all’influenza marina, fa suoi tutti i 
sentori della macchia mediterranea.


