
COLORE
Giallo paglierino carico.

OLFATTO
Note di frutta disidratata e idrocarburi.

PALATO
Morbido e sapido, fresco ed elegante.

TIPO DI TERRENO
Franco limoso.

ESPOSIZIONE 
Sud.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot.

PIANTE PER ETTARO
5000

RESA PER ETTARO 
90 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
9°C

PRIMA VENDEMMIA 
1988

EPOCA DI VENDEMMIA
Seconda decade di settembre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco. Fermentazione 15 giorni 
in acciaio a temperatura controllata. 
Affinamento 6/8 mesi sur lies, 3 mesi in 
bottiglia.

Serre
Riviera Ligure di Ponente 
D.O.C.

Lupi

Vitigno Vermentino

Vigna di Cipressa (IM)

Vermentino proveniente esclusivamente 
dalle “Serre”, una zona collinare con 
terreno calcareo affacciata sul mar 
Ligure che gli dona forte personalità. 

Dopo almeno sei mesi di affinamento 
sur lie, completato con affinamento 
in bottiglia, raggiunge il suo massimo 
splendore dopo cinque anni dalla 
vendemmia.


