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Sciurbi

Riviera Ligure di Ponente
D.O.C.
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Vitigno Granaccia

Vigna di Colla Micheri, Andora (SV)

ACRITURISHO

Balestreno
Pornasser
A/Jeisfm
s RISTORANTE
Z 7zrnazza  Colla Mechere
VICNAMARE
Y 229 4cRI
Anrdora
Dearo Aretsno Cervo

Q}fexaa

.BUJ'J‘Q’! a
PONENTE
ZICURE

‘t Z760RI4
L]

PEQ ACRT
RESORT DI TOVo

Zovo Sar Geacomo

—
—

Praie

1 K

GUGLIERAME

BERRY&BERRY

La vigna di Granaccia “Sciurbi” ¢
affacciata sul Mediterraneo.

Dopo un anno di affinamento questo
vino si presenta molto carico, con un
corpo sorprendente ¢ profumi floreali.

E il vino che sfata il mito che la Liguria
sia solo terra di bianchi!

COLORE

Rubino intenso con riflessi porpora e
granato.

OLFATTO

Confettura di ciliegia, uva sultanina, more
nel primo anno di beva.

Evolve poi in note complesse di tabacco e
cacao con 'avanzare del tempo.

PALATO
Caldo ¢ intenso, equilibrato, persistente,
tannini fini.

TIPO DI TERRENO
Limoso, argilloso, calcareo, ampio scheletro.

ESPOSIZIONE Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato.

PIANTE PER ETTARO
6500

RESA PER ETTARO 50 q
TEMPERATURA DI SERVIZIO 16°C
PRIMA VENDEMMIA 2007

EPOCA DI VENDEMMIA
Terza decade di settembre/prima di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Macerazione per 15 giorni sulle bucce.
Fermentazione 20/25 giorni in vasche di
acciaio. Affinamento di 12 mesi in vasche di
acciaio ¢ 4 mesi in bottiglia.



