
COLORE
Rubino intenso con riflessi porpora e 
granato.

OLFATTO
Confettura di ciliegia, uva sultanina, more 
nel primo anno di beva.  
Evolve poi in note complesse di tabacco e 
cacao con l’avanzare del tempo.

PALATO
Caldo e intenso, equilibrato, persistente, 
tannini fini.

TIPO DI TERRENO
Limoso, argilloso, calcareo, ampio scheletro.

ESPOSIZIONE Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato.

PIANTE PER ETTARO
6500

RESA PER ETTARO 50 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16°C

PRIMA VENDEMMIA 2007

EPOCA DI VENDEMMIA
Terza decade di settembre/prima di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Macerazione per 15 giorni sulle bucce. 
Fermentazione 20/25 giorni in vasche di 
acciaio. Affinamento di 12 mesi in vasche di 
acciaio e 4 mesi in bottiglia.

La vigna di Granaccia “Sciurbí” è 
affacciata sul Mediterraneo.

Dopo un anno di affinamento questo 
vino si presenta molto carico, con un 
corpo sorprendente e profumi floreali. 

È il vino che sfata il mito che la Liguria 
sia solo terra di bianchi!

Sciurbí
Riviera Ligure di Ponente 
D.O.C.

Praié

Vitigno Granaccia

Vigna di Colla Micheri, Andora (SV)


