
COLORE
Rosso rubino luminoso.

OLFATTO
Note di petalo di rosa appassita.

PALATO
Morbido ed elegante.

TIPO DI TERRENO
Medio impasto, argilloso, calcareo.

ESPOSIZIONE
Sud.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot.

PIANTE PER ETTARO 
5000

RESA PER ETTARO 
90 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
18°C

PRIMA VENDEMMIA 
1990

EPOCA DI VENDEMMIA
Ultima decade di settembre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In rosso. Macerazione di almeno 7 giorni. 
Affinamento 6 mesi in acciaio, 3 mesi in 
bottiglia.

Rossese
Riviera Ligure di Ponente 
D.O.C.

Lupi

Vitigno Rossese

Vigna di Cervo (IM)

Il Rossese è un vitigno autoctono a 
bacca nera diffuso prevalentemente nel 
Ponente ligure già a partire dalla fine del 
XVIII secolo.

Si narra che Napoleone, ospite dei 
marchesi Doria nel 1794, ne sia rimasto 
così colpito da richiederne la spedizione 
a Parigi. 


