
COLORE
Limpido rosso rubino carico.

OLFATTO
Aromi fruttati di prugna e mora, ciliegia, 
con il sottofondo di piacevoli note speziate 
di tabacco e cioccolato.

PALATO
Si presenta molto equilibrato, caldo con 
tannini vellutati.

TIPO DI TERRENO
Medio impasto.

ESPOSIZIONE
Sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot.

PIANTE PER ETTARO
5000

RESA PER ETTARO 
80 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO  
17-21°C

PRIMA VENDEMMIA 2019

EPOCA DI VENDEMMIA
Seconda/terza decade di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In rosso. Fermentazione in acciaio seguita da 
un affinamento dai 12 ai 24 mesi in barrique 
di rovere.

Questo Ormeasco dal carattere schietto 
e bizzarro è l’espressione di un antico 
territorio montuoso dell’entroterra 
ligure.

Dal toponimo “Poggi”, zona in cui 
si trova il vigneto e “Diavolo” per il 
carattere capriccioso ed esigente del 
vitigno, l’Ormeasco di Pornassio. 

Poggi  
del Diavolo
Vino rosso

Berry&Berry

Vitigno Ormeasco

Vigna Poggi, Pornassio (IM)


