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Nel 1961 Tommaso Lupi e pochi altri
. pionieri della viticoltura ligure iniziano,
Pl gato per primi in Liguria, a imbottigliare,
ctichettare ¢ commercializzare il Pigato ¢
Riviera Ligure di Ponente il Vermentino.

D.O.C. — Individuata la zona della piana di

Albenga come la piti vocata per il Pigato,
_ Tommaso Lupi da il via alla coltivazione
Vitigno Pigato ¢ alla vinificazione del Pigato Lupi,
contribuendo cosi alla fondazione della
Doc Riviera Ligure di Ponente.

Lupi

Vigna di Albenga (SV)

COLORE
Giallo paglierino intenso.

OLFATTO
Nota di pesca ed erbe mediterrance.

PALATO
Morbido e intenso.
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Argilloso.
ESPOSIZIONE
: Sud/est.
ACRITURISHO n -
zgifrifgw b 4 SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Tovo Sian Cocomo- Alberello ligure e guyot.
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- VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Driano Aretiseo: Cervo In bianco. Fermentazione 14/18 giorni in

vasche di acciaio. Affinamento 4 mesi in
vasche di acciaio, 2 mesi in bottiglia.
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