Ormeasco

Ormeasco di Pornassio

D.O.C.
Guglierame

Vitigno Ormeasco

Vigna di Pornassio (IM)

.ﬂrﬂas&z'ﬂ*

Zestreo

Deano Aretsno

&}rema.

Bussarna

ZICURE

~§ ZI00RI4
1

PONENTE

P VLN Yy

LUPI

Cae>

| e

| L]

| [
GUGLIERAME

ORMEASCO
DI PoRNASSIO

"h"‘—-—-_

ACRITURISHO
PEQACRT
RESORT 2I TOVO

Zovo Sare Ceacomo

Balestreno

Albernga

RISTORANTE . i
Z rzrrazza  Colla Mechere
VICNAMARE 9’

W 729 4cRT
Ardora

Cervo

S MK
Draie

BERRY&BERRY

L’Ormesco Guglierame proviene
esclusivamente dalle “Braje” nel cuore di
Pornassio.

Vinificato per decenni dalla famiglia
Guglicrame, viene oggi prodotto nella
vicina cantina Lupi.

Un rosso di antichissima tradizione
locale, appartenente all’esclusiva DOC
ligure dell’Ormeasco di Pornassio che,
con poco pit di 30 ettari complessivi,
si estende lungo un meraviglioso tratto
dell’entroterra dove le montagne
incontrano il mare.

COLORE
Rosso rubino intenso.

OLFATTO
Note di ciliegia e frutti rossi.

PALATO
Morbido ed elegante.

TIPO DI TERRENO
Franco-limoso.

ESPOSIZIONE
Sud.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot.

PIANTE PER ETTARO
5000

RESA PER ETTARO

90q

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C

PRIMA VENDEMMIA

1980

EPOCA DI VENDEMMIA
Prima decade di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

In rosso. Fermentazione macerazione per 10
giorni sulle bucce. Affinamento minimo 12
mesi con prevalenza di acciaio ¢ clayver, 3
mesi in bottiglia.



