
COLORE
Paglierino intenso.

OLFATTO
Nespola matura, fiori di acacia, mandarancio 
e cedro, note balsamiche, resina.

PALATO
Pieno, sapido, fresco, equilibrato, piena 
rispondenza alle note olfattive.

TIPO DI TERRENO
Medio impasto, argilloso, calcareo.

ESPOSIZIONE
Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato.

PIANTE PER ETTARO 
6500

RESA PER ETTARO 
100 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO  
12°C

PRIMA VENDEMMIA  
2004

EPOCA DI VENDEMMIA 
Prima/seconda decade di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco. Fermentazione 14/18 giorni in 
vasche di acciaio. Affinamento 4 mesi in 
vasche di acciaio, 2 mesi in bottiglia.

“Il Canneto” è un pigato dallo stile 
moderno e dalla forte identità.  

La vigna si trova a circa 500 m s.l.m., 
lungo una vena vulcanica. 

Questo particolare microclima 
garantisce un’elevata acidità e il terreno 
dona sapidità e mineralità che ben si 
combinano alle caratteristiche note del 
Pigato.

Il Canneto
Riviera Ligure di Ponente 
D.O.C.

Praié

Vitigno Pigato

Vigna di Testico (SV)


