
COLORE
Paglierino brillante e intenso.

OLFATTO
Mela renetta, vegetale, salmastro, lieve 
eucalipto.

PALATO
Caldo e sapido.

TIPO DI TERRENO
Fasce su muri a secco, calcareo, medio 
impasto.

ESPOSIZIONE 
Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot semplice.

PIANTE PER ETTARO 
5000

RESA PER ETTARO 
40 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
12° - 13°C

PRIMA VENDEMMIA 
2002

EPOCA DI VENDEMMIA
Prima-terza settimana di settembre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco. Fermentazione 14/18 giorni in 
vasche di acciaio. Affinamento 4 mesi in 
vasche di acciaio, 2 mesi in bottiglia.

Il Vermentino “Don Lisander” è 
prodotto nella nostra vigna affacciata sul 
mare piantata nel 1970. 

I filari sono disposti su 20 km di muri a 
secco. 

Limitiamo la resa a 40 q per ettaro 
per ottenere un’uva di elevata qualità 
che, grazie al microclima, dona al vino 
eleganza, sapidità e i tipici sapori della 
macchia mediterranea.

Don Lisander
Riviera Ligure di Ponente 
D.O.C.

Praié

Vitigno Vermentino

Vigna di Colla Micheri, Andora (SV)


