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Il Vermentino “Don Lisander” ¢
prodotto nella nostra vigna affacciata sul
mare piantata nel 1970.

Don Lisander

Riviera Ligure di Ponente I filari sono disposti su 20 km di muri a

D.O.C. Secco.
Praid Limitiamo la resa a 40 q per ettaro
raié . .
er ottenere un’uva di elevata qualita
p q
Vitigno Vermentino che, grazie al microclima, dona al vino

eleganza, sapidita e i tipici sapori della
macchia mediterranea.

Vigna di Colla Micheri, Andora (SV)

COLORE
Paglierino brillante ¢ intenso.
OLFATTO

Mela renetta, vegetale, salmastro, lieve
eucalipto.

PALATO
Caldo ¢ sapido.

TIPO DI TERRENO
Fasce su muri a secco, calcareo, medio
impasto.
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RESORT DI T0VO

Zovo Sare Geacoro

ESPOSIZIONE
Sud, sud-ovest.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot semplice.

PIANTE PER ETTARO
5000

Pornasser RESA PER ETTARO
Al}elga, 40 q

Balestreno

TEMPERATURA DI SERVIZIO
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VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco. Fermentazione 14/18 giorni in
vasche di acciaio. Affinamento 4 mesi in

vasche di acciaio, 2 mesi in bottiglia.



