
COLORE
Limpido e intenso giallo paglierino.

OLFATTO
Aromi terziari di frutta matura, idrocarburi 
e pietra focaia.

PALATO
Si presenta sapido e fresco, equilibrato da 
una piacevole morbidezza.

TIPO DI TERRENO
Argilloso.

ESPOSIZIONE 
Sud.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot.

PIANTE PER ETTARO 
5000

RESA PER ETTARO 
80 q

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
12°C

PRIMA VENDEMMIA 2014

EPOCA DI VENDEMMIA
Prima decade di ottobre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
In bianco. Fermentazione 15 giorni 100% 
in acciaio a temperatura controllata. 
Affinamento 6/8 mesi sur lies, 3 mesi in 
bottiglia. 

Campolòu
Vino bianco

Berry&Berry

Vitigno Pigato

Vigna Campulou di Balestrino (SV)

Campulòu è un vigneto sito nella zona 
vitata più antica di Balestrino, dove già il 
Marchese Del Caretto produceva il suo 
vino bianco preferito.

Per scelta non rientra in nessuna 
denominazione, è un Pigato vinificato 
con l’ambizione di spingere questo 
vitigno oltre il limite.


