
HUÎTRES
6/24$ - 12/48$

oeuf + anchois
Oeuf mimosa, mayo césar, salpicon

5$/unité

pétoncles red lobster
Sauce cocktail, mayo épicée, ciboulette

15$

saucisses cocktail
Bacon, glace de légumes, moutarde

9$

cone + tartare de poisson
Concombre mariné, avocats, jaune d’oeuf

8$/unité

terrine de volaille + chou
Foie gras, croûton frit

18$

pain sandwich juliette
Oeuf, jambon, poulet, fromage

13$

truite confite       
Céleri, courge, nori                                                       

19$

pétoncles + riz
Riz à sushi, sauce dashi, tenkasu

17$ 

patate à rien
Sardines, yogourt, mâche, tobiko

16$ 

coquille st-jacques
Nduja, pétoncle, moules, crevettes, sauce mornay

22$

moules façon bourgots
Moules Saltspring, beurre miso, espelette, citron

22$

courge + clémentine
Vinaigrette miel et riz, cajous

7$

focaccia maison
Beurre fouetté au miel d’Anicet

4$

choux cheryl
Vinaigrette kombu, sésame

6$

daïkon caramélisé
Daïkon caramélisé, sésame

8$

flanc de porc + ananas
Ketchup aux ananas, sauce BBQ, ciboulette

18$

cervelle + oeuf
Beurre noisette, soya légère, ciboulette

18$

langue ravigote
Langue de porc, carottes, céleri

18$

joue de boeuf germaine
Laitue frisée, sabayon, sauce vin rouge

22$

flanc d’agneau
Labneh maison, citron confit, pois chiches, menthe

21$

MARDI AU SAMEDI

11H À 23H

APÉRO

P OIS SON/ VIANDE

À CÔTÉS ...

radis aux oeufs
Radis frits, fèves germées, bonite

12$
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CHAMPAGNE

...DEMANDEZ LA CARTE DE VINS DU PLAZA!

Rambla   14
Dolin blanc, Xérès Amontillado, rhum Smith and Cross

Montée Leblanc 14
Blizz, Suze, cordial aux agrumes, soda

Aldama 14
Tequila blanco, hibiscus, ananas, soda

Condesa 14
Gin, vermouth Noilly Pratt, dashi, huile d’olive

Petit Marin 14
Rhum agricole, Vodka Bizou, crème de coco, cannelle

COCK TAIL S

Saison was the cure, Grands Bois, Saison Pils 5

48, Harricana, Rose Gose 5

Joe, Fleuri, cidre brut (473 ml) 12

BIÈRES/CIDRE

Maman Rose   12
Statera gin sans alcool, hibiscus, tonic, lime

Oasis 9
Menthe, eau d’agrumes, cordial, aquafaba

Henry and his science, Mikkeller  12
Bière tropicale, 0,3% (440ml)

Jelly King, Bellwoods  12
Bière sure houblonnée, 0,5% (473ml)

Camerise/Sapin baumier, Fin Soda (250ml) 9

SANS ALCOOL

Gueuze, Cantillon (375ml) 20

Meerts Riesling 20+21, Gueuzerie Tilquin (375ml) 22

Fou’foune, Cantillon, Lambic + abricots (750ml) 55


