
tartare bar rayé + courge	 27-
Gingembre, fleurs d’ail marinées, sauce pêches 

et piments, vinaigrette soya, poudre de popcorn

Boeuf Cru + anchois	 23-
Boeuf, endives, piments fermentés, riz soufflé,

jaune d’oeuf de caille

Foie gras 	 33- 
Terrine de foie gras, pommes, caramel de 

pommettes, pain brioché

	
maquereau plancha	 28-
Guanciale, câpres, citron, radis verts,

pain à l’huile, glace de légumes

Bourgots Miso	 24-
Beurre miso, salpicon, espelette, lime, 

ciboulette, pain au lait

salsifis + fromage	 24-
Salsifis rôtis, pommes, noisettes, miel                         

d’Anicet, croûtons, Hercule             

vol-au-vent + doré	 44-
Velouté de parmesan, haricots, céleri-rave,

pâte feuilletée, pommes de terre confites

bourguignon de légumes 	 49-
+ moelle	
Boeuf braisé, bajoue de porcelet, carottes,

betteraves, chou-fleur, sauce bourguignonne-saké 

Boudin 	 34-
Oeuf poché, pain croustillant, mâche,

sauce meurette

volaille au vin de xérès 	 49-
Mousseline de poulet, pommes sarladaises,

panais, courge, sauce vin de Xérès, champignons

	

HUÎTRES
6/24$  - 12/48$

Menu à partager 
5 services salés + desserts

Mélange de plats à partager et individuels

130$/personne

canard + caviar
22-

SPÉCIAUX DU JOUR

oursin cru 15-
mousse de rutabaga 12-
pétoncle pacman 21-

fausse truite fumée + caviar 15-
pétoncle + riz 24-

couteaux chinatown 27-
terrine de volaille 
+ mousse de foie 23-
raviolo au canard 26-

brouillade à la truffe 15- 
lapin + cavatelli 28-



SANS ALCOOL

COCKTAILS SIGNATURES

COCKTAILS CLASSIQUES

Margarita (Version de l’Abuela)	 15
Tequila blanco, liqueur d’orange, lime, sel, amour

Rome with a view	 14
Campari, vermouth blanc, lime, soda

Martinez	 14
Gin, vermouth rouge, Luxardo maraschino, Angostura

Coffee House Cocktail	 14
Rye, liqueur de café, amers à l’orange

Penicillin	 18
Té Bheag, Miel d’Anicet, gingembre, citron, Laphroaig

APÉRO

Lillet 	 8
Orange Électrique Rosemont  	 9
Pastis Ricard  	 10
Liqueur de Sureau Rosemont  	 10 
Pastis Rosemont 	 11

GIN

Gin Rosemont 	 8
Tanqueray	 8
St-Laurent	 11
Gin de Mononcle	 11
Gin de Matante	 11
Hendrick’s 	 12
Ornabrak	 13
Menaud	 14
Barr Hill	 14
Monkey 47 	 18

VERMOUTH

Kayak blanc	  8
Kayak rouge	  8
Rouge Gorge blanc	 9
Vermouth de Miel Desrochers	 10
Cocchi americano bianco 	 12
Cocchi di Torino rouge	 12
Mauro Vergano blanc	 12
Sagí Taverna	 12 
Carpano Antica 	 14
Uncouth Vermouth 	 15

VODKA

Rosemont 	 10 
Redoux	 10
Ketel One 	 10
Tito’s Handmade	 12
Menaud Vodka	 12
Grey Goose 	 13

TEQUILA - AGAVE

Casamigos	 12
Cazadores Añejo	 12
Tromba Reposado	 15
Don Julio Blanco	 16
Don Julio Reposado	 17
Don Julio Añejo	 19
Alipus Mezcal Sta. Ana del Rio	 18

Gin + Clémentine	 14
Gin Rosemont, clémentine, romarin

Gros Orange 	 15
Vodka Rosemont, liqueur d’orange, argousier, crème

Cynar + Poire	 14
Cynar, Grappa Alkemya, sirop de poires, soda

Métropole	 16
Bourbon, Lustau East India Solera, Carpano Antica

Calendula Highball	 14
Liqueur d’herbes Calendula, cordial aux agrumes,        
soda, bière d’épinette

Roussette au miel	 11
Miel d’Anicet, gingembre, crème, soda

Boréal...ish	 11
Argousier, bière d’épinette, citron , Tabasco vert

	
Statera + Poire	 12
Gin Statera sans alcool, poire, citron, blanc d’oeuf

Beck’s 0,0%, Blonde (330ml)	 8

Henry & his science, Mikkeller 0,3% (440ml)	 12

Henry Gose Lightly, Mikkeller 0,3% (440ml)	 12

BIÈRES

Giorgio, Grands Bois, Pilsner italienne	 8
Gros Tigre, Grands Bois, Session IPA	 8
Chiniquy, Albion, Mild Ale (rousse)	 8


