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PRODUKTVORTEILE PRODUKTVORTEILE

Einklappbare, 
silikonbeschichtete Füße

VORTEILE
• Einklappbarer, rutschfester hinterer 

Edelstahlfuß, für kompakte Aufbewahrung.
• Zum Schneiden ausgeklappt erhöht er die 
Mandoline und erleichtert das Unterstellen 

eines Behälters zum Auffangen des Schnittguts.
• Silikonbeschichtete Füße vorn: stehen stabil 

auf der Arbeitsfläche

System zur Einstellung der 
Schnittdicke

VORTEILE
• Einfach das Rädchen drücken und 
drehen, um die Höhe der Rampe zu 

verstellen und damit die Schnittdicke.
• Einstellung in 0,5 mm-Schritten, 

maximale Dicke 10 mm.
• Dicke wird auf dem Rädchen angezeigt.

Marken-Kennzeichnung

Patentierte Sicherheit 
Auf dem Rahmen gleitender Wagen

VORTEILE
• Vor-und Rücklauf des Schiebers ohne 

Rutschen.
• Großer Gemüsedurchmesser möglich.

• Behältergröße Ø 10 cm.

Kunststoffrahmen aus 
glasfaserverstärktem 
Polymerkomposit
VORTEILE
• Formstabil.
• Leichtes Gewicht.
• Sehr pflegeleicht.

Höhenverstellbare Edelstahlrampe 
mit Wabenoberfläche
VORTEILE
• Wabenoberfläche: weniger Kontakt 
zwischen Oberfläche und Speisen, besseres 
Gleiten, schnellere Bewegung.
• Höhenverstellbare Rampe: zur Einstellung 
der Schnitthöhe.

Doppelklinge, Mikroläppchen und 
geriffelt
VORTEILE
• Auf der Seite der Mikroläppchen : 
gleiche Funktionen wie ein Messer mit 
Mikrozahnung. Ideal zum Schneiden von 
Obst oder Gemüse, zum Schneiden von 
Tomaten und anderem weichfleischigen 
Gemüse.
• Gewellte Seite : für geriffelte und 
waffelartige Schnitte.
• Leicht in den Rahmen einzulegen.

Julienne-Doppelkamm 
4 und 10mm
VORTEILE
•  Verwenden Sie die gerade 
Klinge mit einer mikrogezackten 
(mikrogezahnten) Seite für Julienne, 
Würfel oder Diamanten von 2–4 mm 
oder 10 mm.
• Leicht in den Rahmen einzufügen 
und einzuclipsen : Komfort und 
Sicherheit.

Ergonomischer 
Sicherheitsschieber

VORTEILE
 • Für kleine und große Hände konzipiert, 

schiebt Obst und Gemüse mit Hilfe 
des integriertem Federmechanismus.

• Kein Kontakt zwischen Hand und 
Klingen: sicheres Schneiden.

Juliennes

Würfel und Rauten

Glatte Scheiben

Gewellte Scheiben

Waffelschnitt

V I E L S E I T I G E R  S C H N I T T

Video-Vorführung

QR-CODE
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D I E  KO L L E K T I O N

Schwarz
2015.03
Mit Schieber und Wagen + 
horizontale Doppelklinge 
4-10 mm

Rot
2015.43
Mit Schieber und Wagen + 
horizontale Doppelklinge 
4-10 mm

Grün
2015.23
Mit Schieber und Wagen + 
horizontale Doppelklinge 
4-10 mm

Julienne-Doppelklinge
2015.93
2-7 mm
• Geliefert in einer speziellen 
Aufbewahrungsbox zum 
Befestigen unter der Mandoline.

Julienne-Doppelklinge
2015.92
4-10 mm

Horizontale Doppelkamm 
mit Mikroläppchen
2015.95

Gravity (Führung + Schieber) 
2015.84
• Zum Schneiden von allen kleinen 
und langen Produkten (Möhren, 
Gurke, Rettich usw.).

Ergonomischer Schieber
2015.59

Wagen
2015.90
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E M P F E H L U N G E N  F Ü R 
D I E  H Ä N D L E R
Lagerung
• Beim Wareneingang in Ihrem Geschäft oder Lager: In der 
Originalverpackung aufbewahren. Bei offener Ausstellung im 
Geschäft darauf achten, die Artikel in ausreichender Höhe 
zu positionieren, oder die Klingen entfernen und nur für 
Vorführungen installieren. Für trockene Lagerung sorgen und 
Temperaturschwankungen vermeiden.

E M P F E H L U N G E N  F Ü R 
D I E  B E N U T Z E R
Sicherheitsvorkehrungen 
Diese Mandoline wurde dafür konzipiert, Ihnen bei der Zubereitung 
von Speisen maximale Sicherheit zu bieten. Sie erfordert jedoch 
den Einsatz von besonders scharfen Klingen und Kämmen. Deshalb 
bitten wir Sie um die Beachtung der folgenden Regeln :
• Der Wagen mit dem Schieber gewährleistet Sicherheit, deshalb 
muss er bei der Benutzung eingesetzt werden.
• Den Rahmen und die Klingen/ Kämme stets an den hierfür 
vorgesehenen Griffzonen anfassen.
• Bei der Höhenverstellung darauf achten, sich nicht auf die 
eingesetzten Klingen zu stützen.
• Außerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Pflege
•  Nach der Benutzung einfach zu reinigen.
• Integrierte Aufbewahrung der Klingen und Kämme im Rahmen, 
bietet Sicherheit und Schutz für die Klingen.
• Rahmen, Wagen und Schieber sind spülmaschinenfest.
• Die Klingen und Messer nicht in der Spülmaschine reinigen, 
damit sie ihre Schärfe nicht verlieren.

Herstellergarantie
Zwei Jahre gegen Fertigungsmängel bei normalen 
Einsatzbedingungen.
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E R S AT Z T E I L E

DIE KOLLEKTION & ZUBEHÖR DIE KOLLEKTION & ZUBEHÖR

V E R PA C K U N G
•  Dekorierte Einzelschachtel aus recyceltem festem Karton.
•  Integrierte Gebrauchsanleitung.
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