PORTO

PORTO FERREIRA DONA ANTONIA TAWNY 20 ANOS

TIPO: Licoroso CATEGORIA: 20 Anos  COR: Tinto TONALIDADE: Atijolado
DESIGNACAO DE ORIGEM: DOC Poto  REGIAO: Douro

PAIS DE ORIGEM: Portugal

O VINHO

Porto Ferreira Dona Anténia Tawny 20 Anos é um Vinho do Porto excepcional, simbolo da exceléncia do estilo da
marca Ferreira na criagdo de Vinhos do Porto tawny velhos. O seu perfil classico, de grande elegancia e
complexidade mas com grande frescura, € tinico, sendo um dos vinhos mais reconhecidos e celebrados no mundo.

NOTAS DE PROVA

Porto Ferreira Dona Anténia Tawny 20 Anos tem uma atractiva cor atijolada, com notas acobreadas. O seu aroma
intenso revela caracteristicas de um equilibrado envelhecimento por oxidagao: frutos secos, especiarias, notas de
frutos maduros e compotas. Na boca, € um vinho encorpado, delicado, suave e aveludado com boa persisténcia.
Revela uma frescura acentuada e muito equilibrada, resultado dos refrescos com vinhos mais jovens, efectuados
ao longo da sua maturagdo. O final é fino, elegante e persistente

ENOLOGO: Luis Sottomayor
CASTAS:

Tinta Amarela; Tinta Barroca; Tinta Roriz; Tinto Cao; Touriga Franca; Touriga Nacional

VINIFICACAO

As uvas colhidas a mao foram vinificadas segundo o método tradicional de Vinho do Porto. A fermentagdo
controlada dos mostos decorreu em cubas de ago inox sendo parada pela adi¢do de aguardente vinica. Os
vinhos eram muito elegantes e com grande potencial de envelhecimento.

MATURACAO

Os vinhos que integram o lote final deste Porto Ferreira Dona Antdnia Tawny 20 Anos permanecem no
Douro até serem transportados para as caves Ferreira em V.N.Gaia na Primavera seguinte, entrando no
esquema de envelhecimento tradicional do Vinho do Porto, em cascos de carvalho, com o estilo Porto
Ferreira. Durante este periodo, o vinho € sujeito a numerosas trasfegas, andlises e provas, que permitem
acompanhar o seu envelhecimento, e actuar com lotagdes, refrescos e correcgdes sempre que a prova o
determinar. O lote final é obtido utilizando vinhos com idades compreendidas entre os 15 e os 40 anos, de
forma a obter sempre com a idade média, o tipo, a qualidade e o estilo do Porto Ferreira Dona Anténia
Tawny 20 Anos.

GUARDAR

Engarrafado apds envelhecimento, o Porto Ferreira Dona Anténia Tawny 20 Anos esta pronto a consumir e
ndo ganha se guardado durante muito tempo. A garrafa deve ser colocada em posicao vertical, sob
temperatura constante entre 16°C-18°C.

SERVIR

Durante a sua lenta evolugdo em cave, estes vinhos depositam naturalmente pelo que ndo necessitam
decantacdo. Beneficia de algum tempo de abertura. Servir entre 12°C-16°C. O Porto Ferreira Dona Anténia
Tawny 20 Anos mantém boas notas de prova durante 2-3 meses apds abertura da garrafa.

DESFRUTAR

E um aperitivo muito elegante e acompanha vérias entradas ricas, como foie-gras ou quiches de queijo
intensas, vol-au-vents salgados ou um gratinado de marisco. Combina na perfeicdo com sobremesas como o
creme queimado, tarte de mac3, frutos secos ou mesmo péssegos frescos. Acompanha muito bem queijos
curados ou azuis, e é delicioso servido simples e/ou ligeiramente fresco.

DETALHES TECNICOS
Alcool: 20% | Acidez Total: 5,54 g/L (4cido tartértico) | Actcar: 118 g/L | pH: 3,18

INFORMACAO NUTRICIONAL (VALORES TiPICOS PARA 100 mL)
Alcool: 15,9 g | Aglicares: 11,8 g | Valor Energético: 166 Kcal (697 kJ) | Adequado para Vegetarianos: Nio | Adequado para Vegans: Nao | Sem Gliten

ALERGENIOS:

Contém sulfitos

ENGARRAFADOR:
Engarrafado por: Sogrape Vinhos, S.A., Avintes, Portugal

ontoiNaL WD Sogrape Vinhos, S.A.
LEGACY *? Rua 5 de Outubro, 4527, 4430-809 Avintes, Portugal Email: info@portoferreira.com VY @
i

SOGRAPE Telf: +351-227 838 104 Fax: +351-227 833 719 Website: www.sograpevinhos.com ka\pm,g _PORWID

150"

v3. 2018-05-28

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGCAO. LR


iso-8859-1
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=2
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=4
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=7
http://www.sograpevinhos.com/sogrape/vinho_moderacao_consumo_saudavel
http://winesofportugal.info/?market=1
http://www.tcpdf.org

