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SREIME NI WY Encloga y directora técnica del Cortijo Los Aguilares de Ronda

Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

/

‘Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.

3 rwim=

i

:-,:.hq'qm‘?ii.ﬂ;",. .,.-u-;. s

- T e

0 laArruzafa

SR e A
o

URGENCIAS 24 H

L o s PARA CONSULTAS Y CIRUGIAS
3 | T.957 76 76 10

-' dvda. La Arruzata, g G012. Cordoba

| ]
HHM'I-“.,H{ Hm ,; - www.hospitalarruzafa.com

E|‘-R?




H uelva Informacién

BIBI GARCIA Enédloga y directora técnica del Cortijo Los Aguilares de Ronda

TEMPERATURAS PREVISTAS

 /

JOLY

Cielos poco nubosos. Temperatu-
ras minimas en descenso. Vien-
tos variables flojos. » 49

Viernes 18 de diciembre de 2020

< 16

C/ Alcalde Mora Claros, n? 1, Primera Planta. Huelva 21001 / Teléfono Redaccion: 959 54 11 50 / Teléfono Comercial: 959 54 11 80

Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicion es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de Lluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

—Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacién al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.
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Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
cadesde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay unaidentidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacién es cultura,
es disfrute y es salud.
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Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.
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BIBI GARCIA

Endloga y directora técnica del Cortijo Los Aguilares de Ronda

Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicion es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de Lluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

—Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacién al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.

El comercio
local te conoce,
te cuida y te
necesita
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SREIME NI WY Encloga y directora técnica del Cortijo Los Aguilares de Ronda

Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.
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SRRINEY\OAVY Endlogay directora técnica del Cortijo Los Aguilares de Ronda

Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
cadesde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacién es cultura,
es disfrute y es salud.
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Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicion es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

“Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—Fl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dos al vino porque aqui
puede probar vinos super-
diversos, muy singulares y
de calidad. No hay una
identidad varietal perosies
muy potente el clima. A pe-
sar de ser un clima medite-
rraneo, hay mucha oscila-
cién de temperaturasy los
vinos tienen un fuerte ca-
racter atlantico. Hay una
fusiéon de dos corrientesy el
resultado es que son vinos
bastante singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de Lluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.
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Cristina Fernandez

-¢Qué ha supuesto el vino
durante el confinamiento?
-Los endlogos bromedba-
mos diciendo que salvaba-
mos almas de tanto descon-
cierto. Elbeber es una forma
deviajar. Lo que intentamos
€s que un vino te transporte
al paisaje donde se elabora,
que te cuente cosas sobre c6-
mo y quién lo hace, que te
traiga recuerdos. Es una he-
rramienta de hedonismo, de
disfrute, tratamos de hacer
vinos que estén muy buenos,
que provoquen una buena
sensacién nada mas abrir la
botella.

-¢Se conoce mas de vinos
hoy que hace unadécada?
—Muchisimo mds. En Anda-
lucia se bebia vino, pero su
consumo era mas elitista.
Durante muchos afios se ha
rodeado de un esnobismo
que la gente le tenia miedo,
crefan que estabalimitado a
los expertos. Pero nosotros
elaboramos al afio 100.000
botellas y no hay esa canti-
dad de expertos. Nos intere-
sa mucho mas el cliente fi-
nal. El mejor vino es el que
mads te guste y eso nadie te lo
puede discutir, valga lo que
valga la botella.

-¢Hay que seguir perdién-
dole el miedo?

-Se estd consiguiendo con
mucho trabajo de comuni-
cacion. Los jovenes se estan
atreviendo mucho mas, pe-
ro aun queda. Espafia es el
principal vifiedo del mundo,
el que tiene mas superficie
devifias, somos el tercero en
cuanto a produccién y esta-
mos los quintos o sextos en
cuanto avalor del vino. Enel
consumo per capita estamos
ala cola, a pesar de tener al
vino cosido a nuestra propia
cultura. Incluso durante la
dominacién musulmana se
mantuvo la actividad vinico-
la en zonas como Ronda. La
tradicién es muy potente y,
por desgracia, en el ultimo
siglo se ha perdido muchisi-
mo y nos han adelantado

JAVIER FLORES

‘Los vinos andaluces podrian
ser los mas caros del mundo”

paises que ni siquiera son
productores y que consu-
men mas que nosotros.

—En los restaurantes siguen
ofreciendo principalmente
RiojayRibera...

-Es cuestién de que en bode-
gasmds industrialeslos cos-
tes de produccién son mu-

tener una variedad impre-
sionante y a unos precios, a
veces, de risa. Tenemos la
mejor relacion calidad pre-
cio del mundo.

—-¢Qué pasa con los caldos
andaluces?

—Losvinos andaluces tienen
un patrimonio descomunal,

El mejor vino es el que mas te
guste y eso nadie te lo puede

discutir, valga lo que valga la botella”

chomasbajosylahosteleria
le saca mucha mas ventaja.
Pero es algo que esta cam-
biando. Hoy en dia en cual-
quier ciudad encontramos
bares de vinos que ofrecen
una carta amplisima de vi-
noslocalesy otras zonas. En
Espafia tenemosla suerte de

deberian de ser Patrimonio
Inmaterial de la Humani-
dad, conuna tradicién de si-
glos. Pero nos pasa lo de
siempre, que no nos sabe-
mos vender. Estos vinos en
manos deitalianos o france-
ses serian los mds caros del
mundo. Ahora hay un movi-

miento de sacar pecho y re-
cuperar el prestigio que se
merecen estos vinos con ela-
boracién histéricas y singu-
lares que no se dan en nin-
guna parte del mundo y que
son auténticas joyas.

-¢Y quépaséenRonda?
-EnRondaelvino eralaacti-
vidad principal de la comar-
ca desde hacia dos mil afios.
Pero nos vencio la filoxera.
Eraunazonamal comunica-
dayseabandond, acabando
conunatradicién milenaria.
Fueenlosafios 80y 90 cuan-
do una serie de inversores
pioneros yvalientes decidie-
ronrecuperarla actividad en
la zona. José Antonio Itarte,
elfundador delabodega Los
Aguilares, que acaba de fa-
llecer, era un industrial vas-
co, amante del vino, y cuan-
dosejubilé decidid invertiry
por su vinculo con Mdlaga

quiso hacerlo aqui. Asi se ini-
cio el proyecto.
—-¢Quétienende especial?
—FEl paisaje y el clima mar-
can mucho los vinos. Aqui
no se vincula el vino a una
variedad de uva concreta
porque los pioneros aposta-
ron por muchas diferentes,
cada uno con una filosofia
distinta. Es una zona muy
divertida para los aficiona-
dosal vino porque aqui pue-
de probar vinos stiperdiver-
sos, muy singulares y de ca-
lidad. No hay una identidad
varietal pero si es muy po-
tente el clima. A pesar de
ser un clima mediterraneo,
hay mucha oscilacién de
temperaturas y los vinos
tienen un fuerte cardcter
atlantico. Hay una fusién de
dos corrientes y el resulta-
do es que son vinos bastan-
te singulares.

DEL PERFUME
A LA ENOLOGIA

El olfato siempre fue su sen-
tido mas desarrollado. Por
eso, la sevillana Bibi Garcia
quiso ser perfumista. Estu-
dié Quimica y francés con
este proposito, pero hizo un
master en Madrid de viticul-
tura y se enganché a la eno-
logia desde la primera ven-
dimia. Trabajé en Chile y
luego en la bodega de LLluis
Llach en Catalufia. En 2006
recald en Ronda para traba-
jar en la bodega Cortijo Los
Aguilares, donde hace vinos
gue ostentan varios premios
mundiales, como el Pinot
Noir. Los monovarietales se
venden por cupos a lugares
tan lejanos como Finlandia,
Nueva Zelanda y Canada.

-Tenianfamade caros...
—Eso es seglin se mire. Aqui
todo es manual, son produc-
tos de artesania, son caros si
se compara con un vino in-
dustrial de una zona en la
que se producen millones de
botellas. Aqui todas las bo-
degas son pequeiisimas, la
mayor parte es viticultura
ecologica, todos estos facto-
res suman. Para mi un vino
seria caro silo pruebasy te
decepciona. Con los afios
han demostrado que son vi-
nos de mucha calidad.

-La globalizacion abre
mercados. ¢(Tiene tam-
bién una parte negativa?
-Yo creo que bien entendi-
da y bien llevada no tiene
que ser negativa. Aunque
defienda el consumo local,
nos permite también cono-
cer la cultura del vino de
cualquier pais sin tener que
viajar miles de kilémetros,
esalgo fascinante. También
tener informacion al ins-
tante o ponerte en contacto
con otros productores, en
todo el mundo se hacen
verdaderas joyas. El vino
conmoderacion es cultura,
es disfrute y es salud.
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