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Vinagre en Rama

“Un error maravilloso, hecho de vino...”
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FTIENE DE FORMA ARTESANAL ESTE GENUNO
P4V INAGRE BN RAMA

Cuando un vino Pedro Ximénez se hace de pasas, la evolucion no es siempre la
deseada. Hay unas levaduras naturales llamadas micodermas que en ocasiones se
desarrollan alimentandose del alcohol y la fructosa del vino que terminan |
convertidos en acetato. Y de ese acetato natural nace este vinagre unico, hecho de I
Pedro Ximénez.

Jerez de la Frontera 100% Pedro Ximénez 6° 50 cl.

Elaboracion

Durante cualquier momento a lo largo de la crianza de nuestro Pedro Ximénez de pasas, las levaduras conocidas como
“micodermas”, aprovechando la evaporacion de grado alcohdlico, pueden atacar a una o varias barricas de Pedro Ximénez,
transformando el primitivo “alcohol etilico” del vino, en “acetato de etilo” es decir en “vinagre”. Es la consecuencia del
proceso natural de seleccion de nuestras barricas de Pedro Ximénez, ya que nosotros no corregimos ni alteramos el contenido
de las barricas que desarrollan algun tipo de acidez volatil durante su proceso de envejecimiento.

Esta Solera de vinagre naci6 en el afio 1983, cuando el entonces propietario de la compafiia D.José Luis Zarzana Palma,
empez6 a seleccionar y separar las calidades de los vinos que habia tenido durante diez afios de manera estatica, sin reponer
la merma de las criaderas, lo cual derivo en dos grandes lotes: uno de acidez volatil alta y otro de acidez volatil equilibrada.
El de acidez mas alta habia perdido densidad y gramos de azucar asi como gran parte del alcohol. Habia dejado de ser vino
para empezar un camino inexorable hacia el Vinagre.

Se embotella “En Rama”, es decir, sin filtrar y en las mismas condiciones en las que lo extraemos de las barricas de la bodega

en el que lo guardamos, por ello mantiene aromas y sabores muy potentes aunque suavizados por los afios de crianza en
roble. Por su falta de filtracion completa puede desarrollar sedimentos naturales que no alteran en absoluto su calidad.

VISUAL

Caoba intenso con ribetes. Al estar
embotellado "en Rama", es decir sin
filtracién de micras, su aspecto no es
absolutamente cristalino y tampoco su
capacidad de limpieza visual con el
paso del tiempo, ya que pueden
aparecer en el fondo de la botella
sedimentaciones leves de particulas
absolutamente naturales que no
merman en modo alguno su calidad,
sino que son prueba inequivoca de la

misma.

&; Temperatura de consumo:
ambiente

OLFATIVA

Acetato de etilo con recuerdo de
acetonas, lacas y barnices, para luego
suavizarse con pasas, ciruelas y roble
muy marcado. Nariz acética muy
marcada y punzante, sin llegar a
molestar. Transmite mucha untuosidad
serenidad y armonia. Dan ganas casi

de beberlo en copas.

? Copa tastevin homologada.

GUSTATIVA

Sabor intenso, amplio y prolongado.
Se nota que es un vino evolucionado,
convirtiendo en 4cido acético la
fructosa y alcohol que originariamente
componian una barrica de Pedro
Ximénez. Por eso ha perdido
volatilidad y bastante densidad. Menos
untuoso en boca que un Pedro
Ximénez, pero muy punzante sin
llegar a ser agresivo, ni dejar de

recordar al vino con el que esta hecho.

Al no estar filtrado, 7 afios es el
tiempo mdximo de conservacion
en botella.
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*M\INAGRE EN RAMA et

ESTEPARTICULAR VINAGRE “EN RAMA” SE EXTRAE DIRECTAMENTE DE LA BARRICA
SINSUFRIR TRATAMIENTOS POSTERIORES, POR LO QUE PUEDEN APARECER SEDIMENTOS
COMO CONSECUENCIA DE SU ENVEJECIMIENTO EN ROBLE.

THIS PARTICULAR “EN RAMA” VINEGAR IS TAKEN DIRECTLY FROM THE CASE,
WITHOUT UNDERGOING ANY FURTHER TREATMENT, WHICH THEREFORE
MEANS THAT SEDIMENTS MAY APPEAR IN BOTTLE,
AS A CONSEQUENCE OF BEING AGED IN OAK CASKS.
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VINAGRE DEVINO 100%
PEDRO XIMENEZ ‘
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IMAGENES:
VINAGRE EN RAMA
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‘ AUTENTICO

Il RESULTADO ACETICO NATURAL

| DE MOSTOS DE PRIMER PRENSADO
DE LA CASA

XIMENEZ-SPINOLA

QUE
| OBTIENE DE FORMA ARTESANAL
‘ ESTE GENUINO

B 3> VINAGRE EN RAMAceet

|| CON PLENITUD DE LOS SABORES Y AROMAS

| ’ PROPIOS DE SU EVOLUCION EN ROBLE
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