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TALVIN WEISS 2021

WEINBEREITUNG Schonende Behandlung der Weinreben

mit natdrlichen Produkten. Achtsame, die Biodiversitdt fordernde

Bearbeitung der Béden, um die Resistenz und Gesundheit der
Weinstocke zu gewahrleisten.

Lesegut wird in Kihlkammern bis zu 12 Stunden gelagert, um
Aromen zu bewahren und Oxidation wéahrend des Entrappens
zu vermeiden.

Manuelle Selektion der Trauben vor Entrappen und Quetschen.
Sofortiges Pressen in der Korbpresse.

Gérung des Saftes in Edelstahltanks bei 14-16°C.

Lagerung des Weins nach der Garung bei kihler Temperatur.
Filtrierung des Weins erst kurz vor Flaschenabfillung.

AUSBAU 6 Monate auf der Hefe.
FARBE Blasses Gold mit Kupfertdnen.

DUFT Zarte Aromen von Birne, Melone und Geif3blattbliten
mit einem Hauch von Limettenschalen und Fenchelsamen.

GESCHMACK Am Gaumen erfrischend und mineralisch, mit
Aromen von weif3en Frichten und einer eleganten Textur sowie
ausgewogener Saure.

SPEISEEMPFEHLUNG Alleine zu genief3en oder als
Begleiter zu leichten Gerichten, wie Fisch, Meeresfrichte und
Salaten.
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SAURE
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LAGERUNG
ABFULLUNG
VERPACKUNG

Mallorca, Spanien

Vi de la Terra Mallorca
per Hand

Callet

12,5 % vol
3,37

44 g/L

0,3 g/L
Enthilt Sulfite

2 Jahre
0,75L
6 Flaschen/Karton




