
Inspirée par la célèbre ode de Rudyard Kipling 

dans laquelle l’auteur appelle l’Homme à travers 

la maîtrise des équilibres à être le souverain de 

sa vie, la cuvée Si est le reflet de l’éclectisme de 

toute une gamme. Dans ce vin rosé effervescent 

de grande qualité, explose tout le pétillant d’une 

terre et d’un domaine très particulier tant par 

son histoire que par la diversité de ses parcelles 

et de ses vins. Vin festif, il épouse l’élégance et la 

finesse de l’instant auquel il est convié.

Les Bulles Rosées, 

l’équilibre du Domaine Aspras

Grenache & Cinsault

Cette cuvée est élaborée selon la “méthode provençale“ et élevée sur latte 18 mois. 
Cette méthode consiste à élaborer dans un premier temps un vin tranquille à partir de raisins à bonne maturité, on obtient ainsi 
un vin de base plus aromatique. Ensuite, la seconde fermentation est réalisée en bouteilles en utilisant le moût initial (qui a été 
conservé à froid). Le rosé effervescent réalisé par cette méthode possède une plus grande expression aromatique, par rapport 
à une méthode traditionnelle.

Belle robe rose pêche, aux bulles élégantes. Le nez est très expressif avec une palette de petits fruits rouges (framboise 
et griotte), ainsi que des notes de mûre. En bouche, ce pétillant s’exprime pleinement, avec des bulles délicates. 
Finale gourmande sur les fruits rouges.

A déguster à l’apéritif ou avec des desserts aux fruits de saison.
Tout un poème…

Rosé effervescent
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