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Famille Latz - Vignerons a Correns

Cotes de Provence, Blanc, Bio, 2016

Belle robe pourpre profonde. Le nez est intense et complexe par
ses notes de petits fruits noirs, sublimé par un élevage en fat de
chéne frangais, qui lui conféere des aromes toastés et chocolatés. En
bouche, grande ampleur avec structure puissante aux tanins
soyeux. Belle longueur sur le kirch. La dégustation des ces vins est
optimale pendant les 6 prochaines années.

Vin de garde : 5 a 10 ans.

Cépages : Syrah, Grenache noir, Cabernet Sauvignon
Millésime : 2016

Degré d’alcool : 13,5°

Production annuelle : 1'500 bouteilles

Vinification

Vendange égrappée, triée et vinifiée traditionnellement, avec la
, recherche d’'une durée de cuvaison permettant I'extraction de tanins
DOMAINE

ASPRAS élégants.

Suggestion d’accompagnement : brouillade de truffes, gardiane de
taureau, agneau de sisteron a la provencale, paélla, camembert
normand au lait cru.

Température de service recommandée : entre 17 et 18,5°C

Format : 75 cl & Magnum (150 cl)

Prix public TTC Caveau de vente : 27,00 €
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