
Domaine des Aspras, à Correns, 1er village bio de France
Famille Latz, Vignerons - Chemin des Aspras - 83 570, Correns
Tel +33 (0)4 94 59 59 70 - domaine@aspras.com - www.aspras.com

Couleur jaune pâle presque transparente. 
Nez intense et complexe avec notes vanillées.
Attaque légèrement vive, suivie par une rondeur tapissant la 
bouche. Vin équilibré. En fin de bouche : notes de miel et de 
confiture d’abricot.

Vin de garde : 4 à 8 ans.

Cépage : Rolle

Millésime : 2018

Degré d’alcool : 13,5°

Production annuelle : 1'500 bouteilles

Vinification
Fermentation en barrique neuve et élevage sur lies pendant 6 à 8 
mois avec bâtonnage régulier.

Suggestion d’accompagnement : Jambon d'épaule persillé de 
bourgogne, pyramide de chèvre du Poitou, queue de lotte, 
linguines au pistou, risotto aux pointes d’asperges.

Température de service recommandée : entre 8 et 10°C

Format : 75 cl

Prix public TTC Caveau de vente : 22,00 €

Côtes de Provence, Blanc, Bio, 2018
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