
SALADES

WAKAMÉ FRISÉE
laitue frisée, chou frisé, 

wakamé, tofu, vinaigrette 
balsamique

CHOU ET PAPAYE VERTE
chou et papaye verte, oignon 
rouge mariné, menthe, 
arachides rôtis écrasés, sauce 
nuoc mam

BUBBLE  TEA
( saveurs au lait )

rég. 650 g. 750 
mangue / melon miel /  
melon d’eau / pêche 
ananas / thé au lait / 
matcha / taro / litchi / 
fruit de la passion /  
coconut / fraise /  
thé jasmin (sans lait) 

BOISSONS

LIVRAISON  |  SERVICE DE TRAITEUR

www.SueFoods.com

 
 

info@suefoods.com

2524 rue Beaubien Est
Montréal

(514) 629-8783

218 rue Peel
Montréal

(514) 416-8626

951 ave Duluth Est
Montréal

(514) 600-2330

SÉSAME CRÉMEUSE
mélange de salade verte,  
wakamé, concombre,  
vinaigrette sésame

Limonade Sue :     rég. 550 g. 650 

Limo-thé glacé :    rég. 550 g. 650 
Limo Thaï :            rég. 575 g. 675 

Thé glacé :            rég. 550 g. 650 

Café Vietnamien:  600 

( chaud ou froid ) 
Thé Thaï:   600 
Thé Chaud:  385

p. 500  rég.875 p. 500  rég.875

p. 500  rég.875

Tous nos délicieux 
sandwichs sont garnis 

avec aïoli maison, coriandre, 
concombre, carottes et daikon 

marinés, et sauce Hoisue.

ROULEAUX 
DE PRINTEMPS
une grande feuille de riz garnie 
de laitue frisée, coriandre, 
concombre, menthe, chou 
rouge et vermicelles.

1295

PORC CHAR SIU
porc caramélisé rôti aux cinq 
épices 

1295

POULET GINGEMBRE
poulet sauté sauce maison et 
gingembre

1250

TOFU CITRONNELLE
tofu sauté à la citronnelle 
Aïoli végane +055

SOUPE
  Wonton au Porc :  
  p. 575 rég. 690 

Miso :             
p. 450 rég. 550

SANDWICHS

 
Servis avec une trempette de  
votre choix : 
arachide ou traditionnelle

    
PORC CHAR SIU ..........................1075             1295

POULET GINGEMBRE .................1075             1295

TOFU .............................................1015             1250

 BOL 
DE  

VERMICELLES
Vermicelle de riz, laitue 
frisée, concombre, coriandre, 
menthe, chou rouge, carottes 
& daikons marinés et sauce 
nuoc mam

Rouleaux       Bol



SALADS

WAKAMÉ
green salad, wakame,  
homemade asian balsamic 
dressing and soft tofu

CABBAGE AND GREEN 
PAPAYA

green cabbage, green papaya, 
marinated red onions, mint, 
roasted peanut, nuoc nam 

BUBBLE  TEA
( milk tea flavors )

reg. 650 l. 750 
strawberry / honeydew /  
watermelon / peach 
pineapple / milk tea / 
matcha / lychee / 
passion fruit / taro / 
coconut / mango /  
jasmine tea (no milk) 
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CREAMY SESAME
green salad mix, wakame, 
cucumber, sesame dressing

Sue lemonade :   reg. 550 l. 650 

Iced lemon tea :  reg. 550 l. 650 
Thaï lemonade :  reg. 575 l. 675 

Iced tea  :         reg. 550 l. 650 

Vietnamese coffee:  600 

( hot or cold ) 
Thaï tea:   600 
Tea:   385

All our sandwiches are 
garnished with homemade 
aioli, cucumber, coriander, 

marinated carrots and radish, 
and Hoisue sauce.

SPRING 
ROLLS

All of our rolls are served 
in a large rice paper sheet, 
garnished with green lettuce, 
cucumber, coriander, mint, 
purple cabbage, rice  
vermicelli 
Served with a dipping of your 
choice : 
peanut or traditionnal

1295

CHAR SIU PORK
roasted, caramelized pork with 
five spices

1295

GINGER CHICKEN
sautéed chicken with house 
sauce and ginger

1250

LEMONGRASS TOFU
sautéed lemongrass tofu 
Vegan aioli +055

SOUPS
  Pork wonton :  
  s. 575 reg. 690 

Miso :             
s. 450 reg. 550

SANDWICHES
s. 500  reg.875 s. 500  reg.875

s. 500  reg.875

CHAR SIU PORK ..........................1075             1295

GINGER CHICKEN .......................1075             1295

TOFU .............................................1015             1250

VERMICELLI 
BOWL

Rice vermicelli, green lettuce, 
cucumber, coriander, mint, 
purple cabbage, pickled 
carrots and daikon, and nuoc 
mam sauce

Roll         Bowl


