
Einfachköstlich

Die Kunst ist ein Genuss.
Genuss zu bereiten ist eine Kunst.





Dieser Kunst haben wir uns verschrieben und es 
uns zur Aufgabe gemacht, die Alltäglichkeit des 
Essens zu etwas ganz Besonderem zu machen. 
Durch die konsequente Verarbeitung reiner und 
hochwertiger Rohstoffe garantieren wir geschmack- 
liche Erlebnisse, die Sie heute nur noch an  
ausgesuchten Plätzen erfahren. Doch unsere 
reichhaltige Auswahl an Speisen und Getränken 
bereitet nicht nur Gaumenfreuden. Die Farben-
pracht unserer gefüllten Theken bewahrheiten 
das Sprichwort, das Auge esse mit. Eine Symphonie 
aus Form, Farbe und Geschmack. Tauchen Sie 
ein in eine Atmosphäre, in der Sie entspannen, 
plaudern und mit allen Sinnen genießen können.

Ihr Oliver Endle und Team

Die Kunst  
ist ein Genuss.
Genuss zu bereiten  
ist eine Kunst.
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Frühstück à la Endle
Zwei Brötchen, Buttercroissant, Süßrahmbutter, 
selbst gekochte Konfitüre Extra oder Honig, ein 
kleines Glas frisch gepresster Orangensaft, ein 
gekochtes Landei und Obstsalat    
 

Frühstück à la française
Zwei Buttercroissants, Süßrahmbutter, selbst  
gekochte Konfitüre Extra und Obstsalat   

Fitness-Frühstück
Zwei Vollkornbrötchen, Süßrahmbutter, Kräuter- 
quark mit Rohkostgemüse, Joghurt mit Früchten,  
ein großes Glas frisch gepresster Orangensaft    

Kleines Frühstück
Zwei Brötchen, Buttercroissant, Süßrahmbutter,  
selbst gekochte Konfitüre Extra oder Honig und  
Obstsalat    

Schnell und Herzhaft
Zwei halbe Brötchen, belegt mit gekochtem 
Schinken und Käse    

Schlemmerfrühstück
Zwei Brötchen und Buttercroissant, Süßrahmbutter, 
selbst gekochte Konfitüre Extra oder Honig, ein 
kleines Glas frisch gepresster Orangensaft,
ein gekochtes Landei, Obstsalat und 
Schlemmerteller 

Müsli
Bircher Müsli – nach 
Zürcher Originalrezept  

Frühstück



(6 bis 12 Jahre)

... und jeden Sonntag

Reichhaltiges, frisch zubereitetes Buffet 
mit saisonalen süßen sowie herzhaften Angeboten und 

wechselnden Spezialitäten in bester Qualität.  
Dazu reichen wir Ihnen ein Glas ENDLE Champagner und  

frisch gepressten Orangensaft.

Eier
Eier im Glas mit Butter und Brötchen 

Rühreier oder Spiegeleier natur,  
mit Brötchen und Butter 

Rühreier oder Spiegeleier mit Schinken, 
roh oder gekocht, mit Brötchen und Butter 

Unsere Extras
Brötchen  
Portion Süßrahmbutter  
Portion selbst gekochte Konfitüre Extra  
Gekochtes Landei  
Schnittkäse  
Schinkenauswahl  
Drei Scheiben Räucherlachs  
Kleine Weichkäseauswahl  
Schlemmerteller  
Kleiner Obstsalat  
Großer Obstsalat  
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Frühstücksbuffet  35,00
Für unsere kleinen Gourmets  17,50

Montag bis Samstag von 800 – 1300 Uhr



Heiße Getränke
Tasse Kaffee  
Kännchen Kaffee  
Tasse Kaffee coffeinfrei  
Kännchen Kaffee coffeinfrei  
Espresso  
Cappuccino  
Große Tasse Milchkaffee  
Latte Macchiato  
Heiße Zitrone  
Irish Coffee mit Whiskey  

Tasse Heiße Schokolade*  
Kännchen Heiße Schokolade* mit Sahne  
Russische Schokolade* mit Wodka  
*   Hausgemachte Trinkschokolade aus frischer Milch und  

hochwertiger Kuvertüre Trinidad 72%.
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Getränke



Schwarzwald Limo
Cola, Orange, Apfelsaftschorle, 
Himbeer-Minze,  
Limette & Ingwer, Rhabarber,  
Tonic Water  0,25l 4,20

Schwarzwald Sprudel
medium, still  0,25l 3,90
medium  0,75l 7,90

Endle Champagner
Champagne Beurton & Fils
Réserve Brut 
Réserve demi-sec   
Follement Rosé 

Glas   0,1l 10,00
Flasche   0,75l 42,00

Alkoholische Getränke
Campari Soda   0,3l 8,50
Campari Orange, 
mit frisch gepresstem Orangensaft   0,3l 9,50
Aperol Spritz    0,3l 9,50
Hoepfner Pils   0,33l 4,50

Spirituosen
Himbeergeist   2cl 5,50
Kirschwasser  2cl 5,50
Williams Christ   2cl 5,50
Remy Martin   2cl 7,50

Erfrischende Getränke
Orangensaft frisch gepresst   0,2l
Apfelsaft   0,2l
Schwarzer Johannisbeersaft   0,2l

7 ,90
4,20
4,20

Getränke



Nr. 1 | Rapp Bari® Schwarzer Tee 
 
Teesträucher, von Tea Taster Friedrich Rapp 1997 in  
Risheehat gepflanzt, ergeben heute einen lieblichen,  
blumigen Frühlings-Darjeeling.

Nr. 2 | Flowery Tea Darjeeling Tippy Golden Flowery 
Orange Pekoe First Flush  
 
Lieblicher, zarter, knospiger Frühlings-Darjeeling, 
goldfarbene Tasse.

Nr. 3 | Superior Fancy Oolong  
 
Das Beste vom Besten. Blumig, lieblich, halbfermentiert, 
hell in der Tasse, für den besonders anspruchsvollen 
Gaumen.

Nr. 4 | English Breakfast Tea 
 
Vollschwerer, fruchtiger Tee für die Morgenstunde.

Nr. 5 | Assam „GFBOP MOKALBARIE“ 
 
Aus einem der berühmten Teegärten – ein Klassiker unter 
den Brokentees. Viele goldene Tips, cremig würziges und 
lebendiges Aroma.

Nr. 6 | Spezial Earl Grey Tea 
 
Eine extravagante Mischung von China/Indien-Tees mit 
der Besonderheit des Bergamotte-Duftes.

Nr. 7 | Morgentau 
 
Faszinierende Komposition mit grünem Tee,  
fein-fruchtigen Aromen und Blüten.

Teespezialitäten



Nr. 8 | Gabalong
 
Japanische Teespezialität aus grünem Tee, gilt in Japan 
als Gesundheitsgetränk. 

Nr. 9 | Weißer Mangotraum
 
Reife Mango und ein Hauch von Zitrus legt sich nach- 
haltig über den fein-blumigen weißen Pai Mu Tan. 

Nr. 10 | Grüne Limone
 
Eine herrliche, großblättrige Sencha-Komposition mit  
dem Aroma ausgereifter frischer Zitronen.

Nr. 11 | Jasmintee mit Blüten
 
Ein sanfter, sortenreiner Chinatee – nur mit zarten original 
Jasminblüten verfeinert – eine vollendete Harmonie.

Nr. 12 | Masala Chai
 
Der exotisch gewürzte Schwarztee mit Ingwer, Anis, Nel-
ken, Zimt und Pfeffer aus Indien. Geheimnisvoll und köst-
lich wie das Land.

Nr. 13 | Ingwer auf Kräuter
 
Ein richtiger Wellness-Tee mit echter Ingwerwurzel und 
Kräutern, die wohltun und einen frischen und frohen Tag 
erleben lassen.

Nr. 14 | Orange auf Kräuter
 
Apfelstückchen, Verbena, Lemongras, Orangenschalen, 
Zitronenmyrte, Orangenstücke und Ringelblumenblüten.

9,50 6,50

Teespezialitäten



Hausgemachte Suppe
Kartoffelsuppe   8,50
Kartoffelsuppe mit Wienerle   10,50
Karotten-Ingwer-Suppe   8,50
Tomatensuppe   8,50
Linsen-Curry-Suppe mit Kokosmilch   8,50
Grünkernsuppe   8,50
Grünkernsuppe  mit Markklößchen  10,50
Gulaschsuppe   10,50

Salate
Blattsalate mit leckerem Dressing
und Gemüsesalate der Saison
Kleiner Salatteller   7,50
Großer Salatteller   9,50

Quiche
Leckere Quiche, warm serviert.   
Bitte wählen Sie an der Theke   5,90
Quiche mit Salatbouquet   11,50

Kartoffelpuffer
Kross gebratener Kartoffelpuffer mit  
hausgemachtem Apfelmus   13,50

Kross gebratener Kartoffelpuffer mit  
feinstem Räucherlachs und Soßengarnitur    18,00

Herzhaft köstlich



Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und
beinhalten Service und die gesetzliche MwSt.

Bouchée à la Reine
Königin-Pastete gefüllt mit 
hausgemachtem Ragout fin   17,00

Paniertes Hähnchenschnitzel
mit Kartoffelsalat und Gurkensalat   16,50

Maultaschen
gebraten in Ei mit gemischtem Salat   16,00

Omelette
Käse-Schinken-Omelette 
mit Emmentaler, saftigem Hinterschinken  
und kleinem Salatbouquet   15,00

Mediterranes Omelette 
mit Grillgemüse, Schafskäse 
und kleinem Salatbouquet   15,00

Omelette mit Ragout fin 
mit hausgemachtem Ragout fin 
und kleinem Salatbouquet   17,00

Montag bis Samstag von 1130 – 1500 Uhr



Confiserie Endle
Kaiserstraße 241a, 76133 Karlsruhe

www.endle.de

facebook/confiserieendle
INSTAGRAM/confiserie_endle


