
Grands Classiques  sChokoladenerlebnis par exCellenCe  

Framboise

Ganache aus unseren Chocolats Lait
und Emma mit frischem Himbeermark,

dunkel überzogen

Williams

Trüffelmasse mit unserer Chocolat Lait und 
Williams Christ Brand aus dem Elsass,

mit Milchschokolade überzogen

KirschWasser

Trüffelmasse mit unserer Chocolat Olivier
und Schwarzwälder Kirschwasser,
dunkel überzogen

orangenmarzipan

Feinstes Lübecker Marzipan mit kandierten 
Orangen aus Kalabrien, 

mit Cointreau abgeschmeckt und mit
Milchschokolade überzogen

cœur de caramel

Zartschmelzender Caramel,
perfekt abgerundet mit etwas Fleur de Sel

und mit Milchschokolade überzogen

Vanillemarzipan

Feinstes Lübecker Marzipan mit Bourbonvanille 
und Schwarzwälder Kirschwasser,
dunkel überzogen

orient
Tausend und eine Nacht
Nussnougat aus dem Piémont mit aromatischem 
Sesamkrokant, Fleur de Sel und Szechuan Pfeffer 
aus dem Himalayagebirge, dunkel überzogen

caFé

Ganache Chocolat Emma mit einer 
Kaffeeinfusion aus Espresso Bari, 

dunkel überzogen

ingWer

Ganache mit unserer Chocolat Emma
und einer Infusion aus frischem Ingwer,

dunkel überzogen

passion lait

Ganache aus unserer Chocolat Lait, 
aromatisiert mit frischem Passionsfruchtmark und
verfeinert mit einem Milchschokoladenüberzug

Vanille rhum

Feine Vanilleganache mit aromatischer
Tonkabohne und Rhum Agricole von den Antillen, 
dunkel überzogen

thé

Ganache Chocolat Olivier mit einer
Teeinfusion aus großblättrigem Sencha
und fein-fruchtigen Blüten,
dunkel überzogen

erdnuss caramel

Caramelisierte Erdnuss mit etwas
Piment d´Espelette und Fleur de Sel, 

eingebettet in Mandel-Nougat, 
dunkel überzogen

saint-domingue

Dunkle Plantagenschokolade "Pur Origine" 
mit 70 % Kakaogehalt

ghana

Vollmilchschokolade "Pur Origine" 
mit 40,5 % Kakaogehalt

zéphyr

Weiße Schokolade 
mit 34 % Kakaogehalt

les couVertures
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siGnature olivier  sChokoladen der Grands Crus der Welt  

Ich will meine Schokolade lebendig haben.
Sie ist Teil meines Lebens.

Die Flamme, des Weiterentwickelns und Genießens,
hört nicht auf in mir zu brennen.
Von Genuss und Freude geleitet, wähle ich aus.

Die Suche nach den besten Kakaosorten, Mandeln 
und Nüssen endet nie und führt mich zu neuen
Creationen und ständiger Qualitätsverbesserung.

Kommen Sie mit mir auf die Reise und entdecken
Sie das neue Pralinensortiment von Endle.

citron amande
Fruchtig und frisch
Nougat aus Valenciamandeln mit blättrigem 
Zitronencaramel und unserer Chocolat Lait, 
dunkel überzogen

Valencia-piémont
Zwei Klassiker verschmelzen

Knuspriger Krokant, verfeinert mit
Fleur de Sel, umgeben von Mandel- und 

Nussnougat aus den besten
Anbaugebieten Spaniens und Italiens, 

mit Milchschokolade überzogen

süssholz

Ganache aus unserer Chocolat Emma mit
würzigem Süßholz, Lorbeer, Vanille und
Fleur de Sel, mit Milchschokolade überzogen

Walnussmarzipan

Feinstes Lübecker Marzipan mit
karamellisierten Walnüssen,

dunkel überzogen

cognac

Trüffelmasse aus Chocolat Zéphyr mit
Cognac X.O Imperial von Albert Jarraud, 
mit weißer Schokolade überzogen und 
umhüllt von Mandelkrokant

exotique

Trüffelmasse aus Chocolat Zéphyr mit frischem 
Ananasmark, Kokos und Passionsfruchtlikör, mit 

weißer Schokolade überzogen
und in Kokos gerollt

noisette orange

Ganache mit unserer Chocolat Lait und
Praliné Noisette Piémont, abgeschmeckt mit 
Orangenschale und Grand Marnier,
mit Milchschokolade überzogen

chocolat oliVier

Eine abgerundete, leicht säuerliche dunkle Schokolade mit 
kräftigen Kakao- und Fruchtnoten, die an Rote Johannisbeere, 
Himbeere und Pfirsich erinnern, durchsetzt von floralen Aromen 
wie Bananenblätter und Tabak.

chocolat emma

Eine intensive, kantige, dunkle Schokolade. Herbe Kakao- und 
Röstaromen treffen auf dezente florale Geschmacksnoten, mit 
einer leichten Schärfe im Abgang, die an Chili, Pfeffer oder 
auch Ingwer erinnert.
Nach der Unternehmensgründerin Emma Endle benannt und
von meiner Tochter Emma kreiert.

chocolat lait

Eine kräftige, zartschmelzende Milchschokolade mit
intensivem Kakaogeschmack, dezenten Röstaromen und
subtilen Noten von Nuss, Zimt und Biskuit.

amande marcona
Die Königin der Mandel

Nougat von der spanischen Marconamandel, 
abgerundet mit unserer Chocolat Lait,

dunkel überzogen

champagner

Trüffelmasse mit unserer Chocolat Olivier,
Marc de Champagne und Maraschinolikör, 
dunkel überzogen

chocolat

Zartschmelzende Ganache aus unserer 
Chocolat Emma und gekochter Sahne,
die eine wunderbare Verbindung eingehen

noisette piémont
Spitzenqualität aus Norditalien

Besonders fruchtiges Nussnougat, 
verfeinert mit unserer Chocolat Olivier,

dunkel überzogen

WhisKy

Trüffelmasse mit unserer Chocolat Emma
und Single Malt Whisky aus Schottland, 
dunkel überzogen

pistache amande

Feine süditalienische Pistazie
mit Praliné von der Marconamandel und

Chocolat Lait abgeschmeckt 

chocolat lait

Ganache aus unserer Chocolat Lait,
etwas Caramel unterstreicht die aromatisch 
würzigen Noten dieser Schokolade
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