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IL CORSO AVANZATO DI LATTE 

ART + CAFFÈ È PROGETTATO PER 

COLORO CHE VOGLIONO AFFINARE 

LE PROPRIE ABILITÀ NELLA 

PREPARAZIONE DEL CAFFÈ ESPRESSO 

E NELLO SVILUPPO DI DESIGN 

PIÙ COMPLESSI UTILIZZANDO IL 

LATTE. OLTRE AI DISEGNI CLASSICI, 

GLI STUDENTI IMPARERANNO A 

SPERIMENTARE NUOVE TECNICHE E 

STILI PER CREARE DESIGN UNICI.

DIFFICOLTÀ:

DURATA: 9:00 -> 17:00

COSTO: €100,00 + IVA

POSTI: 6 PERSONE
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Differenti tipologie 
di latte e bevande 
vegetali

Nuove tecniche 
di versamento del 
latte

Cappuccini 
con coloranti 
alimentari

Cosa sono e come 
vengono utilizzati?

Conoscere il latte

Capire le 
proprietà del latte 
che permettono 
l’emulsione, 
eventuali difetti 
e l’effetto della 
temperatura 
sul latte

Approfondimento 
sulle varie tecniche 
di emulsione del 
latte

Nuovi disegni e 
video di latte art

CORSO LATTE ART +

Laboratorio dell’espresso. Ogni tazza merita il meglio.
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Calendario & Appuntamenti
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