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SVELARE I SEGRETI PER CREARE 

RICETTE GOLOSE A BASE DI CAFFÈ. 

IL CORSISTA METTERÀ IN PRATICA LE 

COMPOSIZIONI CLASSICHE E NOTE, 

ISPIRATE ALLA TRADIZIONE, E GLI 

ABBINAMENTI PIÙ CONTEMPORANEI. 

IL CORSO È DEDICATO AGLI OPERATORI 

CHE POSSIEDONO GIÀ ESPERIENZA E 

CHE INTENDONO CREARE NEL PROPRIO 

LOCALE UN SERVIZIO DI CAFFETTERIA 

CREATIVA RAFFINATO ED ELABORATO.

DIFFICOLTÀ:

DURATA: 9:00 -> 17:00

COSTO: GRATUITO

POSTI: 6 PERSONE
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L’attrezzatura

Le ricette a base di 
espresso caldo

Le ricette a base di 
creme fredde

Le regole base

I cocktail alcolici a 
base di espresso

Il servizio

Le ricette a base di 
espresso freddo

Le innovazioni 
e le tecniche di 
vendita

CORSO CAFFETTERIA CREATIVA

Laboratorio dell’espresso. Ogni tazza merita il meglio.
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Calendario & Appuntamenti
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