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FICHA TECNICA

Fecha: Febrero 10, 2020
Origen: Bovino
Producto: GELATINATIPOC
(250 BLOOM) Definicién: La gelatina se deriva de la hidrdlisis parcial
del colageno contenido en las pieles de origen bovino.

CARACTERISTICAS PARAMETROS Erteds LIMITES
Bloom ADAC 250-270¢g
Viscosidad GMIA >32mp
pH GME 42-6,5

FISICO-QUIMICAS Granulometria GMIA MALLA 40
Humedad GMIA 8-12%
Cromo (Limite de deteccién = 0,03 ppm) USEPA <2,0 ppm
Cenizas GMIA <2,0%
Recuento total de aerobios mesofilos USP 40 NF-35 <1000 UFC/g
Coliformes fecales (44,5 °C) Meétodo interno Ausente/g
Coliformes totales (35 °C) AOAC 966.24 Ausente/g

JMICROBIOLOGICAS F— - Armonizado 0 UFClg
Staphylococcus Sp. USP 40 NF-35 Ausente/g
Licuefacientes Método cliente 0 UFC/g
Hongos y levaduras USP 40 NF-35 <10 UFC/g

INGREDIENTES 100 % GELATINA

APARIENCIA Polvo granulado.

COLOR Amarillo palido.

SABOR Neutro

OLOR Neutro

uso ALIMENTO

EMPAQUE Bolsas de papel con polietileno interior con 25 kg neto.

VIDA UTIL 5 Afios en su empaque original.

CONDICIONES DE Debe ser almacenado en bodegas ventiladas a temperatura ambiente y lejos de fuentes de

ALMACENAMIENTO  |@gua o calor excesivo. No debe ser almacenada junto con productos quimicos, productos
toxicos & productos para control de plagas.

LA GELATINA GELCO NO CONTIENE CONTAMINANTES NI ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS
NI PRESENCIA DE ALERGENOS N
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