- PANCAKES MARGE STMPSON -

10 PANCAKES S MINUTES i 1/1 MINUTES
POVR LA PATE LA GARNITVURE
- 1806 DE FARINE ~ SIROP D'ERABLE
- 306 DE Svcre OV BEVRRE FONDV
~ ) SACHET DE SUCRE VANILLE ~ FRUITS ROVGES FRAIS
~ )/2 SACHET DE LEVVRE CHIMIQVE ~ BANANE

- ) PINCEE DE SEL

- 200 ML DE LAIT

- 206 DE BEVRRE FONDV
- 2 PETITS CEVFS

PREPARER LA PATE

CASSER LES CEVFS EN SEPARANT LE BLANC DV JAVNE. DANS UN SALADIER, MONTER LES BLANCS D'GEVFS EN NEIGE.

FAIRE FONDRE LE BEVRRE. DANS UN 2EME SALADIER, MELANGER: LA FARINE, LE SUCRE, LE SUCRE VANILLE, LE SEL
ET LA LEVVRE CHIMIQUE, FAIRE UN PUITS AV CENTRE DV SALADIER ET VERSER LE LAIT TIEDE AV FUR ET A MESVRE.
TNCORPORER ENSVITE LE BEVRRE FONDY PUIS LES BLANCS D'CEVFS BATTVS EN NEIGE, TERMINER EN ASSOCIANT LE
TOVUT AVEC LES TAUNES D'CEVFS. MELANGER TVSAV'A OBTENIR UNE PATE LISSE ET HOMOGENE. LAISSER REPOSER
(0 MINIMUM)

CVUISSON DES PANCAKES

BEVRRER UNE PETITE POELE GENEREVSEMENT AVEC DV PAPIER ABSORBANT. UTILISEZ UN FEV DOVX ET VEILLEZ A

CE QUE LA POELE SOIT BIEN CHAUDE AVANT DE VERSER LA PATE. POUR CHAQVE PANCAKE, VERSER 2 A 3 CVIL. A
soVPE () LOVCHE).

FAIRE CVIRE TUSAV'A CE QUE LA SURFACE COMMENCE A FAIRE DE LEGERES BULLES, (ENVIRON ) MINVTE).
RETOVRNER DELICATEMENT AVEC UNE SPATVLE, ET FAIRE CVIRE L'AVTRE COTE TVSAV'A CE AVE LA COVLEVR
DEVIENNE DOREE () A 2 MINVTES SUPPLEMENTAIRES.,).

ATJOVTER LA GARNITVRE

ATOVTER LA GARNITURE SELON VOS ENVIES, ICI ON VTILISE DV SIROP D'éﬁABLE, DES FRAISES, DES FRAMBOISES ET

DES BANANES COVPEES EN RONDELLES.



