
STAUNING SMOKE

EN HYLDEST TIL DEN DANSKE VESTKYST:
MILD RØG OG FRUGTIG.

Lavet med gulvmaltet lokal byg, tørret over lokal lyng og 
tørv, dobbeltdestilleret over åben ild i pot stills og lagret 
på både nye fade af amerikansk hvideg og på 1st-fill-fade, 
hvor der før har ligget anden spiritus samt hedvine.

Smagsnoter: Mild bålrøg kombineret med citrusnoter og 
honningsødme på næsen. På ganen er der rige noter af 
tobak, lakrids, valnødder og vanilje. Balanceret af duften af 
friske krydderurter og sød trærøg som afslutning.

SINGLE MALT WHISKY — 46% ALC./VOL.



Rent, med lidt is eller i en cocktail
såsom Stauning West Coast Penicillin.

4 cl. Stauning Smoke
2 cl. frisk citronsaft
1 teskefuld honning
Ginger Beer

Bland whisky, citronsaft og honning i et  
highball glas fyldt med is. Fyld op med 
Ginger Beer og pynt med kandiseret 
ingefær eller citronskal. 
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